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UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA
EDITAL DO PREGAO ELETRONICO N° 90.006/2026
(Processo Administrativo n°® 23075.065285/2025-12)

Torna-se publico que a Universidade Federal do Parana, autarquia federal de CNPJ 75.095.679/0001-49, por meio da
Coordenadoria de Licitagdes e Contratagdes, sediada na Rua Dr. Faivre n® 105, Centro, CEP: 80.060-140, Curitiba - PR, realizara
licitagdo, para registro de precos, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 14.133, de 1° de abril
de 2021, do Decreto n° 11.462, de 31 de margo de 2023, e demais legislagdes aplicaveis e, ainda, de acordo com as condig¢des
estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servigos de refei¢des preparadas, coffee
break, café da manhd e coquetel para eventos institucionais, para atender necessidades da Universidade Federal do Parana,
conforme condig¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagdo serd dividida em grupos, formados por um ou mais itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia,
facultando-se ao licitante a participa¢do em quantos grupos forem de seu interesse, devendo oferecer proposta para todos os itens
que os compoem.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1 As regras referentes aos 6rgdos gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesdes sdo as que constam da minuta de
Ata de Registro de Precos.

3. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

3.1. Poderdo participar deste certame os interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto da licitagdo e que
estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras
do Governo Federal (www.gov.br/compras).

3.2. Os interessados deverdo atender as condi¢des exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia util anterior a data prevista
para recebimento das propostas.
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3.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume como firmes e
verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a
responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas relacionados no item anterior e
manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteragdo
dos registros tdo logo identifique incorre¢@o ou aqueles se tornem desatualizados.

3.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitagao.

3.6. Para os itens (ou grupos) cujo valor total seja de até R$ 80.000,0, a participagdo ¢ exclusiva a microempresas e empresas de
pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

3.7. A obtengdo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as empresas de pequeno porte que, no
ano-calendario de realizagdo da licitagdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores
somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

3.8. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as sociedades cooperativas
mencionadas no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021 e para o microempreendedor individual - MEI nos limites previstos da Lei
Complementar n° 123, de 2006 e do Decreto n® 8.538, de 2015.

3.9. Nao poderao disputar esta licitagdo:

3.9.1. Aquele que ndo atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.9.2. Sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da licitagao;
3.9.3. Pessoa fisica;

3.9.4. Empresas estrangeiras que ndo tenham representagdo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagdo e responder
administrativa ou judicialmente;

3.9.5. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da licitagdo em decorréncia de
san¢do que lhe foi imposta;

3.9.6. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do
6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fung@o na licitagdo ou atue na fiscaliza¢do ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau,

3.9.7. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo
entre si;

3.9.8. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao do edital, tenha sido condenada judicialmente, com
transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condigdes analogas as de escravo ou por
contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagdo trabalhista;

3.9.9. Pessoas juridicas reunidas em consorcio;
3.9.10. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigao;

3.9.11. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execucdo do contrato agente publico do 6rgdo ou entidade
contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou ap6s o exercicio do
cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n® 14.133, de 2021.

3.10. O impedimento de que trata o item 3.9.5 sera também aplicado ao licitante que atue em substitui¢do a outra pessoa, fisica ou
juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde
que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.11. Em licitacdes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados por agéncia oficial de
cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo
podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada
inidénea nos termos da Lei n° 14.133/2021.

3.12. A vedagao de que trata o item 3.9.11 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da contratagdo na qualidade de integrante de
equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3.13. Antes de elaborar suas propostas, os licitantes deverdo ler atentamente o Edital e demais documentos anexos, pois a
participagdo nesta licitagdo significa pleno conhecimento de suas instru¢des, ndo cabendo, apos sua abertura, alegacdo de
desconhecimento de seus itens ou questionamento quanto ao seu contetdo.
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4. DO ORCAMENTO ESTIMADO

4.1. O or¢amento estimado da presente contratagdo ndo sera de carater sigiloso.

5. DAAPRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO
5.1. Na presente licitagdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentag@o de propostas e lances e de julgamento.

5.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta com o prego ou o percentual de
desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo
publica.

5.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

5.3.1. Esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada
compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data
de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagao definidos no instrumento convocatério;

5.3.2. Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a
partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituigao;

5.3.3. Nao possui empregados executando trabalho degradante ou for¢ado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1° e
no inciso III do art. 5° da Constitui¢ao Federal,

5.3.4. Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas
em lei e em outras normas especificas.

5.4. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os
requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.

5.5. No caso das empresas que foram beneficiadas pela Lei n° 12.546, de 2011, as propostas de precos deverdo ser apresentadas
com as aliquotas em vigor, nos termos da Lei n® 14.973, de 2024, aplicaveis para o ano de apresentacdo da proposta.

5.5.1. A pedido da empresa contratada, o preco do contrato podera ser revisto, nos termos do art. 134 c/c art. 136, I, da Lei n°
14.133, de 2021, apds efetiva majoragao das aliquotas, conforme regime de transi¢do previsto no art. 9°A e 9°-B da Lei n°® 12.546,
de 2011, com a redacdo dada pela Lei n® 14.973, de 2024.

5.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa deverd declarar, ainda, em
campo proprio do sistema eletrdonico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006,
estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°,
da Lein.®° 14.133, de 2021.

5.6.1. No item exclusivo para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira
0 prosseguimento no certame, para aquele item.

5.6.2. Nos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo
“ndo0” apenas produzira o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de
2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

5.7. Nao podera se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n° 123, de
2006, a pessoa juridica:

5.7.1. De cujo capital participe outra pessoa juridica;

5.7.2. Que seja filial, sucursal, agéncia ou representagdo, no Pais, de pessoa juridica com sede no exterior;

5.7.3. De cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresario ou seja socia de outra empresa que receba
tratamento juridico diferenciado nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o

limite de que trata o inciso II do art. 3° da referida lei;

5.7.4. Cujo titular ou sécio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra empresa ndo beneficiada pela Lei
Complementar n° 123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso II do art. 3° da referida lei;

5.7.5. Cujo sécio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com fins lucrativos, desde que a receita bruta
global ultrapasse o limite de que trata o inciso II do art. 3° da referida lei;

5.7.6. Constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;

5.7.7. Que participe do capital de outra pessoa juridica;
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5.7.8. Que exerca atividade de banco comercial, de investimentos ¢ de desenvolvimento, de caixa econdmica, de sociedade de
crédito, financiamento e investimento ou de crédito imobiliario, de corretora ou de distribuidora de titulos, valores mobiliarios e
cambio, de empresa de arrendamento mercantil, de seguros privados e de capitalizagdo ou de previdéncia complementar;

5.7.9. Resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de desmembramento de pessoa juridica que tenha ocorrido em
um dos 5 (cinco) anos-calendario anteriores;

5.7.10. Constituida sob a forma de sociedade por acdes;

5.7.11. Cujos titulares ou sécios guardem, cumulativamente, com o contratante do servigo, relacdo de pessoalidade, subordinagdo e
habitualidade.

5.8. O licitante devera declarar em campo proprio do sistema que desenvolve programa de integridade, nos termos do Decreto n°
12.304, de 2024, e da Portaria Normativa SE/CGU n° 226, de 9 de setembro de 2025, para fazer jus ao beneficio do critério de
desempate previsto no art. 60, caput, inciso 1V, da lei n. 14.133, de 2021.

5.9. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 5.3 ou 5.6 ou 5.8 sujeitara o licitante as sanc¢des previstas na Lei n° 14.133, de
2021, e neste Edital.

5.10. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipotese de a fase de habilitacdo anteceder as fases de
apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a
abertura da sessao publica.

5.11. Nao havera ordem de classifica¢do na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de habilitagdo pelo licitante, o que
ocorrerd somente apos os procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de envio de lances.

5.12. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes convocados para
apresentacdo de propostas, apds a fase de envio de lances.

5.13. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante poderd parametrizar o seu valor final minimo ou o seu
percentual de desconto méximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

5.13.1. A aplicagdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos
lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

5.13.2. Os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo estabelecido e o intervalo de que trata o
subitem acima.

5.14. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo fornecedor
durante a fase de disputa, sendo vedado:

5.14.1. Valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento por menor prego; e

5.14.2. Percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento
por maior desconto.

5.15. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 5.13 possuird carater
sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, podendo ser disponibilizado estrita e
permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

5.16. Cabera ao licitante interessado em participar da licitacdo acompanhar as operacdes no sistema eletronico durante o processo
licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela
Administragdo ou de sua desconexao.

5.17. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa comprometer o sigilo
ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos seguintes campos:
6.1.1. Valor unitario e total do item;

6.1.2. Quantidade cotada, devendo respeitar as quantidades descritas no Termo de Referéncia.

6.1.3. Descrigdo do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do Termo de Referéncia.

6.1.4. Pela natureza do objeto desta licitagdo, ndo serd necessario o preenchimento dos campos marca, fabricante, modelo ou
versao no sistema eletronico.

6.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
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6.2.1 O licitante NAO podera oferecer proposta em quantitativo inferior a0 maximo previsto para contratacio.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios,
comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugao do objeto.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo
lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteraco, sob alegagdo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais varidveis, a cotagdo adequada serd a que
corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses.

6.5.1. No regime de incidéncia ndo-cumulativa de PIS ¢ COFINS, a cotagdo adequada sera a que corresponde a média das aliquotas
efetivamente recolhidas pela empresa, comprovada, a qualquer tempo, por documentos de Escrituracdo Fiscal Digital da
Contribui¢do (EFD-Contribui¢des) para o PIS/PASEP e COFINS dos tultimos 12 (doze) meses anteriores a apresentagdo da
proposta, ou por outro meio habil.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serfo retidos na fonte os percentuais
estabelecidos na legislagdo vigente.

6.7 Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do regime de tributagdo pelo
Simples Nacional.

6.8. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas, em conformidade com o
que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem
como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execucdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

6.9. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua apresentagao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratagdes publicas federais,
quando participarem de licitagdes publicas.

6.11. Caso o critério de julgamento seja o de menor prego, os licitantes devem respeitar os pre¢cos maximos previstos no Termo de
Referéncia/ Projeto Basico;

6.12. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos contratados pode ensejar a
responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura
de prazo para a adogdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constitui¢do; ou
condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execugao do contrato.

6.13.1. Ser apresentadas com, no maximo, 02 (duas) casas apos a virgula (exemplo: R$ 12,34), haja vista que o Sistema Monetario
Nacional ndo contempla valores inferiores a um centavo.

6.13.2. As propostas que ndo atenderem ao disposto no subitem 6.13.1 acima, apresentando mais do que 02 (duas) casas decimais,
quando aplicével, terdo as casas excedentes desconsideradas, sendo que a pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissdo, na fase de
aceitagdo, registrard 0 novo pre¢o no sistema, no campo “valor negociado”, garantida a aceitacdo do valor que restar apos tal
procedimento.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-4 automaticamente em sessao publica, por meio de sistema eletronico, na data, horério e
local indicados neste Edital.

7.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagdo, quando for o caso, anteriormente
inseridos no sistema, até a abertura da sess@o publica.

7.2.1. Sera desclassificada a proposta cadastrada em campo proprio do sistema que identifique o licitante.

7.2.2. A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os
participantes.

7.2.3. A ndo desclassificag@o da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario, levado a efeito na fase de
aceitacgao.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre a pregoeira/Agente de Contratacdo/Comissdo e os
licitantes.
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7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo
imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.6. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.7. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo e as regras estabelecidas
no Edital.

7.8. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

7.9. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em relagdo aos lances
intermedidrios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 0,25% do valor dos itens convertidos em
moeda Real.

7.10. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu Ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apds o registro no
sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

7.11. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

7.12. O envio de lances no pregdo eletronico serd pelo modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentarfo lances publicos e
sucessivos, com prorrogacdes.

7.12.1. A etapa de lances da sessdo publica tera dura¢do de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema
quando houver lance ofertado nos ltimos dois minutos do periodo de duragdo da sessdo publica.

7.12.2. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, serd de dois minutos e ocorrerd
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica encerrar-se-a automaticamente, e o
sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem de classificag@o.

7.12.4. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo lugar for de pelo menos 5%
(cinco por cento), a pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissdo, auxiliado pela equipe de apoio, poderd admitir o reinicio da
disputa aberta, para a defini¢do das demais colocacdes.

7.12.5. Apos o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances intermediarios.

7.13. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenard e divulgard os lances segundo a ordem
crescente de valores.

7.14. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado,
vedada a identificacdo do licitante.

7.16. No caso de desconexdo com a pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissao, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o
sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

7.17. Quando a desconexdo do sistema eletronico para a pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissdo persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente ap6s decorridas vinte e quatro horas da comunicagao do fato pela
pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissdo aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagio.

7.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerda com o valor de sua proposta.

7.19. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a
etapa de lances, serd efetivada a verificagdo automatica, junto & Receita Federal, do porte da entidade empresarial, caso a
contratacdo ndo se enquadre nas vedacdes dos §§1° e 2° do art. 4° da Lei n°® 14.133, de 2021. O sistema identificara em coluna
propria as microempresas € empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44

e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.19.1. Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5%
(cinco por cento), caso se trate de um pregdo, serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.19.2. A licitante mais bem classificada nos termos do subitem anterior terd o direito de encaminhar uma ultima oferta para
desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema,
contados apds a comunicacao automatica para tanto.

7.19.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido,
serdo convocadas as demais licitantes microempresa ¢ empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de até 5%
(cinco por cento), caso se trate de um pregdo, na ordem de classificagdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido
no subitem anterior.
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7.19.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrem nos
intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.

7.19.5. A obtencao do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as empresas de pequeno porte que,
no ano-calendario de realizagdo da licitag@o, ainda ndo tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores
somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

7.20. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de
disputa aberto e fechado.

7.20.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele previsto no art. 60 da Lei n°
14.133, de 2021, nesta ordem:

7.20.1.1. Disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poder@o apresentar nova proposta em ato continuo a classificagao;

7.20.1.2. Avalia¢ao do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser utilizados registros
cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagdes previstos na Lei 14.133/2021;

7.20.1.3. Desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, nos termos do
Decreto n® 11.430, de 2023, e da Instrugdo Normativa SEGES/MGI n° 382, de 17 de setembro de 2025;[A1]

7.20.1.4. Declaragao do licitante de que desenvolve programa de integridade, conforme Decreto n® 12.304, de 2024, ¢ Portaria
Normativa SE/CGU n° 226, de 9 de setembro de 2025.

7.20.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servicos produzidos ou prestados por:
7.20.2.1. Empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade da Administragdo Publica
estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territério do Estado em que
este se localize;

7.20.2.2. Empresas brasileiras;

7.20.2.3. Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

7.20.2.4. Empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de dezembro de 2009.

7.21. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha do licitante vencedor ocorrerd por sorteio, em
ato publico, para o qual todos os licitantes serdo convocados, vedado qualquer outro processo.

7.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sess@o publica, na hipotese da proposta do primeiro colocado permanecer acima do
prego maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, a pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissao poderd negociar
condi¢des mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

7.22.1 Tratando-se de licitagdo em grupo, a contrata¢do posterior de item especifico do grupo exigird prévia pesquisa de mercado e
demonstragdo de sua vantagem para o 6rgdo ou a entidade e serdo observados como critério de aceitabilidade os pregos unitarios
maximos definidos no Termo de Referéncia.

7.22.2. A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo inicialmente estabelecida, quando
o primeiro colocado, mesmo apds a negociagdo, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do prego maximo
definido pela Administracdo.

7.22.3. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

7.22.3. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo licitatorio.

7.22.4. Em todo caso a Administrag@o ndo contratara valor(s) acima do maximo estabelecido no Termo de Referéncia deste Edital.
7.22.5. A pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissao solicitard ao licitante mais bem classificado que, no prazo minimo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos

documentos complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e j& apresentados.

7.22.6. E facultado a pregoeira/Agente de Contratagio/Comissdo prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.23. Apds a negociacdo do preco, a pregoeira/Agente de Contratagao/Comissdo iniciarda a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

8. DA FASE DE JULGAMENTO
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8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, a pregoeira/Agente de Contratacdo/Comissdo verificard se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condigdes de participacdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133/2021,
legislagdo correlata e no item 3.9 do edital, especialmente quanto a existéncia de san¢@o que impeca a participa¢do no certame ou a
futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;
b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS

¢) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP e
d) Lista de licitantes inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido

8.2. A consulta aos cadastros sera realizada no nome e no CNPJ da empresa licitante.

8.2.1. A consulta no CEIS quanto as sang¢des previstas na Lei n® 8.429, de1992, também ocorrera no nome e no CPF do socio
majoritario da empresa licitante, se houver, por for¢a do art. 12 da citada lei.

8.3. Para a consulta dos licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas ao CEIS, CNEP e Lista de licitantes
inidoneos pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU.[A2]

8.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, a pregoeira/Agente de
Contratagdo/Comissdo diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas.

8.3.1. A tentativa de burla seré verificada por meio dos vinculos societérios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.
8.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificagao.
8.3.3. Constatada a existéncia de sangao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condi¢do de participag@o.

8.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento favorecido as ME/EPPs
a pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissdo verificara se o licitante faz jus ao beneficio aplicado.

8.5. Verificadas as condi¢des de participagdio e de utilizagdo do tratamento favorecido, a pregoeira/Agente de
Contratagdo/Comissdo examinard a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequag@o ao objeto e a compatibilidade do
prego em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da
IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

8.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

8.6.1. Contiver vicios insanaveis;

8.6.2. Nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

8.6.3. Apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a contratagdo;

8.6.4. Nio tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragdo;

8.65. Ndo cumpra os critérios de aceitabilidade de pregos definidos no Termo de Referéncia;

8.6.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

8.7. No caso de bens e servicos em geral, ¢ indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por
cento) do valor or¢ado pela Administragao.

8.7.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o item anterior, s6 sera considerada apds diligéncia da pregoeira/Agente de
Contratagdo/Comissdo, que comprove:

8.7.1.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
8.7.1.2. Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

8.8. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares,
poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.9. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera ser colhida a manifestacao escrita
do setor requisitante do servico ou da area especializada no objeto.

9. DA FASE DE HABILITACAO

9.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios ¢ suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de
realizar o objeto da licitacdo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.
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9.1.1. A documentagdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econdmico-financeira, podera ser
substituida pelo registro cadastral no SICAF.

9.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo
atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugao livre.

9.3. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da
ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo deverdo ser enviados no formato digital através do Sistema de Compras do
Governo.

9.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral emitido por 6rgido ou entidade
publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n°® 14.133/2021.

9.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaragdo de que atende aos requisitos de habilitagdo, e o declarante respondera pela
veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei (art. 63,1, da Lein® 14.133/2021).

9.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragdo de que cumpre as exigéncias de
reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas
especificas.

9.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassifica¢@o, declaragdo de que suas propostas econdmicas compreendem a
integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constitui¢do Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas.

9.9. A habilitacao sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

9.9.1. Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante apresentagdo dos documentos
originais ndo-digitais quando houver divida em relagdo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.
(IN n°3/2018, art. 4°, §1°, e art. 6°, §4°).

=3

9.10. E de responsabilidade do licitante conferir a exatidio dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los atualizados junto aos
orgdos responsaveis pela informagao, devendo proceder, imediatamente, a corre¢ao ou a alteragdo dos registros tao logo identifique
incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados. (IN n° 3/2018, art. 7°, caput).

9.10.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagio no momento da habilitagdo. (IN n°® 3/2018,
art. 7°, paragrafo unico).

9.11. A verificagdo pela pregoeira/Agente da Contratacdo/Comissdo, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgéos e entidades emissores
de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacdo.

9.11.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados por meio do sistema, em
formato digital, no prazo de no minimo 02 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitacdo da pregoeira/Agente
de Contratagao/Comissao, sob pena de desclassificagdo/inabilitagao.

9.12. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relago ao licitante vencedor.

9.12.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente serdo exigidos, em qualquer
caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

9.13. Encerrado o prazo para envio da documentagdo de que trata o item 9.11.1, podera ser admitida, mediante decisao
fundamentada da pregoeira/Agente de Contratagdo, a apresentacdo de novos documentos de habilitacdo ou a complementagao de
informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes, em até 02 (duas) horas, para:

a) A aferigdo das condigdes de habilitagdo do licitante, desde que decorrentes de fatos existentes a época da abertura do certame;
b) Atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado ap6s a data de recebimento das propostas;
¢) Suprimento da auséncia de documento de cunho declaratdrio emitido unilateralmente pelo licitante;

d) Suprimento da auséncia de certiddo e/ou documento de cunho declaratorio expedido por 6rgdo ou entidade cujos atos gozem de
presungdo de veracidade e fé publica.

9.14. Findo o prazo assinalado sem o envio da nova documentagdo, restara preclusa essa oportunidade conferida ao licitante,
implicando sua inabilitagao.

9.15. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratagdo podera sanar erros ou falhas, que nio alterem a
substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos,

10/88


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2016/decreto/d8660.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art63
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018#art4
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018

27/02/2026, 10:05 SEI/UFPR - 8619512 - Edital

https://sei.ufpr.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_cont...

atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagao.

9.16. Na hipdtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, a pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissao examinara
a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao presente
edital, observado o prazo disposto no subitem 9.11.1.

9.17. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja proposta atenda ao edital
de licitagfo, ap6s concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

9.18. A comprovagdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte somente sera exigida
para efeito de contratacdo, e ndo como condi¢do para participag@o na licitagao (art. 4° do Decreto n°® 8.538/2015).

9.18.1. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, €
uma vez constatada a existéncia de alguma restri¢do no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para,
no prazo de 05 (cinco) dias tuteis, ap6s a declaragdo do vencedor, comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogado por
igual periodo, a critério da Administracdo desta Universidade Federal do Parana, quando requerida pelo licitante, mediante
apresentacdo de justificativa.

10. DO TERMO DE CONTRATO

10.1. Apos a assinatura da ata de registro de pregos, sera firmado Termo de Contrato.;-ou outro instrumento equivalente.

10.2. A contratag@o da empresa classificada, respeitados os demais critérios aqui descritos, far-se-a através da assinatura do Termo
de Contrato (Anexo IV deste Edital), nas condigdes estabelecidas neste Edital.

10.2.1. Recomenda-se que os licitantes providenciem seu cadastro no sistema de processo eletrénico da UFPR, visando agilizar os
tramites para assinatura do Termo de Contrato (Anexo IV deste Edital).

10.2.1.1. O cadastro deve ser feito pelo representante legal da empresa, no sitio sei.ufpr.br, escolhendo a opg¢do “Vocé é aluno ou
usudrio externo? Clique AQUI para acessar o SEI” no alto da pagina.

10.2.1.2. A assinatura do Termo de Contrato (Anexo IV deste Edital) podera ser realizada através do Sistema de Processo
Eletroénico da UFPR.

10.2.1.2.1. N&o havera envio de documentos por correio nas situa¢des cuja assinatura do Termo de Contrato (Anexo IV deste
Edital) seja realizada através do Sistema de Processo Eletronico da UFPR.

10.3. O adjudicatario terd o prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados a partir da data de sua convocagao, para assinar o Termo de
Contrato (Anexo IV deste Edital), sob pena de decair o direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

10.3.1. O prazo do item 10.3 podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela
Administragio.

10.3.2. O prazo de vigéncia da contratagdo € o estabelecido no Termo de Referéncia.

10.3.3. Caso a proponente ndo tenha providenciado seu cadastro no sistema de processo eletronico da UFPR (SEI), conforme
disposto no item 10.2.1 acima, o mesmo se fara obrigatorio antes da assinatura do Termo de Contrato (Anexo IV deste Edital), caso
a assinatura ocorra no referido sistema.

10.4. A assinatura do Termo de Contrato (Anexo IV deste Edital) implica o reconhecimento de que:

a) A contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus anexos;

b) A contratada reconhece que as hipodteses de extingdo do contrato sdo aquelas previstas nos artigos 137 da Lei n°® 14.133/2021 e
reconhece os direitos da Administragdo previstos nos artigos 138 e 139 da mesma Lei.

10.5. Previamente a contratacdo a Administragdo realizara consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de
participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instru¢do Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 6°,
111, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

10.6. Para comprovacgao de poderes para a assinatura do contrato, deverdo ser apresentados os seguintes documentos:

a) Se for sdcio, fotocopia autenticada do contrato social, da ultima alteragdo contratual e da Certiddo Simplificada da Junta emitida
ha menos de 30 (trinta) dias da data de abertura da licitacao;

b) Se for procurador, fotocopia autenticada do instrumento de procuragdo, do contrato social, da ultima alteragdo contratual e da
Certidao Simplificada da Junta Comercial emitida hd menos de 30 (trinta) dias da data de abertura da licitacdo;

¢) As procuragdes deverdo demonstrar de maneira expressa que o outorgado recebeu poderes para firmar propostas e assinar
contratos;

d) Os contratos sociais deverdo comprovar que o outorgante tem poderes para substabelecimento;
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e) As Certiddes Simplificadas da Junta Comercial deverdo comprovar que a ultima alteragdo contratual arquivada ¢ a mesma que
esta sendo apresentada na licitaggo.

10.7. Na assinatura do contrato ou instrumento equivalente serd exigido o Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados do Setor
Publico Federal — Cadin e a comprovacdo das condi¢des de habilitagdo e contratagdo consignadas neste Edital, que deverdo ser
mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato.

10.8. A existéncia de registro no Cadin constitui fator impeditivo para a contratagio.

10.9. Na hipotese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condigdes de habilitagdo consignadas no edital ou se recusar a
assinar o contrato, a Administragdo, sem prejuizo da aplicacdo das san¢des das demais cominagdes legais cabiveis a esse licitante,
poderd convocar outro licitante, respeitada a ordem de classifica¢do, para, apds a comprovagdo dos requisitos para habilitagdo,
analisada a proposta e eventuais documentos complementares e, feita a negociacdo, assinar o contrato.

10.10. Para efeito de emissao de nota fiscal/fatura, sera utilizado o Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ, referente aquele
que a licitante participou do certame, nao sendo possivel, assim, faturar com CNPJ distinto.

11. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

11.1. Homologado o resultado da licitagdo, o licitante mais bem classificado tera o prazo de 05 (cinco) dias, contados a partir da
data de sua convocagdo, para assinar a Ata de Registro de Pregos, cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de
decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n® 14.133, de 2021.

11.2. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante solicitagdo do licitante mais bem
classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

a) A solicitacdo seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e
b) A justificativa apresentada seja aceita pela Administrago.

11.3. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no sistema de registro de precos.

11.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quantas forem necessarias para o registro de todos os itens constantes
no Termo de Referéncia, com a indicagdo do licitante vencedor, a descri¢do do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos
registrados e demais condigdes.

11.5. O prego registrado, com a indicagao dos fornecedores, sera divulgado no PNCP e disponibilizado durante a vigéncia da ata de
registro de precos.

11.6. A existéncia de precos registrados implicarda compromisso de fornecimento nas condi¢des estabelecidas, mas ndo obrigara a
Administracdo a contratar, facultada a realizacdo de licitacdo especifica para a aquisicdo pretendida, desde que devidamente
justificada.

11.7. Na hipotese de o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condigdes estabelecidas, fica facultado a
Administragao convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo
e nas condi¢des propostas pelo primeiro classificado.

11.8. O prazo de vigéncia da ata de registro de pregos sera de 1 (um) ano e podera ser prorrogado, por igual periodo, desde que
comprovado o preco vantajoso.

11.8.1. Em caso de prorrogacao da ata, podera ser renovado o quantitativo originalmente registrado.

12. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

12.1. Ap6s a homologacdo da licitagdo, serd incluido na ata, na forma de anexo, o registro:

a) dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com prego igual ao do adjudicatario, observada a classifica¢@o na licitacdo e excluido
o percentual referente 8 margem de preferéncia, quando o objeto ndo atender aos requisitos previstos no art. 26 da Lei n°® 14.133, de
2021; ¢

b) dos licitantes que mantiverem sua proposta original.

12.2. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classifica¢ao dos licitantes ou fornecedores registrados na ata.

12.2.1. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item nao prejudicara o resultado do certame em relag@o ao licitante mais
bem classificado.
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12.2.2 Para fins da ordem de classificag@o, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do
adjudicatario anteceder@o aqueles que mantiverem sua proposta original.

12.3. A habilitagdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva sera efetuada quando houver necessidade de contratagdo dos
licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:

a) quando o licitante vencedor nao assinar a ata de registro de pre¢os no prazo e nas condigdes estabelecidos no edital; ou

b) quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos, nas hipdteses previstas nos art. 28 e art. 29 do
Decreto n°® 11.462/23.

12.4. Na hipotese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com prego igual ao do adjudicatario concordar com a
contratacdo nos termos em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo primeiro classificado, a Administragdo, observados o valor
estimado e a sua eventual atualizacdo na forma prevista no edital, podera:

a) Convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociacdo, na ordem de classificacdo, com vistas a obtencdo
de preco melhor, mesmo que acima do prego do adjudicatario; ou

b) Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes remanescentes, observada a ordem de classificagdo,
quando frustrada a negocia¢do de melhor condigao.

13. DOS RECURSOS

13.1. A interposi¢do de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitacdo de licitantes, a anulagdo ou
revogacao da licitacdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

13.2. O prazo recursal ¢ de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagao ou de lavratura da ata.

13.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou inabilitagdo do licitante:
a) A intengdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusio;
b) O prazo para a manifesta¢@o da inteng@o de recorrer nio sera inferior a 10 (dez) minutos.

c¢) O prazo para apresentacdo das razdes recursais serd iniciado na data de intimagdo ou de lavratura da ata de habilitacdo ou
inabilitagdo;

d) Na hipdtese de adog@o da inversdo de fases prevista no §_1° do art. 17 da Lei n® 14.133, de 2021, o prazo para apresentagdo das
razdes recursais serd iniciado na data de intimagdo da ata de julgamento.

13.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.

13.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual podera reconsiderar sua
decisdo no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera
proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

13.6. Os recursos interpostos fora do prazo nio serfo conhecidos.

13.7. O prazo para apresentagdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes serd de 3 (trés) dias uteis, contados da data da
intimagao pessoal ou da divulgagdo da interposi¢do do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa
de seus interesses.

13.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdo
final da autoridade competente.

13.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

13.10. Os autos do processo permanecerdo com vista fraqueada aos interessados no endereco :: Sistema Eletronico de Informacdes
- Pesquisa Publica :: (ufpr.br), mediante informagdo do numero do processo administrativo.

Sistema Eletronico de Informacdes - Pesquisa Publica (ufpr.br): Endereco eletronico
https://sei.ufpr.br/sei/web/modulos/pesquisa/md_pesq_processo_pesquisar.php?
acao_externa=protocolo_pesquisar&acao_origem_externa=protocolo_pesquisar&id_orgao_acesso_externo=0

14. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

14.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato da autoridade competente, apds a regular
decisdo dos recursos apresentados.
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14.2. Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologard o procedimento
licitatorio.

15. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES DA FASE LICITATORIA

15.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

15.1.1. Deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento que tenha sido solicitado
pela pregoeira/Agente de Contratagdo/Comissdo durante o certame;

15.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta, em especial, quando:
15.1.2.1. Nao enviar a proposta adequada ao tltimo lance ofertado ou apds a negociacio;

15.1.2.2. Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

15.1.2.3. Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

15.1.2.4. apresentar proposta em desacordo com as especificagdes do edital.

15.1.3. Nao celebrar o contrato/ Ata de Registro de Precos ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

15.1.3.1. Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar ou retirar o instrumento
equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo;

15.1.4. Apresentar declaracdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa durante a licitacao.
15.1.5. Fraudar a licitacao.

15.1.6. Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:

15.1.6.1. Agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

15.1.6.2. Induzir deliberadamente a erro no julgamento;

15.1.7. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitag@o

15.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lein.® 12.846, de 2013.

15.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administragdo poderd, apds regular processo administrativo, garantida a prévia
defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

15.2.1. Adverténcia;
15.2.2. Multa;
15.2.3. Impedimento de licitar e contratar e

15.2.4. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que
seja promovida sua reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

15.3. Na aplicagdo das sangdes serdo considerados:

15.3.1. A natureza e a gravidade da infracdo cometida.

15.3.2. As peculiaridades do caso concreto

15.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes

15.3.4. Os danos que dela provierem para a Administragdo Publica

15.3.5. A implantac@o ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orienta¢des dos 6rgaos de controle.
15.4. A multa sera recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias uteis, a contar da comunicagdo oficial.

15.4.1. Para as infra¢des previstas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do valor do contrato licitado.

15.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 15.1.4, 15.1.5, 15.1.6, 15.1.7 e 15.1.8, a multa sera de 15% a 30% do valor do contrato
licitado.
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15.4.3. A partir do transito em julgado da decisdo administrativa de imposi¢ao de multa administrativa, os valores devidos estardo
sujeitos a atualizagdo monetaria, incidindo a taxa referencial do Sistema Especial de Liquidagdo e de Custddia (SELIC) acumulada
mensalmente, calculada a partir do més subsequente ao da consolidacdo até o més anterior ao do pagamento, e 1% (um por cento)
relativamente ao més em que o pagamento estiver sendo efetuado (previsdo da Instru¢do Normativa SEGES/ME n°® 26, de 13 de
abril de 2022).

15.5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar poderdo

ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

15.5.1 Os parametros de aplicagdo das sangdes administrativas no ambito da UFPR serdo os seguintes:

LD Falha apurada Fundamento Sancio Multa
legal

a) Deixar de entregar a documentagao Lei Impedimento de licitar e Até 5% em relagdo ao valor

exigida para o certame 14.133/2021, | contratar no ambito da de sua proposta
art. 155 inc. Unido por até 30 dias
1\
b) Naio entregar documento solicitado durante | Lei Impedimento de licitar e Até 3% em relagdo ao valor
o certame 14.133/2021, | contratar no ambito da de sua proposta
art. 155 inc. Unido por até 15 dias
v
c) Deixar de manter as condi¢des de Lei Impedimento de licitar e Até 10% em relagdo ao
habilitacdo, durante a realizagao do 14.133/2021, | contratar no ambito da valor de sua proposta
certame art. 155 inc. Unido por até 60 dias
v
d) Recusar-se ou deixar de responder Lei Impedimento de licitar e Até 10% em relagdo ao
diligéncia realizada pela UFPR, durante a | 14.133/2021, | contratar no &mbito da valor de sua proposta
andlise da proposta ou da planilha de art. 155 inc. Unido por até 60 dias
custos da licitagdo v
e) Nao enviar proposta adequada ao ultimo Lei Impedimento de licitar e Até 10% em relagdo ao
lance ofertado ou ap6s a negociagio 14.133/2021, | contratar no d&mbito da valor de sua proposta
art. 155 inc. Unido por até 60 dias
IV
f) Recusar-se a enviar o detalhamento da Lei Impedimento de licitar e Até 10% em relag@o ao
proposta 14.133/2021, | contratar no ambito da valor de sua proposta
art. 155 inc. Unido por até 60 dias
v
g) Pedir para ser desclassificado quando Lei Impedimento de licitar e Até 5% em relagdo ao valor
encerrada a etapa competitiva 14.133/2021, | contratar no &mbito da de sua proposta
art. 155 inc. V | Unido por até 30 dias
h) Naio celebrar o contrato ou ata de registro | Lei Impedimento de licitar e Até 15% em relagdo ao
de pregos 14.133/2021, | contratar no dmbito da valor de sua proposta
art. 155 inc. Unido por até 6 meses
VI
i) Nao entregar a documentagao exigida para | Lei Impedimento de licitar e Até 15% em relagdo ao
a contratagdo 14.133/2021, | contratar no ambito da valor de sua proposta
art. 155 inc. Unido por até 6 meses
VI
1) Nao se cadastrar no sistema de processo Lei Impedimento de licitar e Até 15% em relagdo ao
eletronico da UFPR para assinatura da Ata | 14.133/2021, | contratar no &mbito da valor de sua proposta
ou Contrato art. 155 inc. Unido por até 6 meses
VI
k) Apresentar declaragdo ou documentagdo Lei Declaracdo de Até 20% em relacao ao
falsa exigida para o certame 14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na
art. 155 inc. contratar no Ambito da licitagdo. Caso o certame
VI Administragdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de calculo da multa serd o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 36 a 48meses licitagdo.

D) Prestar declaracao falsa durante a licitacdo | Lei Declaracdo de Até 20% em relagdo ao
14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na
art. 155 inc. contratar no ambito da licitagdo. Caso o certame
VIII Administragdo Publica tenha sido frustrado, a base

direta e indireta de todos de célculo da multa serd o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 36 a 48meses licitagdo.

m) Fraudar a licitagdo Lei Declaragao de Até 30% em relagdo ao
14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na
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art. 155 inc. contratar no ambito da licitagdo. Caso o certame

IX Administracdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de calculo da multa serd o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 48 a 60 meses licitagdo.

n) Agir em conluio ou em desconformidade Lei Declaragao de Até 30% em relagdo ao
com a lei 14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na

art. 155 inc. X | contratar no ambito da licitagdo. Caso o certame
Administragdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de calculo da multa sera o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 48 a 60 meses licitagdo.

0) Induzir deliberadamente a erro no Lei Declaracdo de Até 20% em relagdo ao
julgamento 14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na

art. 155 inc. X | contratar no &mbito da licitagdo. Caso o certame
Administragdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de célculo da multa serd o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 36 a 48meses licitagdo.

P) Omitir informagdes em quaisquer Lei Declaracdo de Até 20% em relagdo ao
documentos exigidos no certame licitatorio | 14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na

art. 155 inc. X | contratar no ambito da licitagdo. Caso o certame
Administracdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de célculo da multa serd o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 36 a 48 meses licitagdo.

o)) Adulterar documento, publico ou Lei Declaragéo de Até 20% em relag@o ao
particular, com o fim de prejudicar direito, | 14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na
criar obrigagao ou alterar a verdade: art. 155 inc. X | contratar no ambito da licitagdo. Caso o certame

Administragdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de calculo da multa sera o
os entes federativos, pelo valor estimado para a
prazo de 36 a 48 meses licitagdo.

r) Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar Lei Declaracdo de Até 30% em relacao ao
os objetivos da licitagdo 14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na

art. 155 inc. contratar no ambito da licitagdo. Caso o certame

XI Administragdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de calculo da multa serd o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 36 a 60 meses licitagdo.

s) Participagdo na licitagcdo de empresa Lei Declaracdo de Até 30% em relagdo ao
constituida com a finalidade de burlar 14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na
penalidade aplicada anteriormente art. 155 inc. contratar no ambito da licitagdo. Caso o certame

XI Administragdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de célculo da multa serd o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 36 a 60 meses licitagao.

t) Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Declaragao de Até 30% em relagdo ao
Lein.® 12.846, de 2013 14.133/2021, | inidoneidade para licitar e | valor total homologado na

art. 155 inc. contratar no ambito da licitagdo. Caso o certame

XII Administragdo Publica tenha sido frustrado, a base
direta e indireta de todos de célculo da multa serd o
os entes federativos, pelo | valor estimado para a
prazo de 36 a 60 meses licitagdo.

15.5.1.1 As sangdes listadas na tabela acima nio esgotam a possibilidade de enquadramento das condutas do licitante nas infragdes
previstas nesta Secdo, com a aplicagdo das penalidades cabiveis.

15.6. Na aplicacdo da sangdo de multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de
sua intimacao.

15.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em decorréncia das infra¢cdes administrativas
relacionadas nos itens 15.1.1, 15.1.2, 15.1.3 e 15.1.4 quando nZo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave, e impedira o
responsavel de licitar e contratar com a Unido, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

15.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com toda a Administragdo
Publica, em decorréncia da pratica das infragcdes dispostas nos itens 15.1.4, 15.1.5, 15.1.6, 15.1.7 e 15.1.8, bem como pelas
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infragdes administrativas previstas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3 que justifiquem a imposi¢@o de penalidade mais grave que a
san¢do de impedimento de licitar e contratar com a Unido, cuja duragdo observard o prazo previsto no art. 156, §5° _da Lei n.°
14.133/2021.

15.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item 15.1.3, caracterizara o descumprimento total da
obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades ¢ a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

15.10. A apuragdao de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar ¢ de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar demandard a instauragdo de processo de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo
composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstincias conhecidos e intimard o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao, apresentar defesa escrita e especificar as
provas que pretenda produzir.

15.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias tuteis da aplicagdo das san¢des de adverténcia, multa e impedimento de licitar e
contratar, contado da data da intimag8o, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a
reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias tteis, encaminhara o recurso com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir
sua decis@o no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

15.12. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsiderag@o da aplicagdo da sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou
contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimag2o, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis,
contado do seu recebimento.

15.13. O recurso e o pedido de reconsideragao terdo efeito suspensivo do ato ou da decis@o recorrida até que sobrevenha decisao
final da autoridade competente.

15.14. A aplicagdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigacdo de reparagdo integral dos danos
causados.

15.15. Para a garantia da ampla defesa e contraditorio dos licitantes, as notificacdes serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

15.15.1. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo considerados de uso continuo
da empresa, ndo cabendo alegacao de desconhecimento das comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.

16. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

16.1. Qualquer pessoa ¢ parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da Lei n® 14.133, de 2021,
devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data da abertura do certame.

16.2. A resposta a impugnag@o ou ao pedido de esclarecimento serd divulgado em sitio eletronico oficial no prazo de até 3 (trés)
dias uteis, limitado ao Gltimo dia util anterior a data da abertura do certame.

16.3. A impugnacao e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica, para o e-mail: licita@ufpr.br.
16.4. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos nio suspendem os prazos previstos no certame.

16.5. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo ¢ medida excepcional e devera ser motivada pela pregoeira/Agente de
Contratagdo/Comissdo, nos autos do processo de licitagdo.

16.6. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

17. DAS DISPOSICOES GERAIS
17.1. Sera divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

17.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do certame na data marcada, a
sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia 1til subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde
que ndo haja comunicagdo em contrario, pela pregoeira/Agente de Contratacdo/Comissdo.

17.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardo o horario de Brasilia - DF.
17.4. A homologagdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

17.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre os interessados,
desde que ndo comprometam o interesse da Administrag@o, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contrataggo.

17.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentagdo de suas propostas e a Administragdo ndo sera, em
nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugio ou do resultado do processo licitatorio.
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17.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e incluir-se-4 o do vencimento.
S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracdo.

17.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do licitante, desde que seja possivel o
aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

17.9. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o processo,
prevalecera as deste Edital.

17.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e endereco
eletronico https:/proad.ufpr.br/licitacoes/.

17.11. A entrega da proposta implica automatica aceitacdo pela proponente, sem nenhuma ressalva, de todas as condi¢des
estabelecidas neste Edital e seus anexos.

18. DO FORO

18.1. Por forca do disposto no artigo 109, inciso I da Constituigao Federal, o foro da Justi¢a Federal - Se¢@o Judiciaria do Parana /
Subsec¢ao Judiciria de Curitiba sera competente para resolver questdes relativas ao presente instrumento, bem como para as atas de
registros de precos dele decorrentes, conforme art. 92, §1°, da Lein® 14.133/21.

Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

ANEXO I - Termo de Referéncia

Anexo A - Regras Aplicaveis ao Instrumento Substitutivo do Contrato
Anexo B - Termo de Ciéncia e Concordéncia

Anexo C - Modelo de Proposta

Anexo D - Modelo de Ordem de Fornecimento

Anexo E - Lista de Enderegos para Entrega

ANEXO II - Estudo Técnico Preliminar
ANEXO III - Minuta da Ata de Registro de Precos
ANEXO 1V - Minuta de Termo de Contrato

Curitiba, ......... de e de 20.....

Documento assinado eletronicamente por JAQUELINE SEGAN, ADMINISTRADOR, em 27/02/2026, as 10:03, conforme
art. 1°, III, "b", da Lei 11.419/2006.

il
Sel’ o
assinatura
eletrinica

4 A autenticidade do documento pode ser conferida aqui informando o cddigo verificador 8619512 e o codigo CRC 1B9E13DA.

ANEXOS AO EDITAL
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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

TERMO DE REFERENCIA
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021 i
SRP — SERVICOS SEM DEDICACAO EXCLUSIVA DE MAO-DE-OBRA - LICITACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA
Processo Administrativo n° 23075.065285/2025-12

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 Implantacdo de sistema de registro de pregos para a prestacao de servicos de refeicdes preparadas, coffee break, café da manha
e coquetel para eventos institucionais, para atender necessidades da Universidade Federal do Parana, nos termos da tabela abaixo,
conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

GRUPO 1 - COFFEE BREAK - CURITIBA E REGIAO METROPOLITANA
Item Descricao Codigo Catser| Unid Qtde | Valor unitario Valor total
1 [Coffee break Light - Curitiba 3697 Und 2.922 RS 54,63 R$ 159.628,86
2 [Coffee break intermediario - Curitiba 3697 Und 6.390 RS 41,40 R$ 264.546,00
3 [Coffee break superior - Curitiba 3697 Und 4.005 RS 41,40 R$ 165.807,00
4 |Coquetel - Curitiba 3697 Und 735 [R$ 51,30 RS 37.705,50
5 [Servigo de gargom - Curitiba 5363 Und 20 |R$ 289,99 R$ 5.799,80
Valor total - Grupo 01 RS 633.487,16

*Qs servicos de garcom (item 5) somente serdo utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 4).

GRUPO 2 - COFFEE BREAK - PALOTINA
Item Descricao Cédigo Catser| Unid Qtde | Valor unitario Valor total

6 [Coffee break Light - Palotina 3697 Und 650 |RS 54,63 R$ 35.509,50

7  (Coffee break intermediario - Palotina 3697 Und 600 |RS 41,40 R$ 24.840,00

8 [Coffee break superior - Palotina 3697 Und 550 |R$ 41,40 R$ 22.770,00

9 |Coquetel - Palotina 3697 Und 200 |R$ 51,30 R$ 10.260,00

10 [Servico de gargom - Palotina 5363 Und 10 |R$ 289,99 R$ 2.899,90
Valor total - Grupo 02 R$ 96.279,40

*Qs servicos de garcom (item 10) somente serdo utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 09).

GRUPO 3 - COFFEE BREAK - TOLEDO
Item Descricao Cédigo Catser| Unid Qtde | Valor unitario Valor total
11 (Coffee break Light -Toledo 3697 Und 2.000 RS 54,63 R$ 109.260,00
12 |Coffee break intermediario - Toledo 3697 Und 500 |RS 41,40 R$ 20.700,00
13 |Coffee break superior -Toledo 3697 Und 505 |R$ 41,40 R$ 20.907,00
14 |Coquetel - Toledo 3697 Und 200 [R$51,30 R$ 10.260,00
15 [Servigo de gar¢om - Toledo 5363 serv 8 [R$ 289,99 R$ 2.319,92
Valor total - Grupo 03 RS 163.446,92

*Qs servicos de garcom (item 15) somente serdo utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 14).

GRUPO 4 - COFFEE BREAK - LITORAL
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Item Descricao Cédigo Catser| Unid Qtde | Valor unitario Valor total
16 [(Coffee break intermediario - Litoral 3697 Und 100 [R$ 41,40 R$ 4.140,00
17 |Coffee break superior - Litoral 3697 Und 500 |RS 41,40 R$ 20.700,00
Valor total - Grupo 04 RS 24.840,00

GRUPO 5 - ALIMENTACAO PARA EVENTOS — CURITIBA E REGIAO METROPOLITANA

Item Descricao Codigo Catser| Unid Qtde | Valor unitirio Valor total
IAlmoco ou jantar para eventos. Servido em
18 [sistema de buffet para, no minimo, 15 5320 Und 16.360 [R$ 27,00 R$ 441.720,00
pessoas.

Café da manha para eventos. Servido em

19 sistemna de buffet. 5320 Und 6.180 [R$ 11,00 R$ 67.980,00
Valor total - Grupo 05 R$ 509.700,00
VALOR TOTAL ESTIMADO RS 1.427.753,48

1.1.1 Estimativas de consumo individualizadas, do 6rgdo gerenciador, sdo as seguintes:

1.1.1.1 Requisi¢@o minima para os itens 01 a 04, 06 a 09, 11 a 14, 16, 17, 18 e 19: 15 unidades.

Classificacio do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2 Os servigos objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico

Preliminar.
Classificacio do objeto quanto ao modelo de execucio

1.3 O servigo ¢ enquadrado como ndo continuos ou contratados por escopo.

Prazo de vigéncia

1.4 O prazo de vigéncia da contratagao ¢ de 30 (trinta) dias contados da emissdo da Nota de Empenho e da Ordem de Servigos, na

forma do artigo 105 da Lei n® 14.133, de 2021.

1.5 O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia util subsequente & data
de divulgagdo no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o

preco vantajoso.

1.6 Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507 de 2018, constituindo-se em atividades
materiais acessorias, instrumentais ou complementares a area de competéncia legal da UFPR, ndo envolvendo a tomada de decisdo
ou posicionamento institucional, ndo colocando em risco o controle de processos ¢ de tecnologias da UFPR e ndo inerentes as

categorias funcionais abrangidas pelo plano de cargos da instituicdo.

1.7 A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragdo Contratante,

vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagao direta.

1.8 O instrumento de contrato sera substituido pela nota de empenho, em atengdo a disposi¢ao do art. 95 da Lei n® 14.133/2021. Na

execugdo dos servigos, aplica-se o disposto no ANEXO A.

1.9 O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a

vigéncia da contratagdo.

1.9.1 Nas contratagdes que se enquadrarem no limite atualizado previsto no inciso II do artigo 75 da Lei n® 14.133/2021, o
instrumento contratual sera substituido pela Nota de Empenho, nos termos do inciso I do artigo 95 da mesma Lei e da Orientagao

Normativa n° 84, de 17 de maio de 2024, da Advocacia-Geral da Unido.

1.9.2 Consta no anexo A as regras aplicaveis ao instrumento substitutivo ao contrato.
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2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1 A Fundamenta¢do da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tdpico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2 O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2026, com o Documento de Formalizagcdo de Demanda
n°® 28/2025, conforme detalhamento a seguir:

I) ID PCA no PNCP: 75095679000149-0-000001/2026

IT) Data de publicagdo no PNCP: 23/05/2025;

IIT) Id do item no PCA: 804.

IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA

V) Identificador da Futura Contratagdo: 153079-55/2026.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1 A descrigao da solug¢do como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

3.2 Havendo diferenca entre o descritivo do codigo CATMAT/CATSER adotado (catdlogo de materiais e servigcos disponivel em
compras.gov.br) e o descritivo do Termo de Referéncia, o texto valido sera sempre o deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1 Com relagdo a prestagdo dos servicos, foi observado as disposi¢does do Guia de Contratagdes Sustentaveis da AGU, 8* Edicao,
bem como os critérios de sustentabilidade ambiental contido no Art. 5° da Instrugdo Normativa n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informag¢do do Ministério do Planejamento, Or¢amento e Gestdo - SLTI/MPOG e no
Decreto n° 7.746/2012, da Casa Civil, da Presidéncia da Republica, no que couber. A licitante deverad estar alinhada com os
critérios e praticas de sustentabilidade, observando o Plano de Logistica Sustentavel da UFPR:

a) Uso racional de energia elétrica, gua e descartdveis plasticos, reduzindo consumo e combatendo desperdicios;

b) Proporcionar maior geragdo de empregos, preferencialmente com méao de obra local;

¢) Racionalizagdo do uso de substancias potencialmente toxicas e poluentes;

d) Treinamento e capacitacdo periddicos dos empregados sobre boas praticas de reducdo de desperdicios.

e) Triagem adequada dos residuos gerados nas atividades;

f) A disposicdo final e ambientalmente adequada das embalagens, residuos, pegas e dos equipamentos ap6s o uso, em observancia a
Logistica Reversa disposta no art. 33 da Lei n® 12.305/2010 - que institui a Politica Nacional de Residuos Solidos;

g) Observacdo das exigéncias legais de sustentabilidade social na execucdo do servico, especialmente no que se refere a:
‘Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios para a execugao de servigos;
-Seguir as normas técnicas de satude, higiene e de seguranga do trabalho, de acordo com as normas do MTE,;
-Fiscalizar o uso dos equipamentos de seguranga, em especial, o que consta da Norma Regulamentadora n° 6 do MTE;
h) Realizar a separacdo dos residuos reciclaveis oriundos da prestacdo dos, observados os dispositivos legais pertinentes;
1) Utilizar materiais e produtos biodegradaveis, no que couber;
Indicacao de marcas ou modelos
4.2 Considerando que o objeto da licitagdo trata de servigos, ndo foram relacionadas marcas ou modelos de produtos para a
presente contratagao.
Da vedacio de contratacio de marca ou produto

4.3 Considerando que o objeto da licitagdo trata de servigos, ndo foram relacionadas marcas ou modelos de produtos para a
presente contratagao.

Da exigéncia de carta de solidariedade
4.4 Nao sera necessario a apresentacao do referido do objeto dada a natureza do objeto a ser contratado.

Subcontratacio
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4.5 Nao ¢ admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

Da participaciio de empresas reunidas em Consorcio e de Cooperativas

4.6.1 Sera vedada a participagdo de empresas consorciadas na presente licitacdo. Devido a natureza e complexidade do objeto, ndo
se identifica a necessidade de autorizar a participacdo de empresas reunidas em consoércio, vez que as empresas isoladamente sdo
capazes de atender a demanda.

4.6.2 Sera permitida a participacdo de cooperativas no certame licitatorio.

Vedacao da participacio de pessoas fisicas

4.7 Considerando a necessidade de estrutura fisica indispensavel para a entrega técnica e a prestacdo de servigos, ndo sera
permitida a participagdo de pessoas fisicas, com fulcro no Paragrafo tnico, do art. 4°, da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 116,
de 21 de dezembro de 2021.

Garantia da contratacio
4.8 Nio havera exigéncia da garantia da contratagdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, pelas razdes constantes
do Estudo Técnico Preliminar.

Vistoria
4.9.1 Nao se aplica a realizacdo de visita técnica, pelos licitantes, 8 UFPR para o objeto da presente contratacdo.

4.9.2 A UFPR se reserva o direito de durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos, fazer uma vistoria nas instalagdes da
contratada para averiguar as condi¢gdes de manipulagdo dos alimentos, sem prévio agendamento de horario.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicoes de execucio
5.1 A execugdo do objeto seguird a seguinte dindmica:

5.1.1 - A prestacdo dos servigos contratados, descrita neste Termo de Referéncia, serd parcelada, em quantidades variaveis,
conforme a necessidade e disponibilidade or¢amentaria da UFPR, durante o periodo de 12 (doze) meses contados da assinatura da
ata de registro de pregos;

Para os servigos de coffee break (Grupos 01 a 04)

5.1.2 A solicitagdo do servigo ocorrera através do envio da nota de empenho pela unidade solicitante da UFPR ao fornecedor, com
02 (dois) dias uteis de antecedéncia, informando o cardapio, as quantidades, local e horario de inicio do evento;

5.1.3 Junto ao fornecimento das bebidas quentes que integram as especificacdes de coffee break (café e chas) a empresa devera
fornecedor agucar, adogantes, copos e colherinhas;

5.1.4 A empresa devera organizar e arrumar os lanches, objeto desta licitacdo, no local do Evento/Curso, zelando pelo bom nivel
de apresentacdo;

5.1.5 Os alimentos ¢ bebidas deverdo ser entregues com 01 (uma) hora de antecedéncia, no local indicado na nota de empenho;
5.1.6 A mesa devera estar montada, pronta para o evento, com no minimo 30 (trinta) minutos de antecedéncia do horario previsto
para o seu inicio;

5.1.7 A empresa devera providenciar toalhas/sobre toalhas para as mesas;

5.1.8 As mesas utilizadas nos eventos serdo de propriedade da UFPR e estardo dispostas no local onde devera ser servido o Coffee
Break;

5.1.9 Todos os itens deverdo ser transportados acondicionados em embalagens térmicas e higiénicas, que proporcionem sua
perfeita conservacdo e temperatura até o momento de serem servidos e consumidos;

5.1.10 O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo, deve ocorrer em
condig¢des de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higi€nico-sanitaria. A temperatura do alimento preparado
deve ser monitorada durante essas etapas.

5.1.11 Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a
auséncia de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga, ndo devendo
transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

5.1.12 Para a prestagdo dos servigos de Coffee Break a empresa devera manter pessoal nos locais para a organizagao e reposi¢ao
dos lanches, durante o periodo de servimento, quando necessario;

5.1.13 Nos termos do art. 74 da Lei n°® 8.666/1993, a unidade solicitante da UFPR se reserva o direito de recusar o Coffee Break,
caso seja verificada ma qualidade dos alimentos, tais como problemas com a aparéncia, consisténcia ou odor, embalagens
inadequadas, que exponham os produtos a contaminac¢do e/ou deterioragdo, ou ainda inadequagdo das condi¢des higiénicas do
veiculo ou dos profissionais envolvidos na entrega;

5.1.14 No caso descrito acima, dada a impossibilidade de reposi¢do dos alimentos até o horario agendado para o servigo, o
fornecedor serd advertido e multado, de acordo com as sang¢des previstas neste Termo de Referéncia, restando a apurag@o dos
demais prejuizos causados a UFPR a ser realizada quando do encerramento da vigéncia da ata de registro de precos, sem prejuizo
da aplicac@o de outras sangdes previstas;
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5.1.15 Todos os géneros utilizados pela empresa tais como: café, cha, leite, 4gua, refrigerantes, ingredientes e produtos em geral,
devem ser frescos, estar dentro da validade e ser de primeira qualidade;
5.1.16 A empresa contratada devera possuir POP (procedimentos operacionais padrdo);

5.1.17 A empresa contratada devera zelar pela boa imagem dos seus profissionais, observar as normas higi€nicas e sanitarias que
regem a matéria, em especial as de salubridade;

5.1.18A empresa contratada deve estar preparada para, eventualmente, atender até 02 (dois) eventos simultaneos para cada Lote,
em enderecos distintos, no ambito da UFPR;

5.1.19 A taxa de entrega ja devera estar inclusa no valor dos produtos fornecidos;

5.1.20 Sujeitar-se & mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da UFPR, encarregada de acompanhar a entrega dos itens,
prestando esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas;

5.1.21 Caso solicitado, a empresa devera apresentar a composi¢do de cada item do cardapio, com descricdo dos ingredientes
utilizados em sua elaboragao, tanto para doces como para salgados e indicar a marca das bebidas como café, leite, suco e demais
produtos;

5.1.22 Para a habilitagdo a empresa devera possuir local de preparagdo dos itens que compdem o carddpio com devido alvara de
funcionamento e vigilancia sanitaria em plena validade.

5.1.23 Considerando os riscos de deterioracdo e de comprometimento das condi¢des higiénico-sanitaria dos alimentos a serem
servidos, a distancia do local de preparagdo ndo podera exceder a mais de 02 horas de viagem até os locais de servimento em
atencdo as disposi¢des contidas na Resolug@o n° 216/2004 da ANVISA.

5.1.24 A UFPR se reserva o direito de durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos, fazer uma vistoria nas instalagoes da
contratada para averiguar as condi¢des de manipulagdo dos alimentos, sem prévio agendamento de horario.

5.1.25 Que a CONTRATADA realize a coleta do lixo, o armazenamento e a disposi¢ao final, de forma ambientalmente adequada,
das embalagens e demais residuos gerados na prestagdo dos servigos em observancia a Lei n° 12.305/2010, que institui a Politica
Nacional de Residuos Soélidos.

5.1.26 Para a coleta dos residuos, a empresa contratada devera providenciar sacos de lixo apropriados a cada tipo de residuo
gerado.

5.1.27 A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou
normas de 0rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.
5.1.28 A composig¢do do cardapio, para uma pessoa, serd a seguinte:

Item 01 - Coffee break light. Por¢do para uma pessoa conforme cardapio abaixo:

Bebidas:

-Agua Mineral com e sem Gas;
-Café;

-Leite quente semidesnatado ;

-Cha de ervas e/ou frutas;

-Suco de frutas natural, sem agucar.
Salgados:

-1 mini sanduiche integral com queijo branco, peito de peru e alface;
-2 salgados integral assado;

-2 mini paes de queijo

Doces:

-1 porgdo de fruta;

-2 mini tortas integral de banana ou maga.

Item 02 - Coffee break intermediario. Por¢do para uma pessoa conforme cardapio abaixo:

Bebidas:

-Agua Mineral com e sem Gas;
-Café;

-Leite quente;

-Cha de ervas e/ou frutas;

-Suco de frutas natural, sem agucar.
Salgados:

-1 mini sanduiche com 2 tipos de recheio;
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-2 salgados assados;

-2 mini pdes de queijo.

Doces:

-1 fatia de bolo;

-1 opgdo de fruta;

-1 mini torta integral ou 1 tartelete;

-1 lua de mel sabor coco.

Item 03 - Coffee break superior. Por¢ao para uma pessoa conforme cardapio abaixo:

Bebidas:

-Agua Mineral com e sem Gas;
-Café;

-Leite quente;

-Cha de ervas e/ou frutas;

-Suco de frutas natural, sem agucar.
Salgados:

-1 mini sanduiche com 2 tipos de recheio;
-1 salgado assado;

-2 salgados fritos

-1 salgado assado integral;

-2 mini paes de queijo.

Doces:

-1 fatia de bolo;

-1 tartelete;
-2 opgdes de frutas;

-1 lua de mel sabor coco.

Item 04 - Coquetel. Porcdo para uma pessoa conforme carddpio abaixo:

Bebidas:

-2 aperitivos sem alcool, a base de frutas;
-Agua com e sem gés;

-Refrigerante;

-Suco de frutas natural, sem agucar.
Salgados:

-3 tipos de canapés;

-3 aperitivos frios;

-3 salgados assados.

Doces:

-3 doces.

5.1.29 Para a composi¢@o do cardapio para os itens de Coffee Break e Coquetel, devera ser observado:

a) Para as bebidas quentes (café, cha e leite), a quantidade minima presta serd de 100ml de cada por pessoa.
a.1) O cha devera ser de ervas e/ou frutas, excluidos o mate e o ché preto;

a.2) O leite devera ter duas op¢des, sendo integral e semi desnatado ou desnatado;
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b) Os sucos de frutas deverdo ser de embalagem longa vida, de primeira linha, na quantidade de 300ml por pessoa, em sabores a
escolha da unidade solicitante, dentre os seguintes: laranja, abacaxi ,uva, péssego, maracuja, acerola e manga;

b.1) Os sucos deverdo estar dentro do prazo de validade e as embalagens devem estar com as datas legiveis para verificagdo;

¢) O iogurte devera ser de sabor morango, em quantidade de 100ml por pessoa; ndo devendo ser bebida lactea;

d) Os refrigerantes deverdo estar disponiveis, no minimo, nos sabores cola e guarana, nas versdes normal e diet (sem agucar), na
quantidade de 200 ml por pessoa; devendo ser refrigerantes de primeira linha;

e) Os mini sanduiches deverdo ser produzidos em pao de leite em p6 “mini hot-dog”, com peso aproximado de 25¢g (apenas o pao)
e recheados a escolha da unidade solicitante, dentre: queijo mugarela ou prato, queijo branco, presunto, salame italiano peito de
peru; sendo vedado o uso de mortadela, apresuntado e similares;

f) Os salgados assados deverdo ser do tipo “coquetel”, com peso aproximado de 15-20g, a escolha da unidade solicitante, dentre:
folhado de frango, folhado de queijo e presunto, folhado de palmito, empadinha de palmito, mini esfirra de carne, mini esfirra de
frango, croissant de queijo, croissant de queijo e presunto, croissant de frango, trouxinha de ameixa e bacon, pastel de queijo,
pastel de queijo e presunto, pastel de carne, pastel de frango, enroladinho de vina;

g) Os salgados fritos deverdo ser do tipo “coquetel”, com peso aproximado de 15-20g, a escolha da unidade solicitante, dentre:
coxinha de frango, rissoles de carne, rissoles de queijo e presunto, quibe, bolinha de queijo;

h) Os bolos deverao ser servidos em fatias de aproximadamente 70g, sem cobertura, em sabores a escolha da unidade solicitante,
dentre os seguintes: laranja, fuba, coco, chocolate, baunilha, cenoura ou banana;

i) As mini tortas integrais deverdo possuir farinha de trigo integral em sua composi¢do, podendo ser de banana com canela ou
maga com canela;

j) Os salgados integrais assados deverdo conter farinha de trigo integral em sua composi¢do, com peso aproximado de 30-40g e
sabores a escolha da unidade solicitante, dentre os seguintes: pastel de espinafre com requeijdo, pastel de cenoura com ricota,
esfirra de peito de peru com queijo branco, croissant de frango com requeijao;

k) Os quiches deverdo possuir didmetro aproximado de Scm, conter farinha de trigo integral em sua composi¢do e sabores a
escolha da unidade solicitante, dentre os seguintes: quiche de tomate seco com ricota, quiche de brdocolis com ricota, quiche de
alho poro;

1) As tarteletes deverdo possuir didmetro aproximado de 5cm, em sabores a escolha da unidade solicitante, dentre: morango,
chocolate, creme, creme de limao, maga com canela, frutas vermelhas;

m) Os mini pdes de café da manha poderdo ser de sabores variados, dentre: leite, francés, italiano, com peso aproximado de 25g.
Poderao ser substituidos por paes fatiados, equivalendo uma fatia a um mini pao;

n) Os patés e frios deverdo estar disponiveis em quantidade suficiente para acompanhar os paes, a escolha da unidade solicitante,
dentre os seguintes sabores: paté de frango, paté de peito de peru, paté de presunto, requeijdo cremoso, queijo mugarela ou prato,
queijo branco, presunto, peito de peru, salame italiano;

n.1) E vedado o uso de mortadela, apresuntado e similares;

0) Os doces para acompanhar os paes deverdo estar disponiveis em quantidade suficiente, sendo 2 opgdes, em sabores a escolha
da unidade solicitante, dentre: doce de leite, doce de goiaba, doce de figo, geleia de morango, geleia de damasco, geleia de
péssego, geleia de laranja, geleia de abacaxi, mel. As geleias e doces devem ser 100% naturais, sem adi¢do de conservantes,
corantes ou aromatizantes;

p) Os doces do coquetel deverdo ser escolhidos pela unidade solicitante, dentre os tipos: trufas, bombons, mini quindim, camafeu
de nozes;

q) Os aperitivos frios do coquetel deverdo estar disponiveis em sabores do cardapio do fornecedor, elaborados a partir de
combinagdes dos seguintes ingredientes: presunto, salame, peito de peru defumado, queijos gorgonzola, provolone ou parmesao,
tomate seco, salmao, atum, azeitonas recheadas, cerejas, etc.;

1) O agucar devera ser servido em sachés de 5g cada;

s) O adogante devera ser servido em sachés de 0,6 a 0,8g, devendo ser a base de sucralose ou stevia, ndo devendo possuir em sua
composicao aspartame, acessulfame-k, sacarina ou ciclamato de sédio;

t) A dgua mineral devera vir em garrafas de 1500ml e ser servida em jarras de vidro de 1 litro;

u) As frutas deverdo ser servidas higienizadas, sanitizadas e embaladas uma a uma, com peso aproximado de, no minimo, 100g
por pessoa, podendo ser cortadas, a escolha da unidade solicitante, devendo o fornecedor avisar sobre a entressafra ou situagdes
de desabastecimento caso a fruta ndo esteja disponivel para a venda, dentre as seguintes op¢des: magd, banana, pera, caqui, uva,
mexerica, ou outras opg¢oes de frutas da época que possam ser servidas desde que aprovadas pelo solicitante;

v) Os salgadinhos e mini sanduiches deverdo ser elaborados/assados/fritos no dia do fornecimento, nos sabores escolhidos, ¢ os
salgadinhos servidos quentes. Os doces deverao ser frescos, os sucos gelados e o café, leite e cha quentes;

Para os servicos de alimentacio (Grupo 05)

5.2.1 A solicita¢@o do servico ocorrera através do envio da nota de empenho pela unidade solicitante da UFPR ao fornecedor, com
15 (quinze) dias tteis de antecedéncia, informando o cardapio, as quantidades, local e horario de inicio do evento;

5.2.2 Os servigos deverdo ser prestados nas dependéncias da UFPR ou nos locais por ela indicados, em Curitiba ou na sua Regido
Metropolitana.

i. Especificamente para o atendimento do evento “UFPR: Cursos e Profissdes — uma feira de ideias para o seu futuro” demandara
almoco em 4 dias (datas a serem confirmada em maio de 2026) com o fornecimento aproximado de 4.000 refei¢des servidas.
5.2.3 A execugdo do objeto seguird a seguinte dindmica:

a) Em todos os eventos, a UFPR disponibilizard mesas e cadeiras para que os participantes dos eventos realizem as refeigdes, e
também agua potavel, sem Onus a empresa contratada para a prestacdo dos servigos.
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b) O servigo de fornecimento de refeigdes, compreende, ainda, o fornecimento de pratos, copos, talheres e guardanapos
descartaveis necessarios para servir o total de refei¢des de cada evento, além de buffet (balcdo de distribuigdo de refei¢des quentes
e frias) que mantenha os alimentos em temperatura adequada para o consumo.

1. Os talheres descartaveis deverdo ser de primeira qualidade confeccionados em material reforgcado, resistentes ao corte de carnes.
ii. Os talheres deverdo ser disponibilizados de forma embalada (embalagem individual contendo garfo e faca).
iii. Os pratos descartaveis, deverdo ser em material plastico, resistente a deformidades.

iv. A critério da Contratada, os utensilios descartaveis poderdo ser substituidos por outros reutilizaveis e lavaveis, sendo sua
responsabilidade o transporte da louga suja, quando o local do evento ndo dispuser de estrutura para higienizagéo.

¢) O periodo de servimento das refeigdes devera ser acordado com a organizagdo de cada evento, adequado ao niimero de
participantes, e ndo devera ser inferior a 1 (uma) hora.

d) A produgao das refeicdes devera ocorrer na sede da empresa Contratada.

e) Os alimentos, ja preparados, deverdo ser deslocados para o local do evento, acondicionados em caixas isotérmicas e
transportados em veiculo apropriado, com revestimento térmico adequado para o transporte de refei¢des, observando as boas
praticas previstas na Resolug¢ao -RDC n° 275/2002 (Anvisa).

f) Durante todo o preparo, manipulaggo, transporte ¢ distribui¢do, os alimentos deverdo ser mantidos em adequado estado de
conservagdo, acondicionados de forma apropriada a fim de preservar a integridade dos mesmos.

g) Os veiculos que serdo utilizados no transporte das refeicdes preparadas deverdo atender os critérios técnicos previstos na
Resolugdo n° 275 da ANVISA.

h) A Contratada devera realizar a coleta do lixo, 0 armazenamento e a disposi¢ao final, de forma ambientalmente adequada, das
embalagens e demais residuos gerados na prestagdo dos servicos em observancia a Lei n® 12.305/2010, que institui a Politica
Nacional de Residuos Sélidos.

i) Para a coleta dos residuos, a empresa contratada devera providenciar sacos de lixo apropriados a cada tipo de residuo gerado.

5.2.4 A Contratada devera disponibilizar géneros alimenticios, mao de obra, equipamentos e utensilios em niimero suficiente e
condi¢des adequadas para a produgdo, transporte ¢ servimento de refei¢cdes, de acordo com as normas higi€nico-sanitarias, de
seguranca do trabalho e responsabilidade ambiental.

5.2.5 A empresa contratada sera responsavel por disponibilizar funcionarios para servir as refei¢des, a seu critério.

5.2.6 Ficara, também, sob responsabilidade da Contratada, o controle das pessoas autorizadas a realizar refeicdes no local. A
autorizacgdo aos participantes cabera a organizagdo de cada evento na UFPR e podera ser realizada por vales, credenciais, crachas,
dentre outros.

a) No caso de controle por vales, ao final de cada refeicdo, a empresa prestadora do servigo devera entregar os vales recolhidos a
equipe de fiscalizagdo, para fins de conferéncia/controle.

5.2.7 Para a prestac@o dos servicos, caberd a empresa contratada disponibilizar os seguintes equipamentos:

a) Buffet aquecido com capacidade minima de 8 cubas;

b) Buffet refrigerado com capacidade minima de 4 cubas;

c) Freezer, refrigerador ou caixas térmicas para acondicionamento de bebidas;

d) Recipientes térmicos para o acondicionamento das bebidas, quando houver café da manha (café, leite e cha);

e) Veiculo para transporte;

f) Contentores isotérmicos para transporte.

5.2.8 O buffet refrigerado de que trata a alinea “b” podera ser substituido por réchaud de gelo, a critério da Contratada.

5.2.9 O cardapio a ser servido sera definido pela organizagdo do evento e informado a empresa no momento do empenhamento,
observando as op¢des o Termo de Referéncia.

5.2.10 A quantidade de alimentos distribuida deve ser suficiente para atender aos participantes/convidados, de acordo com as
quantidades solicitadas e o cardapio indicado.

5.2.11 Os alimentos fornecidos deverdo ser preparados utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade.

5.2.12 Os alimentos utilizados devem ser prioritariamente, frescos e naturais, evitando-se, os enlatados, corantes, aromatizantes
quimicos e sabores artificiais.

5.2.13 Quanto ao sabor dos pratos, estes ndo deverdo ser excessivamente temperados nem insossos.

5.2.14 Em todas as fases de preparacdo dos alimentos, deverdo ser obedecidas as normas higi€nico-sanitarias e as técnicas
adequadas de preparo, mantendo os alimentos adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias de cada
ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificacdo fisica, quimica e bioldgica, no sentido de assegurar a preservagdo
dos nutrientes.

5.2.15 Os alimentos preparados para o evento deverdo ser consumidos naquele periodo e, no caso de eventual excedente, cabera a
fiscalizacdo da UFPR determinar a sua destinagao.

5.2.16 E proibida a reutilizagio de alimentos produzidos ou servidos em dias anteriores nos demais dias de evento.
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5.2.17 A distribuicdo das refei¢cdes sera realizada pelo sistema de balcdo térmico aquecido para preparagdes quentes, e balcdo
refrigerado para saladas e sobremesas, devendo os mesmos ser providos de protetor salivar e apoio para bandejas;

5.2.17.1 Antecedendo o balc@o de distribuigcdo, deverdo ser disponibilizadas, em displays/mesas de apoio apropriados, talheres,
pratos, copos e guardanapo descartaveis.

5.2.17.2 A reposi¢ado devera ser realizada em tempo adequado para ndo afetar o fluxo de clientes;

5.2.17.3 Deverdo ser disponibilizados guardanapos de papel ndo reciclado, totalmente branco, com dimensdes minimas de 23 cm
x 20 cm, em quantidade suficiente para atender a demanda, sendo vedado o uso de guardanapos tipo TV (de papel seda);

5.2.18 A empresa contratada devera manter equipe operacional em ntimero suficiente e com qualidade técnica para atender a
complexidade do servico, sem interrupgdes, garantindo a qualidade do produto final.

a) Os funcionarios da empresa deverdo estar identificados com uniforme de cor clara, limpo e em adequado estado de
conservagao;

5.2.19 A empresa contratada deverd manter como Responsavel Técnico (RT), Nutricionista devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricionistas da Oitava Regido acompanhando tanto a produc@o quanto a distribuicdo das refeigdes.

5.2.20 A empresa contratada ndo podera permitir a presenga de funcionarios que apresentem ferimentos e/ou doengas infecto
contagiosas na produgdo ou no servimento das refeigoes;

5.2.21 A empresa contratada devera coletar diariamente amostras de controle das preparagdes servidas em todas as refeicdes,
registrando em planilha de controle especifica 0 nome do prato, horario e responsavel. As amostras (200 g ou mL), inclusive as
liquidas, deverdo ser coletadas durante o terco final da distribuigdo de cada refei¢do, em sacos plasticos esterilizados, e mantidos
lacrados sob refrigeragdo a 4° C, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais analises microbioldgicas, as expensas da
CONTRATADA. Os laudos devem ser apresentados 8 CONTRATANTE sempre que solicitados;

5.2.22 A Contratada deverd realizar visita técnica ao local de realizagdo do evento de maneira a planejar a necessidade de
equipamentos ¢ os fluxos de pessoas durante a prestagdo dos servigos.

5.3 Dos Servigos de fornecimento de Café da Manha
Item 19 — Café da Manha

A estrutura dos cardapios deve ser a seguinte:

PREPARACAO OPCOES OBSERVACOES
- Café - Disponibilizar bebidas a vontade
Bebidas - Leite integral (frio e quente) - Disponibilizar agucar e edulcorante
- Leite sem lactose (frio) natural a vontade
- Cha sabores diversos
- Pao Frances ou Pao Hotdog - O usuario devera optar por 1 tipo de
Pies (50g) - Pédo integral pdo
02 tipos: - Disponibilizar recheio do dia
- Recheio do dia (opgdes: queijo,
presunto, ovo mexido, doce, paté) - Disponibilizar recheio vegetariano
Recheios (média 20 gr) - Recheio vegetariano estrito (opgdes: estrito se o recheio do dia contiver
margarina, pasta de amendoim, doce de ingredientes de origem animal
banana)
F 01 tipo (opgdes: maga, mamao picado, - Podera ser porcionada (unidade,
ruta : N ~
caqui, banana, meldo picado) por¢ao)
Bolo 01 tipo - Uma fatia

5.3.1 Critérios para elaboracio do cardapio:

I. Bebidas (café, leite e cha) — a vontade.

i. Café — para o preparo devem ser utilizadas de 04 a 05 colheres de sopa cheias (80 a 100 gramas) para cada litro de agua;
ii. Leite tipo integral UHT ou longa vida, com opg¢&o quente ¢ frio;

iii. Leite sem lactose, com op¢do frio;

iv. Cha, sabores variados, alternando diariamente. Podem ser sugeridos outros sabores de cha, desde que aprovados pela
Fiscalizagcdo da UFPR;

o Deve-se disponibilizar o cha preparado em recipientes térmicos, ou fornecer agua fervente e sachés para
preparo individual — Para o preparo do cha devem ser utilizados, no minimo, 02 (dois) sachés de cha para cada litro de 4gua;
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o Devem ser disponibilizados aguicar e edulcorantes naturais (como stevia, sucralose, xylitol e eritritol) a vontade.

II. Um (01) sanduiche com recheio — porcionado: 1 unidade por pessoa, observando as seguintes op¢des diariamente:
i. Pdo do dia com recheio do dia (alternados quando houver eventos em dias sequenciais);

ii. Pao integral com recheio do dia (alternados);

iii. Pao vegano com recheio vegano (alternado).

o Caso o pdo do dia e/ou o pdo integral ndo possuam em sua formulagdo produtos de origem animal, ndo é
necessario acrescentar a opgao de pdo vegano, ofertando apenas o recheio vegano, caso o recheio do dia contenha produtos
de origem animal.

Recomendagdes:
P3o: opgdes alternadas diariamente:

o P3o francés, hot-dog, de leite, de milho, de cenoura, ou outro (desde que aprovado pela Fiscalizagdo da UFPR):
minimo de 50 gramas, sendo o pao francés produzido no maximo na data anterior ao consumo. Deve conter rétulo indicando
os ingredientes e prazo de validade.

Recheios: opgdes alternadas diariamente:
o Presunto: 01 (uma) fatia de presunto magro (minimo de 20 gramas) - frequéncia: 2 vezes na semana;

o Queijo prato ou mugarela: 01 (uma) fatia de queijo tipo prato ou mugarela (minimo de 20 gramas) - frequéncia:
2 vezes na semana;

o Doce (de leite, de frutas)*: uma (01) colher cheia de sopa (minimo de 20 gramas), ndo sendo aceitos doces de
frutas em pasta industrializados. Frequéncia: esporadicamente, no maximo 1 vez/semana

o Ovo mexido*: uma unidade de ovo por pessoa. Podem ser adicionados ingredientes como vegetais e
temperos. Frequéncia: 1 vez/semana

o0 Manteiga com sal: (porgdo de 10g) nos dias em que o recheio for vegano, conforme o cardapio rotativo.
Opcado vegana

o Devera ser fornecida a opg¢do de recheio vegano (exemplo: geleia de fruta, pasta de amendoim, paté vegano,
pasta de abacate, pasta de grdo de bico, dentre outros), em substituicdo ao recheio do dia, caso este contenha produto de
origem animal.

III. Uma (01) op¢ao de fruta — porcionado: 1 por¢ao por pessoa.

i. Opc¢ao alternada de fruta em ponto de maturagao para consumo imediato, considerando as por¢des.

IV. Acompanhamento - porcionado: 1 pedago por pessoa (60 gramas).
o Bolo: porcdo de 60g, dentre as seguintes opgoes:

o Sabores: chocolate, cenoura, inglés, fuba, marmore, milho, coco, laranja, limdo, mag¢d, banana, cuca,
formigueiro, dentre outros;

5.3.2 Distribuicio do café da manha:

a) O café, o cha e o leite quente deverdo ser servidos em recipientes térmicos em perfeito estado de conservagéo e funcionamento,
os quais devem ser substituidos sempre que necessario. Estes recipientes devem manter a temperatura de seguranca das bebidas, e
ser higienizados de acordo com a legislagdo vigente;

e) Os sanduiches devem ser acondicionados em saco de papel, guardanapo ou outro invélucro que conserve as caracteristicas
sensoriais, nutricionais e higi€nico-sanitarias do produto, desde que autorizado pela Fiscalizagdo da UFPR. Nao deverdo ser
utilizados descartaveis plasticos para este fim;

f) Os acompanhamentos devem ser acondicionados de forma adequada a fim de evitar sua contaminagao;

g) Deverdo ser fornecidos utensilios para misturar as bebidas (em material ndo plastico e ndo descartavel), e guardanapos de papel
ndo reciclado, totalmente brancos, com dimensdes minimas de 23 cm x 20 ¢cm, em nimero suficiente para atender a demanda,
sendo vedado o uso de guardanapo tipo TV (em papel seda);

h) Deverdo ser fornecidos copos/canecas reutilizaveis e lavaveis para consumo das bebidas, em material adequado e resistente a
maquina de lavar lougas, ndo descartavel, com capacidade minima de 180 ml, em niimero suficiente para atender a demanda. Estes
deverdo ser substituidos anualmente, ou sempre que forem detectadas avarias de qualquer natureza,

i) Todos os utensilios utilizados para preparo e distribuicdo do café da manha deverdo estar em perfeitas condi¢oes de uso, sendo
proibida a distribui¢do de copos ou utensilios descartaveis. Os utensilios dever@o ser substituidos sempre que forem detectadas
avarias de qualquer natureza;
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j) Devera ser observado o tempo minimo de 10 minutos para retirada dos itens livres (café, leite, chd, agucar e edulcorantes
naturais) apo6s a finalizagdo da refei¢do, de modo que os usuarios possam repeti-los.

5.4 Dos servicos de Refeicoes Preparadas servidas em Buffet (Item 18):
5.4.1 Para a prestago dos servicos, cabera a empresa contratada disponibilizar os seguintes equipamentos:
-Buffet aquecido com capacidade minima de 8 cubas;
-Buffet refrigerado com capacidade minima de 4 cubas;
-Freezer, refrigerador ou caixas térmicas para acondicionamento de bebidas;
-Recipientes térmicos para o acondicionamento das bebidas, quando houver café da manha (café, leite e cha);
-Veiculo para transporte;

-Contentores isotérmicos para transporte.

5.4.1.1 O buffet refrigerado podera ser substituido por réchaud de gelo, a critério da Contratada.
5.4.2 Ainda, cabera a Contratada o fornecimento de utensilios, em quantidade suficiente para o atendimento das refei¢des:
-Pratos descartaveis;
‘Talheres (garfo e faca) descartdveis;
-Copo Descartavel;
-Guardanapo descartavel;
‘Mexedores (quando houver café da manha)

5.4.2.1 Os talheres descartaveis deverdo ser de primeira qualidade confeccionados em material reforgado, resistentes ao corte de
carnes.

5.4.2.2 Os talheres deverdo ser embalados individualmente.
5.4.2.3 Os pratos descartaveis deverdo ser em material plastico, resistente a deformidades.

5.4.2.4 A critério da Contratada, os utensilios descartaveis poder@o ser substituidos por outros reutilizaveis e lavaveis, sendo sua
responsabilidade o transporte da louga suja, quando o local do evento nao dispuser de estrutura para higienizagdo.

5.4.3 O cardapio devera ser composto de:
-Arroz;
-Feijdo temperado;
-Macarrdo, devendo alternar tipo e/ou modo de preparo a cada dia;
-02 (dois) complementos/guarnicdes quentes/salgados;
-02 (dois) tipos de carne (bovina e frango);
-01 (uma) opgao de proteina vegana;
-02 (dois) tipos de saladas;
-01 (uma) sobremesa; e
-01(um) suco ou refrigerante.

5.4.4 As carnes e prato proteico vegano poderdo ser porcionados, observando a gramagem minima estabelecida.

5.4.5 As bebidas deverdo ser servidas aos participantes em suas embalagens originais, devendo observar a seguinte especificagao:
a) Os refrigerantes deverdo ser oferecidos na opg¢ao lata de 350ml, nas opgdes com e sem agucar.

b) Os sucos poderao ser oferecidos em lata ou em garrafa plastica contendo no minimo 300 ml.

c¢) Deverao estar dentro do prazo de validade e as embalagens devem estar com as datas legiveis para verificacao

d) Deverdo ser servidos gelados.

e) Deverdo ser servidos sempre refrigerantes de boa qualidade com variagdo minima de 2 sabores para cada item.

5.4.6 Os alimentos fornecidos deverdo ser preparados utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade.

5.4.7 Os alimentos utilizados devem ser prioritariamente, frescos e naturais, evitando-se, os enlatados, corantes, aromatizantes
quimicos e sabores artificiais.

5.4.8 Em todas as fases de preparagdo dos alimentos, deverdo ser obedecidas as normas higi€nico-sanitarias e as técnicas
adequadas de preparo, mantendo os alimentos adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias de cada
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ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificacdo fisica, quimica e bioldgica, no sentido de assegurar a preservacao dos
nutrientes.

5.4.9 Acondicionar apropriadamente os alimentos, em todas as etapas do processo de producdo, de forma a conservar a temperatura
adequada até a distribuigdo, em equipamentos, de acordo com a legislagdo vigente;

5.4.9.1 Manter os balcdes de distribui¢do em perfeito funcionamento, limpos e organizados, garantindo a manutencdo da
temperatura dos alimentos, de acordo com a legisla¢do vigente;

5.4.10 Os alimentos preparados para o evento deverdo ser consumidos naquele periodo e, no caso de eventual excedente, cabera a
fiscalizagcdo da UFPR determinar a sua destinagdo.

5.4.11 E proibida a reutilizagio de alimentos produzidos ou servidos em dias anteriores nos demais dias de evento.

5.4.12 A quantidade de alimentos distribuida deve ser suficiente para atender aos participantes/convidados, de acordo com as
quantidades solicitadas e dos cardapios indicados.

5.4.13 Quanto ao sabor dos pratos, estes ndo deverdo ser excessivamente temperados nem insossos.

5.4.14 Quando forem ofertadas preparagdes com ingredientes potencialmente alergénicos (leite de vaca, ovo, trigo, soja, amendoim
e outras oleaginosas, aveia, centeio, pimenta, peixes e crusticeos), e também produtos de origem animal, estes deverdo ser
identificados no balcao de distribuigdo

5.4.15 O cardapio a ser servido, bem como o porcionamento minimo dos pratos proteicos e sobremesas € o seguinte:
5.4.15.1 Cada participante podera optar por apenas 1 proteina disponivel, seja carne vermelha branca ou proteina vegana.
5.4.15.2 A proteina, sobremesa e bebidas terdo porcionamento de uma unidade por participante.
5.4.15.3 O percentual a ser transportado das opcdes proteicas deverd atender aos seguintes critérios:

-Carne vermelha: 60%

-Carne Branca: 35%

-Proteina Vegana: 5%
a) Prato proteico (Carnes):

-Todas as carnes utilizadas deverdo apresentar selo do Servico de Inspec¢do Federal (SIF) ou do 6rgéo fiscalizador
estadual ou municipal, e devem manter o padrdo minimo de qualidade indicado na tabela apresentada no site do da UFPR
(http://www.pra.ufpr.br/ru/descricac-da-qualidade-dos-produtosgeneros/);

-E vedado para amaciamento quimico de carnes, o uso de produtos que possuam em sua composicdo glutamato
monossédico, inosinato dissddico, guanilato de potassio, acido guanilico ou similares, e gordura vegetal hidrogenada, ou outros
aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios;

-As op¢Oes de cardapio para as carnes deverdo variar nos dias consecutivos de eventos, nas op¢oes grelhadas, ao
molho ou estrogonofe;

-Para as opg¢des de preparo com carne vermelha deverdo ser utilizados cortes de coxdo mole, patinho e/ou posta
vermelha.

-Para as opgBes de preparo com carne branca (frango) deverdo ser utilizados cortes de peito e/ou
coxa/sobrecoxa;

-Sugestdes de cardapio:

Carne Bife ao molho escuro Estrogonofe de Bife a role (cenoura ¢ | Barreado (paleta Blf.e a milanesa
~ . > . cebola) (bife posta (bife de posta
vermelha (cox@o mole bife) carne (bife patinho) cubos)
vermelha) vermelha)
Frango assado na Fil¢ de frango Frango a canadense o . | Estrogonofe de
- Filé de frango a .
Carne Branca laranja grelhado ao molho (coxa/sobrecoxa ao . frango (peito de
milanesa
(coxa/sobrecoxa) de ervas molho branco) frango)

-Os pratos proteicos poderdo ser porcionados por funcionarios da CONTRATADA, e a porgdo servida deve estar
de acordo com a tabela abaixo. Se a modalidade de distribuigdo for ajustada para oferta de duas meias porgGes, a quantidade a

ser considerada serd a metade da descrita.

Preparacio Porc¢iao Minima
Bife grelhado acebolado (coxdo mole bife) 120g
Estrogonofe de carne (bife patinho) 140g
Bife a role (cenoura e cebola) (bife posta vermelha) 140g
Barreado (paleta cubos) 130g
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Filé de frango grelhado ao molho de ervas 120g
Frango assado na laranja (coxa/sobrecoxa) 140g
Frango a canadense 140g
Filé de frango a milanesa 120g

b) Prato Proteico Vegano:

-Deverad ser fornecida, a cada refei¢do, como opgdo ao prato proteico convencional, uma preparagdo isenta de
produtos de origem animal, a qual deve ser variada diariamente.

-A quantidade da fonte utilizada deve ser suficiente para suprir as necessidades proteicas de um individuo adulto
jovem. Para leguminosas, deve ser considerado, no minimo, 40 gramas do produto cru.

-Para o preparo do prato proteico vegano, o éleo a ser utilizado deve ser exclusivo para este tipo de alimento,
ndo devendo ser usado o mesmo 6leo do preparo de produtos de origem animal.

-Sugestdes de cardapio:
o Hamburguer de lentilha
o Estrogonofe de PTS
o Nuggets de feijdo fradinho
o Barreado de ervilha seca
o Almondega de grao-de-bico
o0 soja com legumes
0 Quibe assado de pts com berinjela
i. O prato proteico vegano pronto podera ser porcionado da seguinte forma:
-120 gramas para leguminosas ou graos refogados;
-150 gramas para preparacdes elaboradas com legumes, verduras, carboidratos e/ou molhos.
¢) Das Saladas

-Deverdo ser oferecidas 2 opg¢des de salada a cada dia de evento, devendo ser divididas entre uma opgdo folhosa
e outra leguminosa;

-Devem ser disponibilizados temperos acondicionados em recipientes apropriados, contendo no minimo sal,
azeite, vinagre e molho de pimenta;

-0 vinagrete deve ser preparado, no minimo, a base de vinagre, dleo, tomate, cebola, cebolinha, salsinha e sal,
sem ser liquidificado, podendo ser acrescentados outros componentes, desde que autorizados pela Fiscalizagdo da UFPR;

-Sugestdes de cardapio:

Salada 1 Alface Escarola Agrido Rucula com alface Mix de folhas

Repolho e

Cenoura cozida ¢/ vagem | Tomate com cebola
repolho roxo

Salada 2 Tomate Beterraba cozida

d) Guarnigoes:

-As guarnigOes previstas no cardapio deverdo ser planejadas de forma que harmonizem com o prato protéico,
tanto em relagdo aos ingredientes, quanto a textura, consisténcia e apresentacgdo;

-Sugestdes de Guarnigdo

. = Batata Creme de . Creme de| Mandioca Farofa com
Guarnicéo 1 Polenta ao sugo . . Farofa simples . .
chips milho espinafre frita bacon
Guarnicio 2 Escarola Seleta  de | Brocolis ao | Banana Abdbora Couve Legumes
¢ refogada legumes alho caramelada refogada refogada assados

e) Acompanhamentos:

-Deverdo ser oferecidos arroz branco ou arroz parboilizado;
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-O feijdo deve ser alternado entre as variedades “carioca” e “preto;

‘E expressamente proibida a adigdo de qualquer produto espessante, embutidos ou de origem animal nos
acompanhamentos;

5.4.15.4 Para a preparagao de todos os pratos é vedado o uso de temperos artificiais, como caldos industrializados e
produtos a base de glutamato monossdédico ou similares;

f) Sobremesas
-As sobremesas deverdo ser porcionadas e distribuidas em potes de 100 ml com tampa.

-Sugestdo de sobremesas:

Salada de Abacaxi Flan de baunilha ¢/

rem iouB T: i L j .
Sobremesa Caqui ou Banana angerina frutas aranja picado calda de caramelo

5.4.16 Distribuicao:

a) A distribuicdo das refeigdes sera realizada pelo sistema de balcdo térmico aquecido para preparagdes quentes, e balcdo
refrigerado para saladas e sobremesas, devendo os mesmos ser providos de protetor salivar e apoio para bandejas;

b) Antecedendo o balcdo de distribui¢do, deverdo ser disponibilizadas, em displays/mesas de apoio apropriados, talheres, pratos,
copos e guardanapo descartaveis.

¢) A reposicdo devera ser realizada em tempo adequado para ndo afetar o fluxo de clientes;

d) Deverdo ser disponibilizados guardanapos de papel ndo reciclado, totalmente branco, com dimensdes minimas de 23 cm x 20
cm, em quantidade suficiente para atender a demanda, sendo vedado o uso de guardanapos tipo TV (de papel seda);

5.4.17 Quanto aos seus funcionarios, cabera a empresa contratada:

a) Manter equipe operacional em numero suficiente ¢ com qualidade técnica para atender a complexidade do servico, sem
interrupgdes, garantindo a qualidade do produto final.

b) Manter como Responsével Técnico (RT), Nutricionista devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas da
Oitava Regido acompanhando tanto a producdo quanto a distribuigdo das refei¢des.

¢) Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus funcionarios, das Normas Sanitarias ¢ de Seguranga do Trabalho
vigentes, Normas Disciplinares e Eticas de Trabalho, além daquelas determinadas pela CONTRATANTE;

d) Exigir de seus funciondarios asseio e urbanidade no tratamento com o publico, e zelo com os bens a que lhes foram confiados
(incluindo agua e energia elétrica, primando pela sustentabilidade), assim como exigir que as normas e regulamentos internos da
CONTRATANTE sejam respeitados;

e) Nao permitir a presenga de funcionarios que apresentem ferimentos e/ou doengas infectocontagiosas na produ¢do ou no
servimento das refeicdes;

f) Responder pelo pagamento de toda mao-de-obra, salarios, adicionais, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais e
sociais, bem como o recolhimento de taxas e quaisquer outros encargos tributdrios, civis ou comerciais incidentes sobre as
atividades a serem exercidas;

g) Responder pelas despesas referentes a refei¢des, uniformes, seguros de vida, indenizagdes e se responsabilizar por quaisquer
acdes judiciais, reivindicagdes ou reclamagdes de empregados que tenham participado na execugdo do objeto deste Contrato, sendo
a CONTRATADA, em quaisquer circunstincias, considerada como unica e exclusiva empregadora e responsavel por quaisquer
onus decorrentes;

h) Responsabilizar-se pelas situacdes causadas pelos seus funciondrios dentro dos locais de realizagdo dos eventos, que criem a
possibilidade de causar ou causem dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais aos membros da comunidade interna e
externa da UFPR;

5.4.18 Quanto a coleta seletiva de residuos, cabera a empresa contratada:

a) Manter os residuos devidamente acondicionados dentro de recipientes diferenciados por cores que devem ser mantidos fechados.
Utilizar, no minimo, sacos plasticos azuis para residuos reciclaveis, e pretos para residuos organicos e rejeitos;

b) Identificar os recipientes onde serdo dispostos os residuos, no minimo, com as seguintes indicagdes:

I. Lixeiras para Residuos de Rejeitos, como guardanapos, com a devida sinalizagdo por meio de adesivo contendo a palavra
REJEITOS;
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II. Lixeiras para Residuos Reciclaveis, com a devida sinalizagio por meio de adesivo contendo a palavra RESIDUOS
RECICLAVEIS;

III. Lixeiras para Residuos Organicos, com a devida sinalizagdo por meio de adesivo contendo a palavra RESIDUOS
ORGANICOS.

c) Higienizar os recipientes utilizados para armazenamento de residuos;

d) Retirar os residuos da area de servimento das refeigdes sempre que necessario, e manté-los acondicionados em local adequado e
protegido até o momento da coleta;

5.5 Local e horario da prestacio dos servigos
5.5.1 Os servigos serdo prestados nas dependéncias da UFPR nos enderegos constantes do Anexo E deste Termo de Referéncia.

5.5.1.1 Para o Grupo 5 (servigos de alimentagao), os servicos poderdo ser prestados em locais distintos das dependéncias da UFPR,
em Curitiba ou na sua Regido Metropolitana.

5.5.2 Os eventos serdo realizados em local e horario determinados pela unidade solicitante da UFPR, para um minimo de 15
(quinze) pessoas.

Materiais a serem disponibilizados
5.6. Para a perfeita execugao dos servicos, a Contratada devera disponibilizar todos os produtos e materiais descritos no titulo 5 do
presente Termo de Referéncia.

Especificaciao da garantia do servico
5.7 O prazo de garantia contratual dos servigos ¢ aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de
Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicio e finalizacio do contrato
5.8 Nio serdo necessarios procedimentos de transi¢do e finalizagdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O gerenciamento dos saldos para a utilizagdo pela UFPR da ata de registro de pregos serd responsabilidade da Unidade de
Planejamento e controle de Licitacdes - UFPR/PROAD/CLIC/UPCL.

6.2 A Ata de Registro de Precos e o contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e
as normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

6.3 Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.4 As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.5 A UFPR podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5.1 Apds a assinatura do Contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigacdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execu¢do do objeto, do plano complementar de execugdo da
contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6 A CONTRATADA designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servicos, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relagdo a execug@o do objeto contratado.

6.7 O Contratado nao necessitara manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto durante o periodo de execugdo do
contrato.

6.8 A CONTRATANTE podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutengio do preposto da empresa, hipotese
em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizac¢ao

6.9 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos.
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6.9.1 Nos termos do art. 117, da Lei n® 14.133/2021, no processo de compra serd indicado representante para acompanhar e
fiscalizar a entrega dos servigos/bens, a cada empenho ou contrato gerado, anotando em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execugdo e determinando o que for necessario a regularizacdo de falhas ou defeitos observados.

6.9.2 A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por
qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des técnicas ou vicios redibitdrios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 12, da Lei n® 14.133/2021.

Fiscalizacao Técnica

6.10 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execuc¢do do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des estabelecidas
no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragao.

6.11 O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucao
do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.12 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a corre¢do da
execugdo do contrato, determinando prazo para a correcao.

6.13 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contrato ou a unidade responsavel pelo gerenciamento dos saldos da ata de
registro de precos, em tempo hébil, a situacdo que demandar decisdo ou adog¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para
que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.14 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato ou a unidade responsavel pelo gerenciamento dos saldos da ata de registro
de pregos.

6.15 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato ou a unidade responsavel pelo gerenciamento dos saldos da ata
de registro de precos, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a
prorrogagdo contratual.

6.16 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.17 O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogagdo contratual.

6.18 A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante terceiros,
por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado
ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes, gestores e
fiscais, de conformidade.

6.19 As disposi¢des previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instru¢do Normativa
SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por forga da Instrugdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26
de dezembro de 2022.

Fiscalizacao Administrativa

6.20 O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, acompanhara o
empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

6.21 Caso ocorram descumprimento das obriga¢des contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na
solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia,

Gestor do Contrato
6.22 Cabe ao gestor do contrato:

6.22.1 coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da
execu¢do no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragdes e
das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administragao.

6.22.2 acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execug@o do contrato e
as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.
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6.22.3 acompanhar a manutenc¢do das condi¢cdes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e
anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidag@o e do pagamento da despesa no relatorio de riscos eventuais.

6.22.4 emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao
cumprimento de obrigacdes assumidas pelo Contratado, com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigagdes.

6.22.5 tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangoes, a
ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para
tal, conforme o caso.

6.22.6 elaborar relatério final com informagdes sobre a consecug@o dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais
condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administrac¢ao.

6.22.7 enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquida¢do e pagamento,
com a indicacdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o valor dimensionado pela
fiscalizagdo e gestdo no recebimento definitivo do servico.

6.22.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.22.8.1 as denuncias de discriminagdo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°, inciso III, do Decreto n.°
12.174/2024;

6.22.8.2 a notificagdo formal de que a empresa contratada estd descumprindo suas obrigagdes trabalhistas, enviada pelo
trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria Plblica ou por qualquer outro meio idoneo.

6.23 Para o gerenciamento das atas de registro de precos aplicar-se-a no que couber o disposto nesta sessdo.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
7.1 A avaliagdo da execugdo do objeto utilizara o disposto neste item.

7.2 Sera indicada a reteng@o ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes cabiveis,
caso se constate que a Contratada:

a) ndo produziu os resultados acordados,
b) deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

c¢) deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou
quantidade inferior & demandada.

7.3 A aferig¢do da execucdo contratual para fins de pagamento considerard a unidade de medida para faturamento e a mensuragao do
resultado, considerando a natureza dos servigos descritos neste termo de referéncia, sendo realizado o pagamento apds o
recebimento definitivo dos servigos pelo fiscal do contrato.

Do recebimento

7.4 Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 07 (sete) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos
detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.5 O prazo para recebimento provisorio sera contado do recebimento de comunicacdo de cobranga oriunda do Contratado com a
comprovagdo da prestacdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.5.1 O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove
o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.5.2 O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.5.3 O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisorio sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.6 Para efeito de recebimento provisério, serd considerado para fins de faturamento a realizagdo dos servigos solicitados que
efetivamente foram concluidos e recebidos pela equipe de fiscalizagdo, conforme unidades de medida e rotinas dispostas neste
instrumento.

7.7 Ao final de cada periodo de faturamento:
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7.7.1 o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliagdes da execugdo do objeto e, se for o caso, a andlise do
desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.8 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser
feito, com a entrega do tltimo;

7.9 O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o
objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizagdo ndo atestar a Gltima e/ou unica medi¢ao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam
vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.10 A fiscaliza¢do ndo efetuard o ateste da ultima e/ou unica medi¢do de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.11 Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo
de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

7.12 Quando a fiscalizagdo for exercida por um tnico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise e a conclusdo
acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar
necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.13 Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 07 (sete) dias, contados do recebimento provisorio, por servidor ou
comissdo designada pela autoridade competente, ap6s a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitacio
mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.13.1 Emitir documento comprobatorio da avaliag@o realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no
cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento;

7.13.2 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacgdo apresentada pela fiscalizag@o e, caso haja irregularidades que
impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando 8 CONTRATADA, por
escrito, as respectivas corre¢des;

7.13.3 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatorios e
documentagdes apresentadas;

7.13.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo;

7.13.5 Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento,
no valor dimensionado pela fiscalizag¢do e gestdo.

7.14 No caso de controvérsia sobre a execuc¢ao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, deverd ser observado o teor
do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se & empresa para emissdo de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da
execugdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.15 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pelo Contratado, de inconsisténcias verificadas na
execugdo do objeto ou no instrumento de cobranga.

7.16 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servigo nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execug@o do contrato.

Liquidacio

7.17 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias uteis para fins de liquidagéo,
na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.18 O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, nos casos de
contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n°® 14.133, de
2021.

7.19 Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos
necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

¢) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execucdo do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.20 Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacdo da regularizagdo da
situagdo, sem 6nus a CONTRATANTE;
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7.21 A Nota Fiscal deverd ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de
consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais
ou a documentag@o mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.22 A Administragdo deverd realizar consulta ao SICAF para:

a) verificar a manutengdo das condi¢des de habilitagdo exigidas;

b) identificar possivel razdo que impeca a participagdo em licitagdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade, proibi¢do de contratar com o
Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.23 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua notificagdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.24 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos Orgaos
responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto & inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.25 Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.26 Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisao do
contrato, caso o contratado néo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.27 O pagamento serd efetuado no prazo maximo de até 10 (dez) dias uteis, contados da finalizagdo da liquidacdo da despesa,
conforme se¢do anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.28 No caso de atraso pela CONTRATANTE, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo
final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicagdo do Indice Nacional de Pregos ao Consumidor
Amplo — IPCA de corre¢do monetaria.

Forma de pagamento

7.29 O pagamento serd realizado através de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pela
CONTRATADA.

7.30 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.31 Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributdria prevista na legislagao aplicavel.

7.31.1 Independentemente do percentual de tributo na nota fiscal, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do
pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.32 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrera a
retengdo tributdria quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard
condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste
7.33 Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orgamento estimado, em
22/12/2025.

7.34 Apbs o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os pregos iniciais serdo reajustados,
mediante a aplicacdo, pela CONTRATANTE, do Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA, exclusivamente para as
obrigacgdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

7.35 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo
reajuste.

7.36 No caso de atraso ou nao divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, a CONTRATANTE pagard 8 CONTRATADA a
importancia calculada pela Gltima variagdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s)

indice(s) definitivo(s).

7.37 Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste serd(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).
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7.38 Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa(m) mais ser
utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substitui¢do, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

7.39 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do pre¢o
do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.40 O reajuste sera realizado por apostilamento.

Cessio de crédito
7.41 As cessoes de crédito dependerdo de prévia aprovagdo do Contratante.

7.41.1 A eficécia da cessdo de crédito, em relagdo a Administragdo, estd condicionada a celebragdo de termo aditivo ao contrato
administrativo.

7.41.2 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagao contratual de cumprimento de todas as condi¢des de habilitagdo por parte
do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se
condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais
ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de
maio de 2020.

7.41.3 O crédito a ser pago a cessiondria ¢ exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execugdo do objeto
contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e excegdes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagao do fato gerador, quando for o caso, e o
desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administracao.

7.41.4 A cessdo de crédito ndo afetard a execug¢do do objeto contratado, que continuard sob a integral responsabilidade do
contratado.

7.42 O disposto nesta se¢do ndo afeta as operagdes de crédito de que trata a Instrugdo Normativa SEGES/MGI n° 82, de 21 de
fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

8 - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (da fase da execuciio contratual)

8.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano 2 Administragdo ou ao funcionamento dos servigos publicos ou
ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugdo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

e) apresentar documentagao falsa ou prestar declaragao falsa durante a execug@o do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2 Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infra¢cdes acima descritas as seguintes sangdes:

i. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢do de
penalidade mais grave.

ii. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima deste
Contrato, sempre que ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave.

iii. Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h”
do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave.

iv. Multa, considerando os seguintes parametros:

1D Falha apurada Fundamento legal Sancio Multa
Dar causa a inexecugao parcial
do objeto contratado por

Lei 14.133/2021, art. De 0,5% a 20% do valor do

a) razdes nao contempladas nas . Adverténcia . -
. ~ 155inc. 1 servico solicitado
demais san¢des da presente
tabela
Recusar-se ou deixar de
prestar parcela do Contrato na | Lei 14.133/2021, art. A De 0,5% a 20% do valor do
b) Adverténcia

prestagdo dos servicos, nos 155 inc. I servico solicitado
prazos contratados
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Interromper a prestagao dos | | 14 1332021, art, . De 0,5% a 20% do valor do
c) servicos, apos iniciada a . Adverténcia . .
~ 155 inc. I servigo solicitado
execucdo dos mesmos
Recusar-se ou deixar de
atender solicitacdo formal da
fiscalizacdo do Contrato, ou Lei 14.133/2021, art. N De 0,5% a 20% do valor do
d) ) . . Adverténcia . =
deixar de cumprir normas 155 inc. I servigo solicitado
internas da UFPR, necessarios
a boa execugdo contratual
Moratoéria de 0,2% por dia em que
Deixar de ressarcir danos ao a falha persistir sobre o do valor
patrimdnio da UFPR ou a do servigo solicitado, até o limite
integridade fisica ou . de 10%.

e) patrimonial de terceiros, em Lei 141' ;2?111200211’ art. Adverténcia Compensatoria de até 10% do
decorréncia de ac¢do ou ’ valor do valor do servigo
omissdo durante a execugdo solicitado, sem prejuizo das
do Contrato demais custas com o

ressarcimento dos danos causados

Entregar servico com
caracteristicas diversas
daquelas constantes no Edital . A0 .

NS Lei 14.133/2021, art. o Até 20% sobre o valor do servico

f) de Licitagdo, recusando-se ou . Adverténcia -
. 155 inc. I solicitado
deixando de efetuar a
substitui¢do no prazo fixado
pela UFPR
Deixar de fornecer uniformes, o o
crachas. equipamentos de De 0,5% a 20% sobre o do valor
S, Cquipe Lei 14.133/2021, art. A do servigo solicitado em cuja

g) protecdo individual, ou 155 inc. 1 Adverténcia execucio se deu o

qualquer outro material listado ’ 640 ¢

~ . descumprimento.
para a execugdo dos servigos
Permitir que pessoas estranhas

h) ao evento usufruam dos Lei 14.133/2021, art. 5%, calculado sobre o valor do
servigos contratados (para os 155 inc. I, art. 156 Adverténcia servigo solicitado
itens do Grupo 05) inc. I
Deixar de manter os
documentos de habilitacdo ou

. SICAF atualizado, Lei 14.133/2021, art. . Até 20% sobre o valor dos

1) S ~ . Adverténcia . .
prejudicando a conclusdo dos 155 inc. I servicos que seriam contratados
procedimentos de empenho da
prestacdo dos servicos
Deixar de manter nutricionista

. df VldaTente inscrito no C,RN Lei 14.133/2021, art. A 0,5% sobre o valor do contrato

1) 8° Regido como Responsavel 155 inc. I Adverténcia or dia que a falta persistir
Técnico , em conformidade ’ p q p
com a legislacdo vigente
Interromper totalmente os
servicos por consequéncia de

k) falhaAs da empresa, como falta Lei 14']33./2021 > art. Adverténcia Até 10% sobre o valor do contrato
de géneros, equipamentos, 155 inc. 1
funcionarios ou outras
condi¢des
Recusar-se ou deixar de
receber a nota de empenho Lei 14.133/2021, art. A Até 20% sobre o valor dos

1) \ . . Adverténcia . .
referente a ata de registro de 155 inc. 1 servigos que seriam contratados
precos
Dar causa a inexecugdo parcial
do contrato que cause grave Impedimento de o s s
dano a Administragdo ou ao Lei 14.133/2021, art. | licitar e contratar no Agrgvada em 50% em relagio a

m) . . . N - prevista para os casos de
funcionamento dos servigos 155 inc. IT ambito da Unido por N

s . ; adverténcia

publicos ou ao interesse até 1 ano

coletivo

Recusar-se ou deixar de Impedimento de

. . Lei 14.133/2021, art. | licitar e contratar no | Até 30% em relagdo ao valor total
n) fornecer servigo registrado em . P o
. 155 inc. 11T ambito da Unido por | da ARP
Ata de registro de precos .
até 3 anos

0) Recusar-se de prestar os Lei 14.133/2021, art. Impedimento de Até 30%, calculado sobre o valor

servicos, integralmente 155 inc. IIT licitar e contratar no | da obrigagdo
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ambito da Unido por
até 3 anos

p)

Ensejar o retardamento da
execugdo do objeto da
contratacdo sem motivo
justificado

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. VII

Impedimento de
licitar e contratar no
ambito da Unido por

até 2 anos

Até 10% em relagdo ao valor total
da ARP

Q

Prestar declaracdo falsa
durante a execugdo do
contrato

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. VIII

Declaragao de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administragdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses

Até 30% do valor total da ARP

Fazer declaracdo falsa sobre
seu enquadramento fiscal

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. VIII

Declaragao de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administragdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses

Até 30% do valor total da ARP

)

Praticar ato fraudulento na
execucao do contrato

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. IX

Declaragdo de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administragdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses

Até 30% do valor total da ARP

t)

Comportar-se de modo
inidéneo

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. X

Declaragao de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administragdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses

Até 30% do valor total da ARP

Cometer fraude de qualquer
natureza

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. X

Declaragao de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administragdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses

Até 30% do valor total da ARP

V)

Omitir informagdes em notas
fiscais

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. X

Declaragao de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administragdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses

Até 30% do valor total da ARP

https://sei.ufpr.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_cont...

Falsificar ou alterar notas
fiscais

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. X

Declaragao de
inidoneidade para

Até 30% do valor total da ARP
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licitar e contratar no
ambito da
Administragao
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses
Declaragao de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Lei 14.133/2021, art. Administragao
155 inc. XII Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses

Praticar ato lesivo previsto no
X) art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1°
de agosto de 2013

Até 30% do valor total da ARP

8.2.1. As sangdes listadas na tabela acima ndo esgotam a possibilidade de enquadramento das condutas da Contratada nas infragdes
previstas nesta Se¢do, com a aplicacdo das penalidades cabiveis.

8.3 A aplicacdo das sangdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparagdo integral do dano
causado ao Contratante.

8.4 Todas as sangdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.4.1 Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua
intimagao.

8.4.2 Se a multa aplicada e as indeniza¢es cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo
Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou serd cobrada

judicialmente.

8.5 A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.6 A aplicacdo das sangdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditorio e a ampla defesa ao Contratado,
observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de

impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.6.1 Para a garantia da ampla defesa e contraditorio, as notificagdes serdo enviadas eletronicamente para os enderecos de e-mail
informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.6.2 Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo considerados de uso continuo da
empresa, ndo cabendo alegagdo de desconhecimento das comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.

8.7 Na aplicagdo das sangdes serdo considerados:

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

¢) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante; e

e) a implantago ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgaos de controle.

8.8 Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagdes e contratos da
Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.9 A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar,
encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e,

nesse caso, todos os efeitos das sanc¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e socios com poderes
de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligacdo ou controle, de fato ou de
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direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de anélise juridica
prévia.

8.10 O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicag@o da sangdo, informar ¢ manter
atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e
Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.11 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.12 As sancdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de
reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n° 14.133, de 2021.

8.13 Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizag¢des, ndo
inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes
deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na
forma da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDORE FORMA DE FORNECIMENTO

Forma de selecio e critério de julgamento da proposta

9.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma
ELETRONICA, com adogio do critério de julgamento pelo Menor Prego.

9.1.1 O modo de disputa sera o Aberto, tendo como intervalo de lances em 0,25% do valor dos itens convertidos em moeda Real.

Regime de Execucao
9.2. O regime de execugdo do objeto sera o de empreitada por preco unitario.

Critérios de aceitabilidade de pregos

9.3 Em se tratando de contrata¢do para registro de pregos, caso adotado o critério de julgamento de menor preco ou de maior
desconto por grupo de itens, o critério de aceitabilidade de pregos unitarios maximos sera:

9.3.1 Valores unitarios: tabela constante no titulo 1 deste Termo de Referéncia.

Exigéncias de habilitacio
9.4 Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

9.5 Habilitacdo juridica

a) Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
b) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacao
ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

¢) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Piblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

d) Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e
arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

e) Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

f) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da
sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

g) Sociedade cooperativa: ata de fundacgdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na
Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da
Lein® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.5.1 Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidacdo respectiva.

9.6 Habilitacao fiscal, social e trabalhista

9.6.1 Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.6.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da

Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.6.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);
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9.6.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou
positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°
5.452, de 1° de maio de 1943;

9.6.5 Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes Estadual ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.6.6 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo
exercicio contrata ou concorre;

9.6.7 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual ou Municipal relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.6.8 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado
previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e
municipal.

9.7 Qualifica¢do Econdmico-Financeira

9.7.1 Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.8 Qualificacido Técnica

9.8.1 Comprovagdo de aptiddo para execugdo de servigo similar, de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou
superior a do objeto desta contratagdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacdo de certiddes ou atestados emitidos por
pessoas juridicas de direito ptblico ou privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.8.1.1 Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com as
seguintes caracteristicas minimas:

a) presta¢do de servigos compativeis com o objeto de disputa da licitacdo (Coffee Break ou Refei¢des preparadas servidas no
sistema de Buffet), devendo constar ainda, se o fornecedor esta cumprindo ou tenha cumprido o atendimento de modo satisfatorio.

i. Os atestados ou declaragdes de capacidade técnica apresentados pelo licitante devem comprovar aptiddo para desempenho de
atividade pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto de que trata o processo licitatdrio.

ii. Para comprovar a compatibilidade de quantidade para o lote de Refeicdes Preparadas (Grupo 5), o referido Atestado deve
comprovar que a empresa ja prestou servigos de fornecimento de refei¢des para eventos, produzindo, no minimo 300 (trezentas)
refeicbes num unico evento, conforme prevé o disposto no art. 67 da Lei n° 14133/21 e no Anexo VII-A da IN 05/2017-
SEGES/MPDG.

iii. Os atestados de capacidade técnico-operacionais deverdo referir-se a servigos prestados no ambito da atividade econdmica
principal ou secundaria, especificadas em seu contrato social vigente.

iv. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

v. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias & comprovacdo da legitimidade dos atestados, apresentando,
quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual do Contratante e local em
que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

9.82 Licenca sanitaria atualizada da sede da empresa onde se dara a producao das refei¢des, para a atividade desenvolvida, bem
como a licenga sanitaria atualizada do carro de transporte dos produtos.

9.8.3 Alvara de funcionamento da sede da empresa onde se dara a produgdo das refeigdes.

9.8.4 Indicacio do responsavel técnico de nivel superior, graduado em NUTRICAO, que efetivamente se responsabilizara pela
execugdo dos servicos, contendo nome completo, titulo profissional, nimero do registro no CRN, éarea de atuag@o e natureza da
relagdo profissional com a empresa licitante (socio, empregado, contratado ou responsavel técnico registrado na certiddo de
Pessoa Juridica). Indicagdo de Responsavel Técnico registrado junto ao CRN.

9.8.5 Comprovante de Inscricdo da empresa perante o Conselho Regional de Nutricionista.

Documentos para afericao da proposta

9.9 Para afericdo da proposta deverdo ser apresentados os seguintes documentos:

9.9.1 Cardapio detalhado dos itens.
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Disposicoes gerais sobre habilitacio

9.10 Quando permitida a participagdo na licitagdo/contratagcdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias
de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugdo livre.

9.11 Na hipdtese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do contrato ou da ata de
registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a
substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.12 Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.13 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, ¢ se o fornecedor for a filial, todos os
documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela
propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.14 Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de ntimeros de documentos pertinentes ao CND e
ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centraliza¢@o do recolhimento dessas contribuigdes.

Documentaciio complementar para Cooperativas
9.15 No caso da participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documenta¢do complementar:

9.15.1 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato, com
as respectivas atas de inscrigdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o

9.15.2 A declaragio de regularidade de situa¢do do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
9.15.3 A comprovagao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacao do servigo;

9.15.4 O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.15.5 A comprovagao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardao o contrato;
9.15.6 Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa:

a) ata de fundagio;

b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

d) editais de convocagdo das trés ultimas assembleias gerais extraordindrias;

e) trés registros de presenga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; €

f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagdo; e

9.15.7 A 1ltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma
declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador

Dos Documentos necessarios para assinatura da Ata de Registro de Precos
9.16 Recomenda-se que os licitantes providenciem seu cadastro no sistema de processo eletronico da UFPR, visando agilizar os
tramites para assinatura da ata de registro de pregos (Anexo III do edital de licitacdo).

9.16.1. O cadastro deve ser feito pelo representante legal da empresa, no sitio www.sei.ufpr.br/, escolhendo a opgdo “Acesso
Usuario Externo”.

9.16.2. A assinatura da ata de registro de precos (Anexo III do edital de licitagdo) podera ser realizada através do Sistema de
Processo Eletrénico da UFPR.

9.16.2.1. Nao havera envio de documentos por correio nas situagdes cuja assinatura da ata de registro de precos (Anexo III do
edital de licitagdo) seja realizada através do Sistema de Processo Eletronico da UFPR.

9.17 Para o inicio da prestacdo dos servicos a empresa devera apresentar:
9.17.1 Inscri¢do da empresa na entidade profissional competente "Conselho Regional de Nutricionistas da Oitava Regido — CRN 8
", em plena validade.
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9.17.2 Comprovagdo, através das copias da Folha de Registro e da CTPS (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou de
Contrato de Prestacdo de Servigos, de vinculo de Nutricionista que ira trabalhar no referido Contrato com a empresa;

9.17.3 Inscrigdo no CRN 8 — Conselho Regional de Nutricionistas da Oitava Regido, e comprovagdo de pagamento da anuidade
atualizada de Nutricionista vinculados ao Contrato.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO
10.1 O custo estimado total da contratacdo ¢ de R$ 1.427.753,48 (Um milhdo, quatrocentos e vinte e sete mil, setecentos e
cinquenta e trés reais e quarenta e oito centavos), conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 acima.

10.2 Os pregos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual redugdo dos precos praticados no
mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servicos registrados, nas seguintes situagdes:

10.2.1 Em caso de for¢a maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de
consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugdo da ata tal como pactuada, nos termos do disposto na alinea “d” do inciso
II do caput do art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021;

10.2.2 Em caso de criagdo, alteragdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou superveniéncia de disposi¢des legais,
com comprovada repercussdo sobre os pregos registrados;

10.2.3 Serdo reajustados os pregos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice para a contratagdo; ou

10.2.4 Poderao ser repactuados, a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratagao.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
11.1 As despesas advindas do presente pregdo correrdo por conta dos recursos consignados no orgamento proprio desta UFPR.

11.2 A indicagdo da dotacdo or¢amentaria fica postergada para o momento da assinatura do contrato ou instrumento equivalente

12. DISPOSICOES FINAIS
12.1 As informagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sdo classificadas como sigilosas.

ANEXO A
REGRAS APLICAVEIS AO INSTRUMENTO SUBSTITUTIVO AO CONTRATO
(Contratac¢des de pequeno valor - art. 95, inciso I, da Lei n. 14.133/2021, Orientagdo Normativa n° 84, de 17 de maio de 2024)

1. FORMALIZACAO DA CONTRATACAO

1.1 O adjudicatario tera o prazo de 48 (quarenta e oito) horas contado a partir da data de sua convocagio, para aceitar o instrumento
equivalente ao contrato - Nota de Empenho, constante deste Anexo, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das
sangdes previstas.

1.2 O prazo podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

1.3 O aceite do instrumento equivalente pelo adjudicatario implica no reconhecimento de que:

1.3.1 A Nota de Empenho substitui o termo de contrato, sendo-lhe aplicaveis as disposi¢des da Lei n® 14.133/2021;

1.3.2 o Contratado se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no Edital, no Termo de Referéncia e em seus anexos, conforme
Termo de Ciéncia e Concordancia (Anexo B).

2. VIGENCIA E PRORROGACAO

2.10 prazo de vigéncia da contratagdo € aquele estabelecido no Termo de Referéncia, na forma do artigo 105 da Lei n® 14.133, de
2021.

2.2 O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado, independentemente de termo aditivo, quando o objeto ndo for concluido
no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis no caso de culpa do Contratado, previstas neste instrumento.

3. OBRIGACOES DO CONTRATANTE

3.1 S&o obrigacdes do Contratante:

3.2 Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e seus anexos;
3.3 Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia;
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3.4 Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos incorregdes, imperfei¢des, falhas ou irregularidades verificadas na
execugdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas
expensas, certificando-se de que as solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

3.5 Acompanhar e fiscalizar a execugo contratual e o cumprimento das obrigagdes pelo Contratado;

3.6 Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal em relagdo a parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade,
conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021,

3.7 Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execugdo do objeto, no prazo, forma e condi¢Ges estabelecidos
no Termo de Referéncia;

3.8 Aplicar ao Contratado as sangdes previstas na lei e no Termo de Referéncia;

3.9 Cientificar o 6rgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unifo para adocdo das medidas cabiveis quando do
descumprimento de obrigagdes pelo Contratado;

3.10 Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execucdo contratual, ressalvados os
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatoérios ou de nenhum interesse para a boa execucdo do ajuste.
3.10.1 A Administraggo tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para decidir, admitida a
prorrogacdo motivada, por igual periodo.

3.11 Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo contratado no prazo
maximo de 30 dias.

3.12 Comunicar o Contratado na hipotese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no caso do art. 93, §2°, da Lei n°
14.133, de 2021.

3.13 Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato.

3.14 Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos, apos seu recebimento.

3.15 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes, apresentem condi¢cdes adequadas ao
cumprimento, pelo Contratado, das normas de seguranga e saude no trabalho, quando o servico for executado em suas
dependéncias, ou em local por ela designado.

3.16 Previamente a expedi¢do da ordem de servigo, verificar pendéncias, liberar areas e/ou adotar providéncias cabiveis para a
regularidade do inicio da sua execugao.

3.17 A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda que vinculados
a execucdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

4. OBRIGACOES DO CONTRATADO

4.1 O Contratado deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Termo de referéncia e deste Anexo, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a
seguir dispostas:

4.2 Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior e prestar todo
esclarecimento ou informagdo por eles solicitados;

4.3 Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das disposi¢des do Termo de Referéncia e deste Anexo, com
habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja
quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendagdes de boa técnica e a legislagdo de regéncia;

4.4 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, 0s servigcos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execug@o ou dos materiais empregados;

4.5 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a
Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo
contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos
danos sofridos;

4.6 Efetuar comunica¢do ao Contratante, assim que tiver ciéncia da impossibilidade de realizacdo ou finalizagdo do servigo no
prazo estabelecido, para adogdo de agdes de contingéncia cabiveis.

4.7 Nao contratar, durante a vigéncia da contrata¢do, conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até
o terceiro grau, de dirigente do Contratante ou do fiscal ou gestor contratuais, nos termos do artigo 48, pardgrafo Unico, da Lei n°
14.133, de 2021,

4.8 Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, o contratado devera
entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo contratual, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes
documentos:

a) prova de regularidade relativa a Seguridade Social,

b) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

c) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado;

d) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e

e) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

4.9 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou

equivalentes das categorias abrangidas pela contratagdo, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e
as demais previstas em legislagio especifica, cuja inadimpléncia néo transfere a responsabilidade ao Contratante;
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4.10 Comunicar ao Fiscal, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local
da execugdo dos servigos.

4.11 Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a
qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do empreendimento.

4.12 Paralisar, por determinagdo do contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou
que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

4.13 Promover a guarda, manuten¢do e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo do objeto,
durante a vigéncia contratual.

4.14 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinagdes dos Poderes
Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e disciplina.

4.15 Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos que
fujam as especifica¢cdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

4.16 Cumprir as normas de protego ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a satide no trabalho;

4.17 Nao submeter os trabalhadores a condigdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, serviddo por divida ou trabalhos
forgados;

4.18 Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na condigdo de aprendiz para os
maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagdo;

4.19 Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em condi¢des perigosas e insalubres e a
realizacdo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho
de 2008,;

4.20 Receber e dar o tratamento adequado a dentincias de discriminacdo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho;

4.21 Manter durante toda a vigéncia da ata de registro de pregos e do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas,
todas as condigdes exigidas para habilitagdo na licitagao;

4.22 Cumprir, durante todo o periodo de execucdo contratual, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para
reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislagao;

4.23 Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pela fiscaliza¢do contratual, com a indicagdo
dos empregados que preencheram as referidas vagas;

4.24 Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento da execucdo do objeto;

4.25 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto
aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no
art. 124, 11, d, da Lei n°® 14.133, de 2021.

4.26 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga do
contratante;

4.27 Manter os empregados nos horarios predeterminados pelo Contratante.

4.28 Apresentar os empregados devidamente identificados por meio de cracha.

4.29 Apresentar ao Contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrardo no 6rgdo para a execugdo do
servigo.

4.30 Observar os preceitos da legislacdo sobre a jornada de trabalho, conforme a categoria profissional.

4.31 Atender as solicitagdes do Contratante quanto & substituicdo dos empregados alocados, no prazo fixado pela fiscalizagdo
contratual, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacdes relativas a execucdo do servigo, conforme descrito
nas especificagdes do objeto.

4.32 Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do Contratante.

4.33 Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executarem atividades ndo
abrangidas na contrata¢do, devendo o Contratado relatar ao Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar
desvio de fungdo.

4.34 Instruir os seus empregados, quanto a preven¢do de incéndios nas areas do Contratante.

4.35 Adotar as providéncias e precaugdes necessarias, inclusive consulta nos respectivos orgaos, se necessario for, a fim de que néo
venham a ser danificadas as redes hidrossanitarias, elétricas ¢ de comunicagao.

4.36 A pessoa responsavel pela montagem e disposi¢ao dos produtos nas mesas deverd possuir asseio pessoal (unhas curtas, sem
esmalte, sem barba e/ou bigode, sem perfume, uniforme limpo, utilizar touca e luvas descartaveis para a manipulagdo dos produtos
prontos para 0 consumo.

4.37 Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizag@o por parte da UFPR, encarregada de acompanhar a entrega dos itens, prestando
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas.

4.38 Responsabilizar-se pelo transporte/entrega dos produtos e execucdo dos servigos no local indicado na nota de empenho, nio
cabendo a UFPR custear qualquer tipo de despesa referente ao transporte, incluindo frete ou despesas de outra natureza.

4.39 O entregador devera estar devidamente uniformizado, possuir asseio pessoal, e utilizar touca para a entrega dos produtos.

4.40 Apresentar licenca sanitaria atualizada para a atividade desenvolvida, bem como a licenga sanitaria do carro de transporte dos
produtos.

4.41 Observar as normas e os dispositivos legais que regem a matéria:

a) Portaria CVS 15, de 07 de novembro de 1991, que normatiza o transporte de produtos alimentares e Resolugdo n° 275 da
ANVISA;

b) Portaria n° 1.428, de 26 de novembro de 1993, que dispde sobre as diretrizes gerais para o estabelecimento de Boas Praticas de
produgédo de Servigos na area de alimentos;

¢) Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997, que consta o Regulamento Técnico sobre as condi¢des higi€nico-sanitarias e
boas praticas de fabricagdo para estabelecimentos produtores e industrializadores de alimentos;

d) Resolugdo RDC n° 91 da ANVISA, de 11 de maio de 2001, que regulamenta os critérios gerais e classificagdo de materiais para
Embalagens e Equipamentos em Contato com Alimentos;

e) Resolugdo RDC n° 12 da ANVISA, de 02 de janeiro de 2001, que regulamenta padrdes microbioldgicos para alimentos;
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f) Resolugdo RDC n° 275 da ANVISA, de 21 de outubro de 2002, que dispde sobre o regulamento técnico de Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs), que sdo aplicados aos estabelecimentos produtores e industrializadores de alimentos ¢ a lista de
verificagdo das Boas Praticas de Fabricagao;

g) Resolugdo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentagao;

h) Resolugdo RDC n° 216 da ANVISA, de 15 de margo de 2005, que estabelece os procedimentos de Boas Praticas, a fim de
garantir as condigdes higiénico-sanitarias de alimentos preparados. Aplica-se aos servigos de alimentagdo que realizam algumas
das seguintes atividades: manipulacdo, preparacdo, fracionamento, armazenamento, distribui¢do, transporte, exposi¢do a venda e
entrega de alimentos preparados ao consumo.

4.42 A empresa devera organizar e arrumar os lanches, objeto desta licitagdo, no local do Evento/Curso, zelando pelo bom nivel de
apresentacao.

4.43 Os servigos de garcom serdo contratados simultaneamente ao item coquetel, e se referem ao trabalho de um profissional,
devidamente uniformizado, para servigo dos itens a taxa de 01 (um) gargom para cada 15 (quinze) pessoas, pelo periodo de 02
(duas) horas.

4.44 A critério da unidade solicitante, e considerando a disponibilidade de espago fisico, a razdo convidados/gargcom podera ser
revista.

4.45 Deverdo estar inclusos no fornecimento, sem qualquer custo adicional a UFPR, o transporte dos lanches e todas as
embalagens utilizadas para a conservagao, transporte e servigo dos géneros alimenticios, de forma que, uma vez entregues, possam
ser oferecidos aos consumidores diretamente, sem qualquer interven¢ao da UFPR, inclusive nos liquidos, os quais deverdo ser
fornecidos em recipientes térmicos adequados e retornaveis, acompanhados dos copos para a sua utilizagdo.

4.46 Na entrega dos servigos serd procedida a conferéncia, a consequente aceitacdo sera feita definitivamente, mediante declaragao
no verso da nota fiscal.

4.47 Se no ato da entrega dos servigos a nota fiscal/fatura ndo for aceita pela unidade solicitante devido a irregularidades em seu
preenchimento, esta serd devolvida para as corregdes necessarias, passando a contar o recebimento provisorio a partir da data de
sua reapresentagao.

4.48 Responsabilizar-se por eventuais prejuizos causados a terceiros, decorrentes da alimentagdo fornecida, de uso e/ou
manipulagdo de géneros alimenticios inadequados, processamento incorreto, emprego indevido de materiais, equipamentos e/ou
instrumentos, e/ou por atitudes de seus funcionarios;

4.49 Utilizar as dependéncias cedidas pela UFPR apenas para execucdo de atividades diretamente relacionadas ao objeto da
presente contratacdo. Caso seja necessario uso diverso, a CONTRATADA deve solicitar aprovacdo da CONTRATANTE através de
solicitagdo formal,

4.50 Manter nas dependéncias cedidas pela CONTRATANTE apenas pessoas que estejam diretamente vinculadas a execugdo do
Contrato;

4.51 Cabera a empresa contratada zelar pelos mobiliarios (mesas e cadeiras) e pela estrutura disponibilizados pela UFPR na 4rea
destinada para o servimento e consumo das refei¢des, devendo manter a higiene e organiza¢do do ambiente.

4.52 Comunicar a unidade solicitante da UFPR, com antecedéncia, sobre a impossibilidade de atendimento dos servicos
solicitados, com no minimo 24 horas de antecedéncia para os servigos de coffee break e de 03 dias uteis para os servigos de
alimentagdo para eventos (almogo e café da manha).

4.53 A UFPR se reserva o direito de durante a vigéncia da contratagdo, fazer vistoria nas instalagdes da Contratada para averiguar
as condi¢des de manipulagdo dos alimentos, sem prévio agendamento de horario.

4.53 Considerando os riscos de deterioragdo e de comprometimento das condi¢des higiénico-sanitdria dos alimentos a serem
servidos, a distdncia do local de preparagdo ndo podera exceder a mais de 02 horas de viagem até os locais de servimento em
atencao as disposi¢des contidas na Resolugdo n° 216/2004 da ANVISA;

4.54 As entregas poderdo ser realizadas em quaisquer dos enderecos indicados no Anexo E do Termo de Referéncia, bem como em
locais distintos das dependéncias da UFPR para os servigos de alimentagdo para eventos;

4.55 Emitir as guias de ISSQN do municipio onde se der a prestagdo dos servicos, as quais deverdo ser entregues juntamente com a
Nota Fiscal. As guias deverdo ser geradas com o prazo maximo para pagamento previsto por cada Municipio, para que a UFPR
tenha tempo habil de efetivar o devido recolhimento.

5. OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

5.1 As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham
acesso em razdo da licitacdo ou da contratagdo, a partir da apresentagdo da proposta no certame, independentemente de declaracdo
ou de aceitagdo expressa.

5.2 Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e
com os principios do art. 6° da LGPD.

5.3 E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei.

5.4 A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos os contratos de suboperagdo firmados ou
que venham a ser celebrados pelo Contratado.

5.5 Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do Contratado elimina-los, com excec¢do das
hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentagdo para fins de comprovagao
do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigacdes.

5.6 E dever do Contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da
LGPD.

5.7 O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente clausula, permanecendo
integralmente responsavel por garantir sua observancia.

5.8 O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o Contratado atender prontamente
eventuais pedidos de comprovagdo formulados.

5.9 O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer informagdes acerca dos
dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.
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5.10 Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a armazenar dados
pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD,
art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabiliza¢do, em caso de eventuais omissdes,
desvios ou abusos.

5.10.1 Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a reutilizagdo desses
dados pela Administragdo nas hipoteses previstas na LGPD.

5.11 O presente instrumento estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando
indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas ou recomendagdes, editadas na forma da
LGPD.

5.12 Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a autoridade nacional.

6. DA EXT]NCAO CONTRATUAL

6.1 A contratacdo sera extinta quando cumpridas as obrigacdes de ambas as partes, ainda que isso ocorra antes do prazo estipulado
para tanto.

6.2 Se as obrigagdes ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara prorrogada até a conclusdo do objeto, caso em que
devera a Administragdo providenciar a readequagdo do cronograma fixado para a contratagao.

6.3 Quando a ndo conclusio do objeto referida no item anterior decorrer de culpa do contratado:

a) ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas sangdes administrativas; e

b) podera a Administrag@o optar pela extingdo contratual e, nesse caso, adotara as medidas admitidas em lei para a continuidade da
execucao contratual.

6.4 A contratagdo podera ser extinta antes de cumpridas as obriga¢des nela estipuladas, ou antes do prazo fixado, por algum dos
motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

6.4.1 Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

6.4.2 A alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejard a extingdo se ndo restringir sua
capacidade de concluir o objeto.

6.4.2.1 Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, deverd ser formalizado termo aditivo para alteracdo
subjetiva.

6.5 O termo de extingdo, sempre que possivel, serd precedido:

6.5.1 Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

6.5.2 Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

6.5.3 Indenizagdes e multas.

6.6 A extingdo contratual ndo configura obice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-financeiro, hipdtese em que sera
concedida indenizagdo por meio de termo indenizatério.

6.7 A contratacdo podera ser extinta caso se constate que o Contratado mantém vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado
fung@o na licitagdo ou na contratagdo direta, ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo contratuais, ou que deles seja conjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

7. DOS CASOS OMISSOS

7.1 Os casos omissos serdo decididos pelo Contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 14.133, de 2021, e demais
normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do
Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

8. ALTERACOES

8.1 Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021.

8.2 O Contratado ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios,
até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado da contratacdo e, no caso de reforma de edificio ou de
equipamento, o limite para os acréscimos sera de 50% (cinquenta por cento).

8.3 As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

8.4 As alteragdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo, submetido a prévia aprovacdo da
consultoria juridica do Contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipotese em que a
formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

8.5 Registros que ndo caracterizam alteragdes contratuais podem ser realizados por simples apostila, dispensada a celebracdo de
termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n° 14.133, de 2021.

9. FORO

9.1 Fica eleito o Foro da Justi¢a Federal - Secao Judiciaria do Parana / Subse¢do Judiciaria de Curitiba para dirimir os litigios que
decorrerem da execugao deste Termo de Contrato que nao puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1°, da Lei n°
14.133, de 2021.
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ANEXO B
TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA
Por meio deste instrumento, ..................... (identificar o Contratado) declara que estd ciente e concorda com as
disposi¢des e obrigagdes previstas no Edital do Pregdo Eletronico n° 90.006/2026, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a
que se refere o Pregdo Eletrénico n® 90.006/2026, bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei, pela veracidade e
legitimidade das informagdes e documentos apresentados durante o processo de contratagao.
Local-UF, ........ de v, de 20.... .

(Nome e Cargo do Representante Legal)

ANEXO C
MODELO DE PROPOSTA

3 PROCESSO N°23075.065285/2025-12
PREGAO ELETRONICO N° 90.006/2026 - UFPR (UASG 153079)

(CNPJ, razdo social, endereco, telefone, correio eletrdnico, nome do representante legal da empresa,
nome do responsavel pela assinatura da ata, nlimero de telefone, fixo e/ou celular)
Dados para Pagamento: |(Banco, agéncia, nimero da conta corrente, praga de pagamento)

Dados da Empresa:

Valor Unitario

Item Descrigao Quantidade (RS)
01
02
03

)

Valor Total (RS)

Do Detalhamento dos Custos de Fornecimento:

(1)
Item Descricao % Frete % Irflpostos % Custos Indiretas e Lucro

e Tributos

01

02

03

04

(...)

Da forma de Entrega da Garantia do Contrato:

(x ) Nao se aplica (Nao ha exigéncia de garantia contratual)

() Seguro Garantia (nos termos do § 3° do art. 96 Da Lei 14.133/2021)
() Caugdo em Dinheiro

() Titulos da Divida Publica

( ) Fianga Bancaria

» Validade da proposta: 90 (noventa) dias.
* Neste prego estdo incluidas todas as despesas com frete, impostos e outros.

Local e data.
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Assinatura do Responsavel

ANEXO D

1 - IDENTIFICACAO

N° da OS/OFB XXXX/aaaa Data de emissiao <dd/mm/aaaa>
CONTRATO/NOTA DE Xx/aaaa
EMPENHO n°

Objeto do Contrato

<Descri¢do do objeto do contrato>

Contratada <Nome da contratada> CNPJ |99.999.999/9999-99
Inicio vigéncia <dd/mm/aaaa> Fim vigéncia <dd/mm/aaaa>
AREA REQUISITANTE
Unidade < Sigla — Nome da unidade>
Solicitante <Nome do solicitante>
[E-mail XXXXX | Telefone |xxxxxxx
2 — ESPECIFICACAO DOS BENS/SERVICOS E VOLUMES ESTIMADOS
1L Descrlg:sz::;;iigobem ou Métrica Valor unitario (R$) | Qtde/Vol. Valor Total (RS)
1

'Valor total estimado da OS/OFB

3 — <INSTRUCOES/ESPECIFICACOES> COMPLEMENTARES

<Incluir instru¢des complementares a execucao da OS/OFB>
<Ex.: nome do responsavel pelo recebimento
<Ex.: enderego para entrega
<Ex.: Horarios para entrega
<Ex.: Prazo méximo para o recebimento

LISTA DE ENDERECOS PARA PRESTACAO DOS SERVICOS

PREDIO HISTORICO
Praca Santos Andrade, 50
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Centro, Curitiba —PR.
CEP: 80020-300

REITORIA

Rua XV de Novembro, 1299
Centro, Curitiba — PR

CEP: 80060-000

PROAD

Rua Dr. Faivre, 105

Edificio José Rodrigues Vieira Netto
Centro, Curitiba — PR

CEP: 80060-140

PROGEPE

Rua Dr. Faivre, 590
Centro, Curitiba — PR
CEP: 80060-140

CAMPUS CENTRO POLITECNICO

Rua Cel. Francisco H. dos Santos, 210 (esquina ¢/BR 277)
Jardim das Américas, Curitiba — PR

CEP: 81531-980

CAMPUS AGRARIAS
Rua dos Funcionarios, 1540
Cabral, Curitiba — PR

CEP: 80035-050

CAMPUS JARDIM BOTANICO
Avenida Prefeito Lothario Meissner, 632
Jardim Botanico, Curitiba — PR

CEP: 80210-170

CAMPUS JUVEVE
Rua Bom Jesus, 650
Juvevé, Curitiba -PR
CEP: 80035-010

CAMPUS REBOUCAS
Av. Sete de Setembro, 2645
Rebougas, Curitiba, PR
CEP 80230-010

CAMPUS JARDIM DAS AMERICAS - SEPT
Rua Dr. Alcides Vieira Arcoverde, 1225

Jardim das Américas, Curitiba — PR

CEP: 81520-260

DEPARTAMENTO DE ARTES
Rua Coronel Dulcidio, 638

Batel, Curitiba — PR

CEP: 80420-170

BIBLIOTECA CENTRAL/RU CENTRAL
Rua General Carneiro, 360/370/380

Centro, Curitiba —PR.

CEP: 80020-300

EDIFiCIO JOSE MUNHOZ DE MELLO
Rua Ubaldino do Amaral, 321

Alto da Gloria, Curitiba, PR

CEP 80060-195

SETOR DE CIENCIAS DA SAUDE — LABORATORIO DE PRATICAS DE ENFERMAGEM
Rua Conselheiro Aratjo, s/n, (esquina ¢/ Gal. Carneiro) Centro, Curitiba — PR

CEP: 80060-900

SETOR DE CIENCIAS DA SAUDE — SEDE CENTRO

https://sei.ufpr.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_cont... 52/88



27/02/2026, 10:05 SEI/UFPR - 8619512 - Edital

Rua Padre Camargo, 280 (Fundos do Hospital de Clinicas)
Alto da Gloria, Curitiba — PR
CEP: 80060-240

UNIDADE ADMINISTRATIVA PIRAQUARA
Rod. Deputado Jodo Leopoldo Jacomel, 4015
Laranjeiras, Piraquara — PR

CEP: 83.302-000

FAZENDA EXPERIMENTAL CANGUIRI
Rua Ivone Pimentel, 1000

Canguiri, Pinhais — PR

CEP: 83326-730

CAMPUS JANDAIA DO SUL

R. Pioneiro, 2153

Dallas, Palotina — PR

CEP: 85950-000

CAMPUS TOLEDO

Biopark - Parque Cientifico e Tecnoldgico em Biociéncias
Rodovia PR 182 s/n - km 320/321, Toledo - PR

CEP 85919-899

SETOR LITORAL
Rua Jaguariaiva, 512
Caioba, Matinhos - PR
CEP: 83260-000

CENTRO DE ESTUDOS DO MAR (CEM) - PONTAL DO PARANA
Avenida Beira Mar, S/N

Pontal do Sul, Pontal do Parana — PR,

CEP: 83255-976

CENTRO DE ESTUDOS DO MAR (CEM) (Campus Mirassol)
Rua Rio Grande do Norte, 145

Miramar, Pontal do Parana — PR

CEP: 83255-000

CENTRO DE ESTUDOS DO MAR (CEM) Unidade Pontal do Sul
Avenida Beira Mar, 328

Pontal do Sul, Pontal do Parana — PR

CEP: 83255-976

MUSEU DE ARQUEOLOGIA E ETNOLOGIA DA UFPR (MAE) — PARANAGUA
Rua Quinze de novembro, 575

Centro Historico, Paranagua — PR

CEP: 83203-010

ANEXO II - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Alimentacio para eventos

1. INFORMACOES BASICAS
Numero do processo: 23075.065285/2025-12

2 DESCRICAO DA NECESSIDADE DE CONTRATACAO

A Universidade Federal do Parand, a partir da natureza de suas atividades, promove diversos eventos ao longo do ano, e ndo
dispde de toda a infraestrutura para sua organizagdo, razdo pela qual sdo demandadas contratagcdes que permitam o adequado
atendimento aos participantes. Nesta questdo a Unidade de Planejamento e Controle da CLIC, dentre outras atribuigdes, ¢
responsavel por instruir processos de licitagdo destinados a atender demandas de diversas unidades da UFPR.

A contratagdo dos servigos de coffee break, que é uma das demandas comuns a essas unidades, permitira atender aos diversos
eventos institucionais, tais como seminarios, congressos, encontros, palestras, cursos, dentre outros, que t€ém como um dos seus
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objetivos a divulgagdo da UFPR e de seu papel perante a sociedade, proporcionando a oportuna acolhida aos participantes dos
eventos.

E inerente as atividades desenvolvidas a realizacdo de eventos, tais como seminarios, congressos, encontros, palestras, cursos,
dentre outros, que visam a divulgacdo da instituicdo e de seu papel perante a sociedade. Por esta razdo, e considerando a
importancia de bem receber os participantes e a falta de estrutura propria para providenciar o fornecimento de coffee break para
tais eventos, faz-se necessaria a contratagdo de empresa para o atendimento da necessidade.

No que tange a alimentagdo, em que pese estar permanentemente disponivel um Registro de Precos para servigos de coffee break,
verificou-se, em 2024, uma crescente demanda por servigos de refeicdes em formato de buffet, para eventos cuja duracdo
ultrapassa um periodo. Essa op¢do se mostra adequada ao formato de certos eventos, por oferecer nutricio adequada aos
participantes, em comparagao com os lanches proprios do formato coffee break.

E o caso, por exemplo, do evento “UFPR: Cursos e Profissdes. Uma feira de idéias para o seu futuro” que, em 2026, estard em sua
21* edigdo. A feira tem por objetivo promover maior integracdo da Universidade com a sociedade, permitindo que a comunidade
académica exponha, por meio das agdes realizadas no evento, a realidade da formagdo dos cursos profissionalizantes e de
graduagdo, além de outras atividades, de pesquisa e extensdo. Essa intera¢do oportuniza aos estudantes de ensino médio —
publico-alvo do evento — conhecer melhor os cursos ofertados pela institui¢ao, previamente ao periodo de inscri¢des para o
vestibular, de maneira realizar sua opgdo por um curso superior com informagdes concretas. Esse conhecimento prévio também
reduz as chances de descontentamento com o curso escolhido, contribuindo para a redugdo das ocorréncias de reopgdo de curso
ou de evasdo.

A institui¢do possui, também, o Centro de Treinamento da Fazenda Canguiri (CETREFA), vinculado ao Setor de Ciéncias
Agrérias, em processo de reativagdo, que conta com alojamento, auditdrio e refeitorio, e podera atender a eventos promovidos por
diversas unidades da UFPR.

Além das referidas demandas, j4 mapeadas, a oferta permanente, com atendimento por demanda, dos servigcos de alimentacdo
podera proporcionar o servigo de fornecimento de refei¢des para atendimento de outros eventos.

Cabe esclarecer que os servicos a ser contratados nio deveriio atender a festividades ou ao fornecimento regular de
refeicdes, conforme orientacdes dos Acérdaos 390/98-TCU/2* Camara e 1730/2010-TCU-Plenario, mas ¢é justificavel na
medida em que o gasto publico estd relacionado as atividades do 6rgéo e vinculado a sua finalidade. A Universidade Federal do
Parand tem como missdo “fomentar, construir e disseminar o conhecimento, contribuindo para a formagdo do cidaddo e do
desenvolvimento humano sustentavel”, estando sua finalidade e objetivos fundamentados no tripé Ensino-Pesquisa-Extensdo e
claramente definidos no Estatuto da Institui¢do. Ainda, os servigos atenderdo exclusivamente eventos promovidos pela UFPR e
realizados nos limites de seu espaco fisico.

O presente estudo se restringird a escolha da melhor alternativa para o provimento de solugdo para atender, com o melhor custo
beneficio, a demanda de producdo e fornecimento de refeigdes para o atendimento aos eventos promovidos pela institui¢do. Os
servicos pretendidos possuem natureza eventual e ndo sdo comportados por nenhuma contratagao vigente da Instituigdo.

O objeto da licitagdo tem a natureza de bens e servigos comuns, em conformidade com o disposto na Lei n° 14.133/2021 em seu
artigo 6°, inciso XIII, ou seja, os padrdes de desempenho e qualidade podem ser definidos pelo edital, por meio de especificagdes
usuais de mercado. Ademais, a contratagdo ¢ usual no &mbito da Administracdo Publica e o servigo, conforme sua descricdo esta
disponivel, a qualquer tempo, em um mercado proprio e estavel, composto por diversos fornecedores, cujos servigos sao
comparaveis entre si, de modo que permite a decisdo de aquisi¢do com base no menor prego.

A decisdo pela execucdo indireta dos servigos se justifica por se tratar de atividade especializada, cujo escopo ndo integra o rol de
atribuicdes dos servidores da institui¢do, além de se tratar de atividade acessoria, conforme classificagdo do Decreto 9.507/2018.

Para a presente contratagdo foram observados os principios da padronizagdo, conforme previsto no Art. 47 da Lei n°® 14.133/2021,
no entanto até o presente momento ndo foram produzidos estudos ou catalogos pelo governo federal que sejam compativeis com o
objeto pretendido.

A partir das informagdes levantadas, pode-se classificar os servigos pretendidos como comuns, nos termos do Art. 6° da Lei
14.133/2021.

2.1. NORMAS DISCIPLINARES DOS SERVICOS
Os servigos pretendidos sdo disciplinados pelos seguintes dispositivos legais:
Constitui¢do Federal de 1988.
-Lei n2 14.133, de 01 de abril de 2021, Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos e demais normas regulamentadoras.

-Decreto n? 9.507, de 21 de setembro de 2018, que dispde sobre a execugdo indireta, mediante contrata¢do, de servicos da
administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional e das empresas publicas e das sociedades de economia mista
controladas pela Unido.

-Lei n28.234, de 17 de setembro de 1991, que regulamenta a profissdao de Nutricionista;

-Portaria n? 1.428, de 26 de novembro de 1993, que dispGe sobre as diretrizes gerais para o estabelecimento de Boas Praticas
de produgdo de Servicos na area de alimentos;

-Portaria SVS/MS n2 326, de 30 de julho de 1997, que estabelece o Regulamento Técnico sobre as condi¢des higiénico-
sanitdrias e boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos produtores e industrializadores de alimentos;
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‘Resolugdo RDC n2 91 da ANVISA, de 11 de maio de 2001, que regulamenta os critérios gerais e classificagdo de materiais para
Embalagens e Equipamentos em Contato com Alimentos;

-Resolugdo n? 465/2013 da Secretaria de Saude do Estado do Parand, que aprova o regulamento técnico com os procedimentos
de boas praticas a serem observados no transporte de alimentos, matéria-prima, ingredientes e embalagens no Estado do
Paran3;

‘Resolugdo RDC n2 12 da ANVISA, de 02 de janeiro de 2001, que regulamenta padrdes microbioldgicos para alimentos;

‘Resolugdo RDC n2 275 da ANVISA, de 21 de outubro de 2002, que dispde sobre o regulamento técnico de Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs), que sdo aplicados aos estabelecimentos produtores e industrializadores de alimentos e a
lista de verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo;

‘Resolugdo - RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentacgao;

-Guia para elaboracdo de refeices sauddveis em eventos, elaborado pelo Ministério da Saude e o Ministério do
Desenvolvimento Social e Combate a Fome.

‘Resolugdo n2 703, de 15 de setembro de 2021, do Conselho Federal de Nutricionistas, que dispGe sobre a Certiddo de Registro
de Atestado de Capacidade Técnica de Pessoa Juridica e o Atestado de Responsabilidade Técnica por Execu¢do de Servigos,
expedidos pelos Conselhos Regionais de Nutricionistas, para fins de comprovagdo de qualificacdo técnica por execugdo de
servigos nas areas de alimentagdo e nutrigdo, e da outras providéncias.

-Procedimentos para Empenho de Coffee Break da PRA / UFPR - Acérddo 390/98- TCU 2° cdmara (Ata 35/98) norma que trata
de procedimentos para empenhos de Coffee Break; e

-Oficio n2 337/2010 - AUDIN/UFPR de 27 de agosto de 2010, que regulamenta o que é evento institucional da UFPR onde é
permitido oferecer Coffee Break.

Nota sobre o uso do Coffee Break:

-Coffee Break: Os servicos de Coffee Break visam o atendimento de Eventos Institucionais promovidos pela UFPR, para as
autorizagGes de uso pelas unidades administrativas os processos de pedido de empenho deverdo ser instruidos com
documentos de demonstrem o objetivo do evento, publico-alvo, local, data e a forma de divulgagéo.

o Sao considerados Eventos Institucionais aqueles com o objetivo de promover a imagem da UFPR, divulgar seus produtos ou
servicos, tais como Conferéncias, Semindrios, Féruns, ou similares.

o Nao sdo considerados Eventos Institucionais para fins de uso da licitagdo de Coffee Break: cursos, aulas inaugurais,
capacitagoes, reunides internas, ou outros assemelhados que envolvam unicamente a comunidade interna da UFPR.

Ha orientacdo da Auditoria Interna da UFPR (AUDIN) sobre a proibi¢do, pelo TCU, de despesas com coffee break comemorativos
e/ou festividades de posse de diretores de setor e pro-reitores, por exemplo, onde nio se verifique o carater institucional do
evento:

“Consideram-se eventos institucionais, aqueles eventos onde ocorrerd uma divulgagdo para a comunidade externa do papel
exercido por nossa instituicdo. Geralmente nesse tipo de evento sdo convidadas pessoas ilustres de nossa comunidade externa.
Ex.: prefeito, vereadores, reitores de outras IFES, etc. ou eventos promovidos pela UFPR, onde haja também a participagdo de
servidores de outros orgdos com ampla divulgacdo, tais como: Semindrios, Congressos, Foruns, seja no ambito municipal,
estadual ou federal”. (Oficio n°337/2010-AUDIN/UFPR, de 27/08/2010).

Ha entendimento de que podera ser oferecido coffee break nos eventos de treinamento e aperfeicoamento de pessoal, desde que
justificada a carga horaria compativel. A Ordem de Servico n° 04/2010-PRA dispde que a contratacdo dos servigos de coffee break
¢ exclusiva para eventos institucionais, sendo vedada para eventos ndo caracterizados como tal. A decisdo sobre o carater
institucional do evento ¢ prerrogativa do Ordenador de Despesas.

1. No ambito da UFPR, serd permitido o uso do Pregao 100/2010- Fornecimento de Coffee Break essencialmente para os eventos
considerados institucionais;

2. O Ordenador de Despesa de cada unidade tera a prerrogativa da decisdo sobre o cardter institucional do evento;

3. A utilizagdo deste pregdo para eventos da Universidade, ndo caracterizados %0 como institucional, é vedada

Ao solicitar autorizagdo para empenhar itens do registro de precos de coffee break portanto, além da solicitacdo informando
unidades e quantidades, devera constar declaragdo expressa do Ordenador de Despesas sobre o carater institucional do evento.

Para subsidiar a decisdo do OD, devera constar no processo de solicitagdo de autorizacdo do uso dos servigos, justificativa do
responsavel pelo evento e informagdes sobre a divulgacdo do mesmo para a comunidade externa: folders, sitios na internet, etc.

2.2 ANALISE DO HISTORICO DA PRESTACAO DOS SERVICOS
2.2.1 Coffee Break
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Atualmente, os servigos de Coffee Break sdo prestados através de Ata de Registro de Pregos decorrente do Pregdo Eletrénico n°
90117/2024 (processo 23075.045382/2024-16), com vigéncia até 14 de abril de 2026.

Abaixo podemos ver a tabela comparativa com histoérico de consumo das licitagdes anteriores entre os anos de 2023 a contratagao
atual 2025 (levantamento realizado até outubro/25). Cabe destacar que o historico abaixo se refere apenas a regido de Curitiba,
visto que nas licitacdes anteriores ou nio tivemos lotes destinados a outras regides do Parand, ou restaram fracassados os itens

para estas localidades.

https://sei.ufpr.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_cont...

PREGAO PREGAO PREGAO PREGAO | Média de
90117/2024 90018/2024 016/2023 147/2022 utilizacio
Buer (Vigéncia (Vigéncia (Vigéncia (Vigéncia
Item | Descricao licitada 11/04;2025 Quant. 24/04;2024 Quant. 10/053{2023 Quant. 18/02;2023 (2023 a 2025)
11/04/2026) 24/04/2025) 10/05/2024) 18/02/2024)
Quantidade Quantidade Quantidade Quantidade o .
utilizada utilizada utilizada utilizada | (dUantitativo)
Coffee break
1 Light - 487 0 731 0 487 455 152
Curitiba
Coffee break
2 bésico - 2.532 140 1.688 1.684 1.500 1.477 1100
Curitiba
Coffee break
3 | intermediario | 7.986 4.944 7.986 3.532 7.986 2.968 3815
- Curitiba
Coffee break
4 superior - 3.971 1.360 3.971 1.173 3.971 642 1058
Curitiba
Café da
5 manhai - 1040 200 1040 550 1040 240 330
Curitiba
6 | Coauetel- g 280 920 828 920 100 403
Curitiba
Servigo de
7 garcom - 50 5 50 7 50 5 6
Curitiba

Para a nova licitacdo a equipe de planejamento realizard a concatenagdo de alguns itens, cujas composigdes de cardapio sejam
similares.

2.2.2 Alimentacao para eventos (servico de Buffet)

Atualmente, os servigos de Alimenta¢do para eventos sdo prestados através de Ata de Registro de Precos decorrente do Pregio
Eletronico n°® 90.013/2025 (processo 23075.008801/2025-10), com vigéncia até 05 de maio de 2026.

O referido pregdo foi o primeiro realizado pela Unidade de Planejamento e Controle de Licitagdes, ndo existindo dados com base
de histérico de consumo em anos anteriores.

ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE Quant. Licitada Quant. Empenhada

1 Almocgo para o evento UF}’R: Feira Refeicio 4000 4000

de Cursos e Profissoes.
5 Café da manha para eventos. Servido Refeicdo 6180 3150

em sistema de buffet.
Almocgo ou jantar para eventos.

3 Servido em sistema de buffet para, Refeigdo 12360 7738

no minimo, 15 pessoas
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Cumpre observar, que as quantidades empenhadas se referem ao periodo de 08/05/2025 a 08/12/2025 (total de 07 meses), sendo
que a ata ainda possui mais 05 meses de vigéncia.

Considerando que os servigos de alimentacdo para eventos e o de fornecimento de coffee break no geral sdo prestados por
empresas de um mesmo ramo de negocio, e considerando a proximidade de encerramentos das atuais atas, os objetos destas
licitagdes serdo aglutinados no mesmo processo licitatorio.

3. AREA REQUISITANTE
Setor requisitante: Unidade de Planejamento e Controle (PRA/CLIC/UPCL)

Responsavel pela demanda: Edivan Bubinski Linhares

4. DESCRICAO DOS SERVICOS
4.1 Para o fornecimento de Coffee Break

a) Os itens relativos ao Coffee Break serdo divididos em especificagdes do tipo light, intermediario, Superior ¢ Coquetel com
composicdes distintas de cardapio a serem escolhidas pelas unidades demandantes no momento das solicita¢cdes conforme o tipo
de evento a ser atendido.

b) Junto ao fornecimento das bebidas quentes que integram as especificagdes de coffee break (café e chas) a empresa devera
fornecedor agucar, adogantes, copos e colherinhas.

¢) Os eventos serdo realizados em local e horario determinados pela unidade solicitante da UFPR, para um minimo de 15 (quinze)
pessoas;

d) Eventualmente, o servigo devera ser prestado fora do horario comercial;

e) Para a elaboragdo das propostas as empresas deverdo considerar os custos de producdo, transporte, despesas com pessoal,
embalagens e insumos atrelados ao fornecimento e todos os tributos inclusos no valor contratado;

f) A Contratada devera organizar e arrumar os lanches no local do Evento/Curso, zelando pelo bom nivel de apresentagao;
g) Os alimentos e bebidas deverdo ser entregues com 01 (uma) hora de antecedéncia, no local indicado na nota de empenho;

h) A mesa devera estar montada, pronta para o evento, com no minimo 30 (trinta) minutos de antecedéncia do horario previsto
para o seu inicio;

i) A empresa devera providenciar toalhas/sobre toalhas para as mesas;

j) As mesas utilizadas nos eventos serdo de propriedade da UFPR e estardo dispostas no local onde devera ser servido o Coffee
Break e/ou Café da Manha e/ou Coquetel;

k) Para a prestag@o dos servigos de Coffee Break a empresa devera manter pessoal nos locais para a organizagdo e reposi¢ao dos
lanches, durante o periodo de servimento, quando necessario;

1) Os servigos de gar¢om serdo contratados simultaneamente, quando for necessario, ao item coquetel, e se referem ao trabalho de
um profissional, devidamente uniformizado. Serd considerada a taxa de 01(um) gar¢om para cada 15 (quinze) pessoas, pelo
periodo de 02 (duas) horas.

m) A contratada devera fornecer copos, guardanapos, pratinhos e talheres descartaveis, se for o caso, em quantidade suficiente
para atender a demanda do evento;

n) As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens utilizados para preparacdo do alimento devem estar em condig¢des
higiénico-sanitarias adequadas e em conformidade com a legislagdo especifica.

o) Durante a preparagdo dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de contaminag@o cruzada. Deve-
se evitar o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semipreparados e prontos para 0 consumo.

p) Todos os itens deverdo ser transportados bem acondicionados em embalagens térmicas e higiénicas, que proporcionem sua
perfeita conservacdo e temperatura até o momento de serem servidos e consumidos;

q) O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo, deve ocorrer em condigdes
de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria. A temperatura do alimento preparado deve ser
monitorada durante essas etapas.

r) Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de
vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para prote¢do da carga, ndo devendo transportar outras
cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

s) Nos termos do art. 140 da Lei n° 14.133/21, a UFPR se reserva o direito de recusar o Coffee Break, caso seja verificada ma
qualidade dos alimentos, tais como problemas com a aparéncia ou odor, embalagens inadequadas, que exponham os produtos a
contaminagdo e/ou deterioracdo, ou ainda inadequagdo das condigdes higiénicas do veiculo ou dos profissionais envolvidos na
entrega,

t) No caso descrito acima, dada a impossibilidade de reposicdo dos alimentos até o horario agendado para o servico, o fornecedor
sera advertido e multado, de acordo com as sangdes previstas neste Termo de Referéncia, restando a apuragdo dos demais
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prejuizos causados & UFPR a ser realizada quando do encerramento da vigéncia da ata de registro de precos, sem prejuizo da
aplicacdo de outras san¢des previstas;

u) A empresa contratada devera possuir POP (procedimentos operacionais padrdo);

w) A empresa contratada deverd zelar pela boa imagem dos seus profissionais, observar as normas higiénicas e sanitarias que
regem a matéria, em especial as de salubridade;

x) A empresa contratada deve estar preparada para, eventualmente, atender até 02 (dois) eventos simultdneos para cada Lote, em
enderecos distintos, no ambito da UFPR;

y) A taxa de entrega ja devera estar inclusa no valor dos produtos fornecidos;

z) Sujeitar-se & mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da UFPR, encarregada de acompanhar a entrega dos itens, prestando
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas;

aa) Caso solicitado, a empresa devera apresentar a composi¢do de cada item do cardapio, com descri¢do dos ingredientes
utilizados em sua elaboragio, tanto para doces como para salgados e indicar a marca das bebidas como café, leite, suco e demais
produtos;

ab) Para a habilitacdo a empresa devera possuir local de prepara¢dao dos itens que compdem o cardapio com devido alvara de
funcionamento e vigilancia sanitaria em plena validade.

ac) Considerando os riscos de deterioracdo e de comprometimento das condigdes higiénico-sanitaria dos alimentos a serem
servidos, a distancia do local de preparagdo ndo podera exceder a mais de 02 horas de viagem até os locais de servimento em
atencdo as disposi¢des contidas na Resolug@o n° 216/2004 da ANVISA.

ad) A UFPR se reserva o direito de durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos, fazer uma vistoria nas instalagdes da
contratada para averiguar as condi¢des de manipulagdo dos alimentos, sem prévio agendamento de horario.

ae) Que a CONTRATADA realize a coleta do lixo, o armazenamento e a disposi¢ao final, de forma ambientalmente adequada, das
embalagens e demais residuos gerados na prestagdo dos servigos em observancia a Lei n° 12.305/2010, que institui a Politica
Nacional de Residuos Solidos.

af) Para a coleta dos residuos, a empresa contratada devera providenciar sacos de lixo apropriados a cada tipo de residuo gerado

ag) A contratada observard a Resolu¢do RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislacdo e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais ¢ demais instrumentos normativos aplicaveis

4.2 Para o fornecimento de refeicdes preparadas (café da manha e almoco servicos em buffet)
a) Os servigos deverdo ser prestados nas dependéncias da UFPR ou nos locais por ela indicados, em Curitiba ou na sua Regido
Metropolitana.

i. Especificamente para o atendimento do evento “UFPR: Cursos e Profissdes — uma feira de ideias para o seu futuro” demandara
almocgo em 4 dias (datas a serem confirmada em maio de 2026) com o fornecimento aproximado de 4.000 refei¢des servidas.

b) O servico de fornecimento de refei¢des, compreende, ainda, o fornecimento de pratos, copos, talheres e guardanapos
descartaveis necessarios para servir o total de refei¢des de cada evento, além de buffet (balcdo de distribuigdo de refei¢des quentes
e frias) que mantenha os alimentos em temperatura adequada para o consumo.

i. Os talheres descartaveis deverao ser de primeira qualidade confeccionados em material refor¢ado, resistentes ao corte de carnes.
ii. Os pratos descartaveis, deverao ser em material plastico, resistente a deformidades.

d) A produgio das refei¢cdes devera ocorrer na sede da empresa Contratada;

e) Os alimentos, ja preparados, deverdo ser deslocados para o local do evento, acondicionados em caixas isotérmicas e
transportados em veiculo apropriado, com revestimento térmico adequado para o transporte de refeigdes, observando as boas
praticas previstas na RDC n° 275/2002-ANVISA.

e) Durante todo o preparo, manipulacdo, transporte e distribui¢do, os alimentos deverdo ser mantidos em adequado estado de
conservagao, acondicionados de forma apropriada a fim de preservar a integridade dos mesmos.

f) Os veiculos que serdo utilizados no transporte das refei¢des preparadas deverfio atender os critérios técnicos previstos na
Resolugdo n® 275 da ANVISA.

g) A Contratada devera disponibilizar géneros alimenticios, mdo de obra, equipamentos e utensilios em nimero suficiente e
condi¢des adequadas para a producdo, transporte e servimento de refei¢cdes, de acordo com as normas higiénico-sanitarias, de
seguranca do trabalho e responsabilidade ambiental.

h) A empresa contratada sera responsavel por disponibilizar funcionarios para servir as refeigdes, a seu critério.

i) Ficara, também, sob responsabilidade da Contratada, o controle das pessoas autorizadas a realizar refeigdes no local. A
autorizacdo aos participantes cabera a organizagdo de cada evento na UFPR e podera ser realizada por vales, credenciais, crachas,
dentre outros.

j) No caso de controle por vales, ao final de cada refeigdo, a empresa prestadora do servigo devera entregar os vales recolhidos a
equipe de fiscalizagdo, para fins de conferéncia/controle.
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k) Para a habilitagdo a empresa deverd possuir local de preparagdo dos itens que compdem o carddpio com devido alvard de
funcionamento e vigilancia sanitaria em plena validade.

1) Considerando os riscos de deterioragdo e de comprometimento das condi¢des higiénico-sanitaria dos alimentos a serem
servidos, a distancia do local de preparagdo ndo podera exceder a mais de 02 horas de viagem até os locais de servimento em
atencdo as disposi¢des contidas na Resolugdo n° 216/2004 da ANVISA.

m) A UFPR se reserva o direito de durante a vigéncia da Ata de Registro de Precgos, fazer uma vistoria nas instalagdes da
contratada para averiguar as condi¢des de manipulagdo dos alimentos, sem prévio agendamento de horario.

n) Que a CONTRATADA realize a coleta do lixo, o armazenamento ¢ a disposicao final, de forma ambientalmente adequada, das
embalagens e demais residuos gerados na prestagdo dos servigos em observancia a Lei n° 12.305/2010, que institui a Politica
Nacional de Residuos Sélidos.

o) Para a coleta dos residuos, a empresa contratada devera providenciar sacos de lixo apropriados a cada tipo de residuo gerado.

p) A contratada observard a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagao e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis

4.3 Para atendimento das condic¢ées de habilitacio a empresa devera apresentar:
4.3.1 Da Habilitagao técnica

a) Declaracdo ou Atestado de Capacidade Técnica, fornecida por pessoa juridica de direito publico ou privado que comprove a
prestacdo de servigos compativeis com o objeto de disputa da licitagdo (Coffee Break ou Refei¢des preparadas servidas no sistema
de Buffet), devendo constar ainda, se o fornecedor esta cumprindo ou tenha cumprido o atendimento de modo satisfatorio;

i. Os atestados ou declaragdes de capacidade técnica apresentados pelo licitante devem comprovar aptiddo para desempenho de
atividade pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto de que trata o processo licitatdrio.

ii. Para comprovar a compatibilidade de quantidade para o lote de Refei¢cdes Preparadas (Grupo 5), o referido Atestado deve
comprovar que a empresa ja prestou servigos de fornecimento de refei¢des para eventos, produzindo, no minimo 300 (trezentas)
refeicbes num unico evento, conforme prevé o disposto no art. 67 da Lei n° 14133/21 e no Anexo VII-A da IN 05/2017-
SEGES/MPDG.

iii. Os atestados de capacidade técnico-operacionais deverdo referir-se a servigos prestados no ambito da atividade econdmica
principal ou secundaria, especificadas em seu contrato social vigente.

b) Licenga sanitaria atualizada da sede da empresa onde se dard a producdo das refei¢des, para a atividade desenvolvida, bem
como a licenga sanitaria atualizada do carro de transporte dos produtos.
¢) Alvara de funcionamento do estabelecimento de producéo.

d) Indicac@o de Responsavel Técnico registrado junto ao CRN.

e) Comprovante de Inscricdo da empresa junto ao CRN.

4.3.1.1 Justificativa das exigéncias de Habilitacio técnica:
a) Sobre a exigéncia de indica¢do de responsavel técnico:

-Responsabilidade Legal: A responsabilidade técnica implica um compromisso profissional e legal pela execucdo das atividades
de alimentacdo e nutricdo, garantindo a segurancga higiénico-sanitaria dos alimentos e o cumprimento das legislagdes vigentes,
como a RDC 216/2004 da ANVISA.

-Tipo de Servigo: Empresas que preparam e manipulam alimentos para o consumidor final, como buffets e fornecedores de
coffee break, se enquadram nos servigos de alimentagdo que necessitam dessa regularizagdo

-Atribuices do RT: O nutricionista RT é responsavel por diversas atividades, incluindo a elaboragdo de cardapios, fichas
técnicas de preparagdo, manual de boas praticas e o treinamento dos manipuladores de alimento.

-A Responsabilidade Técnica exercida pelo Nutricionista é o compromisso profissional e legal na execugdo de suas atividades,
compativel com a formagdo e os principios éticos da profissdo, visando a qualidade dos servicos prestados a sociedade. O RT é
o profissional habilitado que assume o planejamento, coordenagdo, dire¢do, supervisdo e avaliagdo na area de alimentagdo e
nutricdo. As atribuigdes, especificas por area de atuagdo — alimentagdo coletiva, nutrigdo clinica, industria de alimentos, dentre
outras, estdo detalhadas na Resolugdo CFN n2 600/2018.

b) Sobre a exigéncia de registro da empresa junto ao Conselho Federal de Nutricao:
-Essa obrigacdo decorre da legislagdo que regulamenta as atividades ligadas a alimentagdo e nutricgdo humana:

o Resolugdo CFN n2 702/2021: Esta norma estabelece que todas as pessoas juridicas cujas atividades estejam, de alguma
forma, ligadas a alimentagdo e nutricdo humana, sao obrigadas a ter registro ou cadastro no CRN.

o Resolugdo CFN n2 600/2018: Classifica o "Bufé de Eventos" como um subsegmento da area de Nutricio em Alimentagdo
Coletiva, o que refor¢a a necessidade de supervisdo profissional.
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c) Sobre as exigéncias de Alvara de Funcionamento e Licenc¢a Sanitaria

-Alvara de Funcionamento Municipal: Este € um documento emitido pela prefeitura que autoriza a empresa a funcionar em
determinado local, atestando que o endereco e o tipo de atividade estdo de acordo com a legislagdo municipal (Zoneamento
Urbano, Cddigo de Posturas, etc.).

-Alvara Sanitario/Licenga da Vigilancia Sanitaria (ANVISA local): Por se tratar de um servigo de alimentagdo, a empresa deve
seguir rigorosas normas de higiene e seguranca alimentar. A Vigilancia Sanitdria exige uma licenga especifica, que envolve a
aprovagdo das instalagGes fisicas, procedimentos de manipulagdo de alimentos (Manual de Boas Praticas, POPs), e a presenca
de um responsavel técnico capacitado.

o O artigo 10 da Lei n2 6.437/1977 define como infrages sanitarias a instalacdo ou funcionamento de estabelecimentos que
fabriquem, manipulem ou fornecam alimentos sem a devida licenga do érgdo sanitario competente. Trata-se de exigéncia legal,
objetiva e cogente. Esse entendimento ja estd pacificado também na jurisprudéncia. O TCU, no Acérddo n? 1268/2025-
Plenario, reconheceu expressamente a legalidade da exigéncia do alvara da Vigilancia Sanitaria como requisito de qualificacao
técnico-operacional em licitagGes cujo objeto é a prestacao de servigos de alimentagdo.

o O Tribunal Federal destacou que tal documento demonstra a capacidade minima para execugdo regular do objeto contratado,
especialmente quando este envolve riscos a saude publica, verbis:

Em licitaglo cujo objeto é a prestac¢do de servicos de alimentagdo, é regular a exigéncia, para fins de qualifica¢do técnico-
operacional, de que o licitante apresente alvard de funcionamento expedido pela Vigiléncia Sanitdria (art. 10 da Lei 6.437/1977
¢/cart. 67, inciso IV, da Lei 14.133/2021).

Acérddo 1268/2025-Plendrio | Relator: JORGE OLIVEIRA AREA: Licitacdo. Informativo de LicitagGes e Contratos n? 507 de
01/07/2025. Boletim de Jurisprudéncia n® 543 de 23/06/2025

0 Assim, a exigéncia do alvard sanitdrio como condigdo de habilitagdo em licitagdes para fornecimento de alimentos, além de
juridicamente valida e administrativamente prudente, traduz, de forma inequivoca, a concretizacdo de direitos fundamentais, o
respeito a legalidade sanitdria e a preservagdo do interesse publico primario.

-Ainda a Secretéria de Saude do Estado do Parand, publicou a Resolugdo SESA N2 465/20213 que traz o conjunto de ag¢bes de
vigilancia sanitaria, visando a seguranca alimentar e as condi¢des higiénico-sanitdrias no transporte de alimentos no ambito
estadual, a qual determina a exigéncia de licenga para o transporte de alimentos.

4.3.2 Para afericdo da proposta devera ser apresentado os seguintes documentos:

a) Cardapio detalhado.

4.3.3 Da Qualificacao Economico-Financeira

Para a comprovacdo das condi¢des de qualificagdo econdmico-financeira sera exigida somente a certiddo negativa de faléncia,
ficando dispensada a apresentagdo de demonstragdes contabeis.

Essa decisdo encontra amparo no art. 70, inciso III, da Lei n° 14.133/2021, considerando que as contrata¢des pontuais para eventos
serdo entregues de forma imediata, observada a defini¢@o do art. 6°, inciso X do mesmo dispositivo legal.

4.3.4 Para o inicio da prestacdo dos servicos a empresa devera apresentar:

a) Inscrigdo da empresa e do responsavel técnico na entidade profissional competente (Conselho Regional de Nutricionistas da 8°
Regido — CRN 8), em plena validade.

4.4 Do seguro Garantia:

Nao sera exigida a apresentacdo de garantia para a contratacdo. A equipe de planejamento entende que tal exigéncia acarretaria
onus a contratagdo sem proporcionar beneficios efetivos, por se tratar de eventos de curta duragdo em que o maior risco associado
a contratagdo pretendida é o ndo atendimento a demanda, o que ndo poderia ser suprido pela garantia contratual, em razdo dos
prazos de mobilizagdo da estrutura e das equipes.

4.5 Da Participa¢io de Consorcio ou Cooperativa

a) Sera vedada a participacdo de empresas consorciadas na presente licitagdo. Devido a natureza e complexidade do objeto, ndo se
identifica a necessidade de autorizar a participagdo de empresas reunidas em consércio, vez que as empresas isoladamente sdo
capazes de atender a demanda.

b) Sera permitida a participagdo de cooperativas no certame licitatorio.

4.6 Da Subcontrataciao

Sera vedada a subcontratagdo total ou parcial do objeto.
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4.7 Vedacao da participacio de pessoas fisicas

Considerando a necessidade de estrutura fisica indispensavel para a entrega técnica e a prestacdo de servigos, ndo sera permitida a
participag@o de pessoas fisicas, com fulcro no Paragrafo unico, do art. 4°, da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 116, de 21 de
dezembro de 2021.

4.8 Critérios e praticas de sustentabilidade

Com relagdo a prestagdo dos servicos, foi observado as disposi¢des do Guia de Contratagdes Sustentaveis da AGU, 8* Edicao,
bem como os critérios de sustentabilidade ambiental contido no Art. 5° da Instrug¢do Normativa n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informac¢do do Ministério do Planejamento, Or¢amento e Gestdo - SLTI/MPOG e no
Decreto n° 7.746/2012, da Casa Civil, da Presidéncia da Republica, no que couber. A licitante deverad estar alinhada com os
critérios e praticas de sustentabilidade, observando o Plano de Logistica Sustentavel da UFPR:

a) Uso racional de energia elétrica, agua e descartaveis plasticos, reduzindo consumo e combatendo desperdicios;

b) Proporcionar maior geracdo de empregos, preferencialmente com méao de obra local,

¢) Racionalizagdo do uso de substancias potencialmente toxicas e poluentes;

d) Treinamento e capacitacdo periddicos dos empregados sobre boas praticas de reducdo de desperdicios.

e) Triagem adequada dos residuos gerados nas atividades;

f) A disposicao final e ambientalmente adequada das embalagens, residuos, pegas e dos equipamentos ap6s o uso, em observancia a
Logistica Reversa disposta no art. 33 da Lei n® 12.305/2010 - que institui a Politica Nacional de Residuos Solidos;

g) Observacdo das exigéncias legais de sustentabilidade social na execucdo do servico, especialmente no que se refere a:

‘Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios para a execugao de servigos;
-Seguir as normas técnicas de satde, higiene e de seguranga do trabalho, de acordo com as normas do MTE,;

-Fiscalizar o uso dos equipamentos de seguranca, em especial, o que consta da Norma Regulamentadora n° 6 do MTE;
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h) Realizar a separacdo dos residuos reciclaveis oriundos da prestacdo dos, observados os dispositivos legais pertinentes;

1) Utilizar materiais e produtos biodegradaveis, no que couber;

4.9 Visita Técnica
4.9.1. Nao se aplica a realizag@o de visita técnica, pelos licitantes, a UFPR para o objeto da presente contratagao.

4.9.2 A UFPR se reserva o direito de durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos, fazer uma vistoria nas instalagdes da
contratada para averiguar as condi¢des de manipulagdo dos alimentos, sem prévio agendamento de horario.

5 LEVANTAMENTO DE MERCADO

5.1. A partir das informagdes levantadas, os servicos a serem contratados se enquadram nos pressupostos do art. 48 da Lei
14.133/2021, constituindo-se em atividades instrumentais e complementares a area de competéncia legal da UFPR, nio envolvendo
a tomada de decisdo ou posicionamento institucional, ndo colocando em risco o controle de processos e de tecnologias da UFPR e
ndo inerentes as categorias funcionais abrangidas pelo plano de cargos da instituigdo.

5.2. Os servigos pretendidos também podem ser classificados como comuns, observada a defini¢do do art. 6°, inciso XIII, da Lei
14.133/2021.

5.3 A solugdo que prevé a contratagdo de empresas prestadoras de servigos, sem dedicagdo exclusiva de mao de obra, com os
trabalhos sendo realizados nas dependéncias da empresa, tendo a UFPR acesso ao produto final é a que melhor atende as
necessidades da unidade demandante, pois € a mais vidvel em termos de economicidade e eficiéncia.

5.4 Isso porque, ao comparar com demais possibilidades, tais como a produ¢do dos alimentos na propria UFPR, verificamos que
esta solug@o envolveria, no minimo:

a) novas licitagdes para a contratagdo de pessoal terceirizado e para a aquisi¢do dos produtos que seriam utilizados para as
refeicdes;

b) controle de estoques;
¢) espago fisico adequado para o estoque e producdo dos alimentos;

d) mais procedimentos para a fiscaliza¢do dos contratos; e
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e) desperdicio de recursos devido & demanda ndo ser continua.

5.5 Com isso, a melhor alternativa ¢é a terceirizagdo dos servigos, por meio do sistema de registro de pregos, a fim de que a UFPR
ndo tenha gastos desnecessarios, tanto sob o ponto de vista financeiro, quanto em relagdo ao aumento de procedimentos e da
necessidade de servidores para a gestdo, operacionalizagdo e fiscalizagdo.

5.6 Em pesquisa realizada nas contratagdes do mesmo objeto por outros drgdos publicos nota-se apenas pequenas diferengas entre
o descritivo dos itens, visando atender as necessidades de cada ente federativo.

5.7 Com relagdo ao mercado, nao foi identificada nenhuma nova solugdo que pudesse atender ao descritivo ja padronizado pela
administracdo.

5.8 A solugdo que prevé a contratagdo de empresa prestadora de servigos, sem dedicagdo exclusiva de mao de obra, tendo a UFPR
acesso ao produto final ¢ a que melhor atende as necessidades institucionais, pois € a mais viavel em termos de economicidade e
eficiéncia.

5.9 A escolha da modalidade Pregdo Eletronico pelo Sistema de Registro de Precos encontra amparo nos incisos I, Il e V do art. 3°
do Decreto 11.462/2023, e se justifica pelas caracteristicas do objeto, que necessita contratagdes frequentes; pela conveniéncia da
aquisicdo de bens com previsdo de entregas parceladas e pela natureza do objeto, em que ndo € possivel definir previamente o
quantitativo a ser demandado pela Administracao.

6 DESCRITIVO DA SOLUCAO

6.1 Contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servicos de refeicdes preparadas, coffee break, café da manha e
coquetel para eventos institucionais, para atender necessidades da Universidade Federal do Parana, visando a estabelecer Ata de
Registro de Precos, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no instrumento convocatdrio.

6.2 O prazo de vigéncia da ata de registro de precos serd de um ano, em atencdo as disposi¢des do art. 15 do Decreto n°
11.462/2023.

6.2.1 A ata de registro de pregos podera ser prorrogada por igual periodo, com a possibilidade de renovagdo do saldo inicial na
eventual prorrogagao.

6.3 Dos servicos de Coffee Break, café da manha e Coquetel:

6.3.1 Os servigos de Coffee Break, Café da Manha e Coquetel deverdo ser servidos conforme cardapio abaixo:
Item 01 - Coffee break light. Porc¢io para uma pessoa conforme cardapio abaixo:

Bebidas:
-Agua Mineral com e sem Gas;
-Café;
-Leite quente semidesnatado ;
-Chaé de ervas e/ou frutas;
-Suco de frutas natural, sem agucar.
Salgados:
-1 mini sanduiche integral com queijo branco, peito de peru e alface;
-2 salgados integral assado;
-2 mini pdes de queijo
Doces:
-1 porgdo de fruta;

-2 mini tortas integral de banana ou maca.

Item 02 - Coffee break intermediario. Porcio para uma pessoa conforme cardapio abaixo:

Bebidas:
-Agua Mineral com e sem Gas;
-Café;
‘Leite quente;

-Cha de ervas e/ou frutas;
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-Suco de frutas natural, sem agucar.
Salgados:

-1 mini sanduiche com 2 tipos de recheio;

-2 salgados assados;

-2 mini pdes de queijo.
Doces:

-1 fatia de bolo;

-1 opgdo de fruta;

-1 mini torta integral ou 1 tartelete;

-1 lua de mel sabor coco.

Item 03 - Coffee break superior. Por¢io para uma pessoa conforme cardapio abaixo:

Bebidas:
-Agua Mineral com e sem Gas;
-Café;
-Leite quente;
-Cha de ervas e/ou frutas;
-Suco de frutas natural, sem agucar.
Salgados:
-1 mini sanduiche com 2 tipos de recheio;
-1 salgado assado;
-2 salgados fritos
-1 salgado assado integral;
-2 mini pdes de queijo.
Doces:
-1 fatia de bolo;
-1 tartelete;
-2 opgles de frutas;

-1 lua de mel sabor coco.

Item 04 - Coquetel. Porc¢iio para uma pessoa conforme cardapio abaixo:

Bebidas:
-2 aperitivos sem alcool, a base de frutas;
-Agua com e sem gas;
-Refrigerante;
-Suco de frutas natural, sem agucar.
Salgados:
-3 tipos de canapés;
-3 aperitivos frios;
-3 salgados assados.
Doces:

-3 doces.

6.3.2 Para a composi¢do do cardapio para os itens de Coffee Break e Coquetel, devera ser observado:
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a) Para as bebidas quentes (café, cha e leite), a quantidade minima presta serd de 100ml de cada por pessoa.
a.1) O cha devera ser de ervas e/ou frutas, excluidos o mate ¢ o cha preto;
a.2) O leite devera ter duas opgdes, sendo integral e semi desnatado ou desnatado;

b) Os sucos de frutas deverdo ser de embalagem longa vida, de primeira linha, na quantidade de 300ml por pessoa, em sabores a
escolha da unidade solicitante, dentre os seguintes: laranja, abacaxi ,uva, pé€ssego, maracujd, acerola e manga;

b.1) Os sucos deverdo estar dentro do prazo de validade e as embalagens devem estar com as datas legiveis para verificagdo;
¢) O iogurte devera ser de sabor morango, em quantidade de 100ml por pessoa; ndo devendo ser bebida lactea;

d) Os refrigerantes deverdo estar disponiveis, no minimo, nos sabores cola e guarana, nas versdes normal e diet (sem agucar), na
quantidade de 200 ml por pessoa; devendo ser refrigerantes de primeira linha;

¢) Os mini sanduiches deverdo ser produzidos em pao de leite em p6 “mini hot-dog”, com peso aproximado de 25g (apenas o pao)
e recheados a escolha da unidade solicitante, dentre: queijo mugarela ou prato, queijo branco, presunto, salame italiano peito de
peru; sendo vedado o uso de mortadela, apresuntado e similares;

f) Os salgados assados deverdo ser do tipo “coquetel”, com peso aproximado de 15-20g, a escolha da unidade solicitante, dentre:
folhado de frango, folhado de queijo e presunto, folhado de palmito, empadinha de palmito, mini esfirra de carne, mini esfirra de
frango, croissant de queijo, croissant de queijo e presunto, croissant de frango, trouxinha de ameixa e bacon, pastel de queijo,
pastel de queijo e presunto, pastel de carne, pastel de frango, enroladinho de vina;

g) Os salgados fritos deverdo ser do tipo “coquetel”, com peso aproximado de 15-20g, a escolha da unidade solicitante, dentre:
coxinha de frango, rissoles de carne, rissoles de queijo e presunto, quibe, bolinha de queijo;

h) Os bolos deverao ser servidos em fatias de aproximadamente 70g, sem cobertura, em sabores a escolha da unidade solicitante,
dentre os seguintes: laranja, fuba, coco, chocolate, baunilha, cenoura ou banana;

i) As mini tortas integrais deverdo possuir farinha de trigo integral em sua composi¢do, podendo ser de banana com canela ou
maga com canela;

j) Os salgados integrais assados deverdo conter farinha de trigo integral em sua composi¢ao, com peso aproximado de 30-40g e
sabores a escolha da unidade solicitante, dentre os seguintes: pastel de espinafre com requeijdo, pastel de cenoura com ricota,
esfirra de peito de peru com queijo branco, croissant de frango com requeijao;

k) Os quiches deverdo possuir didmetro aproximado de 5cm, conter farinha de trigo integral em sua composi¢do e sabores a
escolha da unidade solicitante, dentre os seguintes: quiche de tomate seco com ricota, quiche de brdocolis com ricota, quiche de
alho por¢;

1) As tarteletes deverdo possuir didmetro aproximado de 5cm, em sabores a escolha da unidade solicitante, dentre: morango,
chocolate, creme, creme de limao, maga com canela, frutas vermelhas;

m) Os mini paes de café da manha poderdo ser de sabores variados, dentre: leite, francés, italiano, com peso aproximado de 25g.
Poderdo ser substituidos por pées fatiados, equivalendo uma fatia a um mini pao;

n) Os patés e frios deverdo estar disponiveis em quantidade suficiente para acompanhar os paes, a escolha da unidade solicitante,
dentre os seguintes sabores: paté de frango, paté de peito de peru, paté de presunto, requeijao cremoso, queijo mugarela ou prato,
queijo branco, presunto, peito de peru, salame italiano;

n.1) E vedado o uso de mortadela, apresuntado e similares;

0) Os doces para acompanhar os paes deverdo estar disponiveis em quantidade suficiente, sendo 2 opgdes, em sabores a escolha
da unidade solicitante, dentre: doce de leite, doce de goiaba, doce de figo, geleia de morango, geleia de damasco, geleia de
péssego, geleia de laranja, geleia de abacaxi, mel. As geleias e doces devem ser 100% naturais, sem adi¢do de conservantes,
corantes ou aromatizantes;

p) Os doces do coquetel deverdo ser escolhidos pela unidade solicitante, dentre os tipos: trufas, bombons, mini quindim, camafeu
de nozes;

q) Os aperitivos frios do coquetel deverdo estar disponiveis em sabores do cardapio do fornecedor, elaborados a partir de
combinagdes dos seguintes ingredientes: presunto, salame, peito de peru defumado, queijos gorgonzola, provolone ou parmesao,
tomate seco, salmao, atum, azeitonas recheadas, cerejas, etc.;

r) O agucar devera ser servido em sachés de 5g cada;

s) O adogante devera ser servido em sachés de 0,6 a 0,8g, devendo ser a base de sucralose ou stevia, ndo devendo possuir em sua
composicdo aspartame, acessulfame-k, sacarina ou ciclamato de sédio;

t) A dgua mineral devera vir em garrafas de 1500ml e ser servida em jarras de vidro de 1 litro;

u) As frutas deverdo ser servidas higienizadas, sanitizadas e embaladas uma a uma, com peso aproximado de, no minimo, 100g
por pessoa, podendo ser cortadas, a escolha da unidade solicitante, devendo o fornecedor avisar sobre a entressafra ou situagdes
de desabastecimento caso a fruta ndo esteja disponivel para a venda, dentre as seguintes op¢des: magd, banana, pera, caqui, uva,
mexerica, ou outras op¢des de frutas da época que possam ser servidas desde que aprovadas pelo solicitante;

v) Os salgadinhos e mini sanduiches deverdo ser elaborados/assados/fritos no dia do fornecimento, nos sabores escolhidos, € os
salgadinhos servidos quentes. Os doces deverdo ser frescos, os sucos gelados e o café, leite e cha quentes;

6.4 Dos Servicos de fornecimento de Café da Manha
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Item 19 — Café da Manha

A estrutura dos cardapios deve ser a seguinte:

PREPARACAO OPCOES OBSERVACOES
- Café - Disponibilizar bebidas a vontade
Bebidas - Leite integral (frio e quente) - Disponibilizar agucar e edulcorante
- Leite sem lactose (frio) natural a vontade
- Cha sabores diversos
- Pao Frances ou Pdo Hotdog - O usuario devera optar por 1 tipo de
Paes (50g) - Pao integral pao
02 tipos: - Disponibilizar recheio do dia
- Recheio do dia (opgdes: queijo,
presunto, ovo mexido, doce, paté) - Disponibilizar recheio vegetariano
Recheios (média 20 gr) - Recheio vegetariano estrito (opgdes: estrito se o recheio do dia contiver
margarina, pasta de amendoim, doce de ingredientes de origem animal
banana)
F 01 tipo (opgdes: maga, mamao picado, - Poder4 ser porcionada (unidade,
ruta . . . N
caqui, banana, meldo picado) por¢ado)
Bolo 01 tipo - Uma fatia

6.4.1 Critérios para elaboracio do cardapio:
I. Bebidas (café, leite e cha) — a vontade.

i. Café — para o preparo devem ser utilizadas de 04 a 05 colheres de sopa cheias (80 a 100 gramas) para cada litro de agua;
ii. Leite tipo integral UHT ou longa vida, com opg¢&o quente ¢ frio;
iii. Leite sem lactose, com op¢do frio;
o iv. Ch3, sabores variados, alternando diariamente Podem ser sugeridos outros sabores de cha, desde que aprovados pela

Fiscalizagcdao da UFPR;

o Deve-se disponibilizar o cha preparado em recipientes térmicos, ou fornecer dgua fervente e sachés para preparo individual —
Para o preparo do cha devem ser utilizados, no minimo, 02 (dois) sachés de cha para cada litro de 4gua;

o Devem ser disponibilizados agucar e edulcorantes naturais (como stevia, sucralose, xylitol e eritritol) a vontade.

II. Um (01) sanduiche com recheio — porcionado: 1 unidade por pessoa, observando as seguintes op¢oes diariamente:
i. Pdo do dia com recheio do dia (alternados quando houver eventos em dias sequenciais);

ii. Pao integral com recheio do dia (alternados);

iii. Pao vegano com recheio vegano (alternado).

o Caso o pdo do dia e/ou o pdo integral ndo possuam em sua formulagdo produtos de origem animal, ndo é necessario
acrescentar a opgdo de pao vegano, ofertando apenas o recheio vegano, caso o recheio do dia contenha produtos de origem
animal.

Recomendacdes:
P3ao: opgdes alternadas diariamente:

o P3o francés, hot-dog, de leite, de milho, de cenoura, ou outro (desde que aprovado pela Fiscalizagdo da UFPR): minimo de 50
gramas, sendo o pao francés produzido no maximo na data anterior ao consumo. Deve conter rétulo indicando os ingredientes
e prazo de validade.

Recheios: opgdes alternadas diariamente:
o Presunto: 01 (uma) fatia de presunto magro (minimo de 20 gramas) - frequéncia: 2 vezes na semana;

o Queijo prato ou mugarela: 01 (uma) fatia de queijo tipo prato ou mugarela (minimo de 20 gramas) - frequéncia: 2 vezes na
semana;

o Doce (de leite, de frutas)*: uma (01) colher cheia de sopa (minimo de 20 gramas), ndo sendo aceitos doces de frutas em
pasta industrializados. Frequéncia: esporadicamente, no maximo 1 vez/semana

o0 Ovo mexido*: uma unidade de ovo por pessoa. Podem ser adicionados ingredientes como vegetais e temperos. Frequéncia: 1
vez/semana
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o Manteiga com sal: (por¢do de 10g) nos dias em que o recheio for vegano, conforme o cardapio rotativo.
Opgado vegana

o Devera ser fornecida a opgdo de recheio vegano (exemplo: geleia de fruta, pasta de amendoim, paté vegano, pasta de
abacate, pasta de grdo de bico, dentre outros), em substituicio ao recheio do dia, caso este contenha produto de origem
animal.

II1. Uma (01) op¢ao de fruta — porcionado: 1 por¢iio por pessoa.
i. Op¢ao alternada de fruta em ponto de maturagao para consumo imediato, considerando as por¢des.

IV. Acompanhamento - porcionado: 1 pedago por pessoa (60 gramas).
o Bolo: porcdo de 60g, dentre as seguintes opgoes:

o Sabores: chocolate, cenoura, inglés, fuba, marmore, milho, coco, laranja, limdo, maga, banana, cuca, formigueiro, dentre
outros;

6.4.2 Distribuicio do café da manha:

a) O café, o cha e o leite quente deverdo ser servidos em recipientes térmicos em perfeito estado de conservagdo e funcionamento,
os quais devem ser substituidos sempre que necessario. Estes recipientes devem manter a temperatura de seguranca das bebidas, e
ser higienizados de acordo com a legislag¢do vigente;

e) Os sanduiches devem ser acondicionados em saco de papel, guardanapo ou outro invélucro que conserve as caracteristicas
sensoriais, nutricionais e higiénico-sanitarias do produto, desde que autorizado pela Fiscalizagdo da UFPR. Nao deverdo ser
utilizados descartaveis plasticos para este fim;

f) Os acompanhamentos devem ser acondicionados de forma adequada a fim de evitar sua contaminagéo;

g) Deverdo ser fornecidos utensilios para misturar as bebidas (em material ndo plastico e ndo descartavel), e guardanapos de papel
ndo reciclado, totalmente brancos, com dimensdes minimas de 23 cm x 20 ¢cm, em nimero suficiente para atender a demanda,
sendo vedado o uso de guardanapo tipo TV (em papel seda);

h) Deverdo ser fornecidos copos/canecas reutilizaveis e lavaveis para consumo das bebidas, em material adequado e resistente a
maquina de lavar lougas, ndo descartavel, com capacidade minima de 180 ml, em niimero suficiente para atender a demanda. Estes
deverdo ser substituidos anualmente, ou sempre que forem detectadas avarias de qualquer natureza,

i) Todos os utensilios utilizados para preparo e distribui¢do do café da manha deverdo estar em perfeitas condi¢des de uso, sendo
proibida a distribui¢do de copos ou utensilios descartaveis. Os utensilios dever@o ser substituidos sempre que forem detectadas
avarias de qualquer natureza;

j) Devera ser observado o tempo minimo de 10 minutos para retirada dos itens livres (café, leite, cha, agucar e edulcorantes
naturais) apo6s a finalizagao da refei¢do, de modo que os usuarios possam repeti-los.

6.5 Dos servicos de Refeicdes Preparadas servidas em Buffet (Item 18):

6.5.1 Para a prestacdo dos servicos, caberd a empresa contratada disponibilizar os seguintes equipamentos:
-Buffet aquecido com capacidade minima de 8 cubas;
-Buffet refrigerado com capacidade minima de 4 cubas;
-Freezer, refrigerador ou caixas térmicas para acondicionamento de bebidas;
-Recipientes térmicos para o acondicionamento das bebidas, quando houver café da manha (café, leite e chd);
‘Veiculo para transporte;

-Contentores isotérmicos para transporte.

6.5.1.1. O buffet refrigerado podera ser substituido por réchaud de gelo, a critério da Contratada.
6.5.2 Ainda, cabera a Contratada o fornecimento de utensilios, em quantidade suficiente para o atendimento das refei¢des:
-Pratos descartaveis;
-Talheres (garfo e faca) descartaveis;
-Copo Descartavel;
-Guardanapo descartavel;
‘Mexedores (quando houver café da manhad)

6.5.2.1 Os talheres descartaveis deverdo ser de primeira qualidade confeccionados em material reforgado, resistentes ao corte de
carnes.

6.5.2.2 Os talheres deverdo ser embalados individualmente.

6.5.2.3 Os pratos descartaveis deverdo ser em material plastico, resistente a deformidades.
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6.5.2.4 A critério da Contratada, os utensilios descartaveis poderdo ser substituidos por outros reutilizaveis e lavaveis, sendo sua
responsabilidade o transporte da louga suja, quando o local do evento ndo dispuser de estrutura para higienizagao.

6.5.3 O cardapio devera ser composto de:
-Arroz;
-Feijdo temperado;
-Macarrdo, devendo alternar tipo e/ou modo de preparo a cada dia;
-02 (dois) complementos/guarnigdes quentes/salgados;
-02 (dois) tipos de carne (bovina e frango);
-01 (uma) opgdo de proteina vegana;
-02 (dois) tipos de saladas;
-:01 (uma) sobremesa; e
-01(um) suco ou refrigerante.

6.5.4 As carnes e prato proteico vegano poderdo ser porcionados, observando a gramagem minima estabelecida.

6.5.5 As bebidas deverdo ser servidas aos participantes em suas embalagens originais, devendo observar a seguinte especificagio:
a) Os refrigerantes deverdo ser oferecidos na op¢ao lata de 350ml, nas opgdes com e sem agucar.

b) Os sucos poderdo ser oferecidos em lata ou em garrafa plastica contendo no minimo 300 ml.

¢) Deverdo estar dentro do prazo de validade e as embalagens devem estar com as datas legiveis para verificagdo

d) Deverdo ser servidos gelados.

e) Deverdo ser servidos sempre refrigerantes de boa qualidade com variagdo minima de 2 sabores para cada item.

6.5.6 Os alimentos fornecidos deverao ser preparados utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade.

6.5.7 Os alimentos utilizados devem ser prioritariamente, frescos e naturais, evitando-se, os enlatados, corantes, aromatizantes
quimicos e sabores artificiais.

6.5.8 Em todas as fases de preparagdo dos alimentos, deverdo ser obedecidas as normas higi€nico-sanitirias e as técnicas
adequadas de preparo, mantendo os alimentos adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias de cada
ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificacdo fisica, quimica e bioldgica, no sentido de assegurar a preservagao dos
nutrientes.

6.5.9 Acondicionar apropriadamente os alimentos, em todas as etapas do processo de produgdo, de forma a conservar a temperatura
adequada até a distribuigdo, em equipamentos, de acordo com a legislacdo vigente;

6.5.9.1 Manter os balcdes de distribuicdo em perfeito funcionamento, limpos e organizados, garantindo a manutencdo da
temperatura dos alimentos, de acordo com a legisla¢do vigente;

6.5.10 Os alimentos preparados para o evento deverdo ser consumidos naquele periodo e, no caso de eventual excedente, cabera a
fiscalizacdo da UFPR determinar a sua destinagao.

6.5.11 E proibida a reutilizagdo de alimentos produzidos ou servidos em dias anteriores nos demais dias de evento.

6.5.12 A quantidade de alimentos distribuida deve ser suficiente para atender aos participantes/convidados, de acordo com as
quantidades solicitadas e dos cardapios indicados.

6.5.13 Quanto ao sabor dos pratos, estes ndo deverdo ser excessivamente temperados nem insossos.

6.5.14 Quando forem ofertadas preparagdes com ingredientes potencialmente alergénicos (leite de vaca, ovo, trigo, soja, amendoim
e outras oleaginosas, aveia, centeio, pimenta, peixes e crusticeos), e também produtos de origem animal, estes deverdo ser
identificados no balcéo de distribuicao

6.5.15 O cardapio a ser servido, bem como o porcionamento minimo dos pratos proteicos e sobremesas € o seguinte:
6.5.15.1 Cada participante podera optar por apenas 1 proteina disponivel, seja carne vermelha branca ou proteina vegana.
6.5.15.2 A proteina, sobremesa e bebidas terdo porcionamento de uma unidade por participante.
6.5.15.3 O percentual a ser transportado das opgdes proteicas devera atender aos seguintes critérios:

-Carne vermelha: 60%

-Carne Branca: 35%

-Proteina Vegana: 5%

a) Prato proteico (Carnes):
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-Todas as carnes utilizadas deverdo apresentar selo do Servigo de Inspegdo Federal (SIF) ou do 6rgdo fiscalizador estadual ou
municipal, e devem manter o padrdo minimo de qualidade indicado na tabela apresentada no site do da UFPR
(http://www.pra.ufpr.br/ru/descricao-da-qualidade-dos-produtosgeneros/);

-E vedado para amaciamento quimico de carnes, o uso de produtos que possuam em sua composi¢do glutamato monossddico,
inosinato dissédico, guanilato de potdssio, acido guanilico ou similares, e gordura vegetal hidrogenada, ou outros aditivos
quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios;

-As opgdes de carddpio para as carnes deverdo variar nos dias consecutivos de eventos, nas opg¢des grelhadas, ao molho ou

estrogonofe;

-Para as opg¢0es de preparo com carne vermelha deverdo ser utilizados cortes de coxdo mole, patinho e/ou posta vermelha.

-Para as opc¢des de preparo com carne branca (frango) deverio ser utilizados cortes de peito e/ou coxa/sobrecoxa;

-Sugestdes de cardapio:

ao molho branco)

Bife a role . .
. Estrogonofe de Bife a milanesa
Carne vermelha Bife ao molho escuro carne (bife (cenoura e cebola) | Barreado (paleta (bife de posta
(coxdo mole bife) atinho) (bife posta cubos) vermelrl)la)
P vermelha)

Frango assado na Filé de frango Cl;g:ii%:e Filé de franeo 4 Estrogonofe de
Carne Branca laranja grelhado ao (coxa/sobrecoxa milanes ag frango (peito de

(coxa/sobrecoxa) molho de ervas frango)

's pratos proteicos poderdo ser porcionados por funcionarios da CONTRATADA, e a porcdo servida deve estar de acordo com
tabela abaixo. Se a modalidade de distribuigdo for ajustada para oferta de duas meias por¢des, a quantidade a ser considerada sera a

metade da descrita.

a

Preparacao Porc¢ao Minima
Bife grelhado acebolado (cox@o mole bife) 120g
Estrogonofe de carne (bife patinho) 140g
Bife a role (cenoura e cebola) (bife posta vermelha) 140g
Barreado (paleta cubos) 130g
Filé de frango grelhado ao molho de ervas 120g
Frango assado na laranja (coxa/sobrecoxa) 140g
Frango a canadense 140g
Filé de frango a milanesa 120g

b) Prato Proteico Vegano:

-Deverd ser fornecida, a cada refeicdo, como opg¢do ao prato protéico convencional, uma preparagdo isenta de produtos de

origem animal, a qual deve ser variada diariamente.

-A quantidade da fonte utilizada deve ser suficiente para suprir as necessidades protéicas de um individuo adulto jovem. Para
leguminosas, deve ser considerado, no minimo, 40 gramas do produto cru.

-Para o preparo do prato proteico vegano, o dleo a ser utilizado deve ser exclusivo para este tipo de alimento, ndo devendo ser

usado o mesmo 6leo do preparo de produtos de origem animal.
-Sugestdes de cardapio:

o Hamburguer de lentilha

o Estrogonofe de PTS

o Nuggets de feijdo fradinho

o Barreado de ervilha seca

o Almondega de grao-de-bico

0 soja com legumes

o Quibe assado de pts com berinjela

i. O prato proteico vegano pronto poderad ser porcionado da seguinte forma:

-120 gramas para leguminosas ou graos refogados;
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-150 gramas para preparag¢des elaboradas com legumes, verduras, carboidratos e/ou molhos.
¢) Das Saladas

-Deverdo ser oferecidas 2 opgGes de salada a cada dia de evento, devendo ser divididas entre uma opgdo folhosa e outra
leguminosa;

-Devem ser disponibilizados temperos acondicionados em recipientes apropriados, contendo no minimo sal, azeite, vinagre e
molho de pimenta;

-0 vinagrete deve ser preparado, no minimo, a base de vinagre, dleo, tomate, cebola, cebolinha, salsinha e sal, sem ser
liquidificado, podendo ser acrescentados outros componentes, desde que autorizados pela Fiscalizacdo da UFPR;

-Sugestdes de cardapio:

Salada 1 Alface Escarola Agrido Ricula com alface Mix de folhas
Salada 2 Tomate Beterraba cozida Repolho ¢ | Cenoura cozida ¢/ vagem | Tomate com cebola
repolho roxo

d) Guarnigoes:

-As guarnigGes previstas no cardapio deverdo ser planejadas de forma que harmonizem com o prato protéico, tanto em relagdo
aos ingredientes, quanto a textura, consisténcia e apresentacgao;

-Sugestdes de Guarnigdo

- Batata Creme  de . Creme de| Mandioca Farofa com
Guarnicéo 1 Polenta ao sugo . . Farofa simples . .
chips milho espinafre frita bacon
Guarnicio 2 Escarola Seleta de | Brocolis ao | Banana Abdbora Couve Legumes
§ refogada legumes alho caramelada refogada refogada assados

e) Acompanhamentos:
-Deverdo ser oferecidos arroz branco ou arroz parboilizado;
-0 feijdo deve ser alternado entre as variedades “carioca” e “preto;

-E expressamente proibida a adicdo de qualquer produto espessante, embutidos ou de origem animal nos acompanhamentos;

6.5.15.4 Para a preparagdo de todos os pratos é vedado o uso de temperos artificiais, como caldos industrializados e produtos a base
de glutamato monossodico ou similares;

f) Sobremesas
-As sobremesas deverdo ser porcionadas e distribuidas em potes de 100 ml com tampa.

-Sugestao de sobremesas:

Salada de Abacaxi Flan de baunilha ¢/

Sobremesa Caqui ou Banana | Tangerina frutas Laranja picado calda de caramelo

6.5.16 Distribuic¢io:

a) A distribuicdo das refeicdes sera realizada pelo sistema de balcdo térmico aquecido para preparagdes quentes, e balcdo
refrigerado para saladas e sobremesas, devendo os mesmos ser providos de protetor salivar e apoio para bandejas;

b) Antecedendo o balcdo de distribui¢do, deverdo ser disponibilizadas, em displays/mesas de apoio apropriados, talheres, pratos,
copos e guardanapo descartaveis.

¢) A reposicdo devera ser realizada em tempo adequado para ndo afetar o fluxo de clientes;

d) Deverao ser disponibilizados guardanapos de papel ndo reciclado, totalmente branco, com dimensdes minimas de 23 cm x 20
cm, em quantidade suficiente para atender a demanda, sendo vedado o uso de guardanapos tipo TV (de papel seda);

6.5.17 Quanto aos seus funcionarios, cabera a empresa contratada:

a) Manter equipe operacional em numero suficiente e com qualidade técnica para atender a complexidade do servigo, sem
interrupgdes, garantindo a qualidade do produto final.
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b) Manter como Responsével Técnico (RT), Nutricionista devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas da
Oitava Regido acompanhando tanto a producdo quanto a distribuigdo das refei¢des.

¢) Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus funciondrios, das Normas Sanitarias e de Seguranga do Trabalho
vigentes, Normas Disciplinares e Eticas de Trabalho, além daquelas determinadas pela CONTRATANTE;

d) Exigir de seus funcionarios asseio e urbanidade no tratamento com o publico, e zelo com os bens a que lhes foram confiados
(incluindo agua e energia elétrica, primando pela sustentabilidade), assim como exigir que as normas e regulamentos internos da
CONTRATANTE sejam respeitados;

e) Nao permitir a presenga de funcionarios que apresentem ferimentos e/ou doengas infectocontagiosas na produgdo ou no
servimento das refei¢des;

f) Responder pelo pagamento de toda mao-de-obra, salarios, adicionais, encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais, comerciais e
sociais, bem como o recolhimento de taxas e quaisquer outros encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as
atividades a serem exercidas;

g) Responder pelas despesas referentes a refei¢des, uniformes, seguros de vida, indeniza¢des e se responsabilizar por quaisquer
acdes judiciais, reivindicagdes ou reclamagdes de empregados que tenham participado na execugdo do objeto deste Contrato, sendo
a CONTRATADA, em quaisquer circunstancias, considerada como tnica e exclusiva empregadora e responsavel por quaisquer
6nus decorrentes;

h) Responsabilizar-se pelas situa¢des causadas pelos seus funciondrios dentro dos locais de realizagdo dos eventos, que criem a
possibilidade de causar ou causem dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais aos membros da comunidade interna e
externa da UFPR;

6.5.18 Quanto a coleta seletiva de residuos, cabera a empresa contratada:

a) Manter os residuos devidamente acondicionados dentro de recipientes diferenciados por cores que devem ser mantidos fechados.
Utilizar, no minimo, sacos plasticos azuis para residuos reciclaveis, e pretos para residuos organicos e rejeitos;

b) Identificar os recipientes onde serdo dispostos os residuos, no minimo, com as seguintes indicagdes:

I. Lixeiras para Residuos de Rejeitos, como guardanapos, com a devida sinalizagdo por meio de adesivo contendo a palavra
REJEITOS;

II. Lixeiras para Residuos Reciclaveis, com a devida sinalizagdo por meio de adesivo contendo a palavra RESIDUOS
RECICLAVEIS;

III. Lixeiras para Residuos Orgénicos, com a devida sinalizagdo por meio de adesivo contendo a palavra RESIDUOS
ORGANICOS.

¢) Higienizar os recipientes utilizados para armazenamento de residuos;

d) Retirar os residuos da area de servimento das refeigdes sempre que necessario, € manté-los acondicionados em local adequado e
protegido até o momento da coleta;

7 ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES
7.1 Para os servicos de Coffee Break e coquetel

a) Os quantitativos foram estimados considerando a andlise de demanda, tendo sido definida como unidade minima de
fornecimento o “servi¢o”, entendido como o atendimento com o fornecimento do Coffee Break e/ou Coquetel (e, conforme o
caso, de gargons) para uma pessoa participante de eventos institucionais da UFPR.

b) Os quantitativos serdo ajustados observando o histérico dos anos 2023 a 2025 (a ata vigente vence em 11/04/26) de acordo com
planilha identificada no item 2.2 deste Estudo.

¢) Serdo aglutinadas em um mesmo item as seguintes demandas registradas nas atas anteriores dos servigos de coffee Break:
-Coffee break Light e Coffee break basico
-Coffee break superior e Café da Manha

d) O levantamento do consumo da ata vigente (90117/2024) foi realizado em Out/2025 — 6 meses antes do vencimento da Ata,
referente aos seguintes pregdes: PE 90068/2024, 90097/2023 e 119/2022, de acordo com planilha identificada no item 2.2 deste
Estudo.

d) Os ajustes efetuados sdo os seguintes, levando em consideracao as observagdes mencionadas:

-Para os itens que o percentual de consumo foi abaixo de 20% durante o periodo do levantamento, haverd uma redu¢do de 60%
no quantitativo.
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-Para os itens que o percentual de consumo ficou entre 21% e 50% durante o periodo do levantamento, haverd uma reducdo de
20% no quantitativo.

-Para os itens que o percentual de consumo ficou entre 51% e 70% durante o periodo do levantamento, o quantitativo serd
mantido.

-Para os itens de Toledo, conforme mapeamento da demanda, devem ser utilizadas as quantidades fixadas nas licitagdes
anteriores, vez que ndo houve efetiva contratacdo, pois as licitagbes restaram desertas ndo possibilitando a formagdo de
histdrico de utilizagdo. Para o Setor Palotina e Litoral haverd ajuste nos quantitativos, conforme solicitado pelas unidades.

GRUPO 1 — COFFEE BREAK - CURITIBA E REGIAO METROPOLITANA
Item Descri¢cio Qtde Ajuste Quantidades
ajustadas
Coffee break Light -
o Curitiba 390
Coffoe break basico - Coffee break Light 2.922
. 2.532
Curitiba
Coffee break Coffee break
02 intermedidrio - Curitiba 6.390 intermedidrio - Curitiba 6.390
Coffee brea'k’ superior - 3175
Curitiba .
03 Coffee break superior - 4.005
Café da manha - 330 Curitiba ’
Curitiba
04 Coquetel - Curitiba 735 Coquetel - Curitiba 735
Servigo de gargom - Servigo de gargom -
05 Curitiba 20 Curitiba 20
Os servigos de gargom (item 5) somente ser@o utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 4).
GRUPO 2 — COFFEE BREAK - PALOTINA
Item Descri¢do Qtde Ajuste Quantidades
ajustadas
Coffee break Light -
Palotina 150 .
06 Coffee break Light - 650
Coffee break basico - Palotina
. 500
Palotina
Coffee break Coffee break
07 intermediario - Palotina 600 intermediario - Palotina 600
Coftee break superior -
Paloti 300 )
08 alotina Coffee break superior -
Café da manha - Palotina 330
. 250
Palotina
09 Coquetel - Palotina 200 Coquetel - Palotina 200
10 Servigo de gargom - 10 Servigo de gargom - 10
Palotina Palotina
Os servigos de gargom (item 10) somente serdo utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 09).
GRUPO 3 — COFFEE BREAK - TOLEDO
Item Descricéo Qtde Ajuste Quantidades
ajustadas
CoffeerFrleaf Light - 500
11 oledo Coffee break Light - 2.000
Coffee break basico - Toledo ’
1.500
Toledo
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Coffee break Coffee break
12 intermediario - Toledo 500 intermediario - Toledo 500
Coftee break superior - ]
13 Toledo 500 Coffee break superior -
Toledo 505
Café da manha - Toledo 5
14 Coquetel - Toledo 200 Coquetel - Toledo 200
15 Servigo de gar¢com - ] Servigo de garcom - ]
Toledo Toledo
Os servicos de gar¢om (item 15) somente serdo utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 14).
GRUPO 4 — COFFEE BREAK - LITORAL
Item Descricao Qtde
16 Coffee break intermediario - Litoral 100
17 Coftee break superior - Litoral 500

GRUPO 5 — ALIMENTACAO PARA EVENTOS — CURITIBA E REGIAO METROPOLITANA
Item Descrigao Qtde
Almogo ou jantar para eventos. Servido em sistema de buffet para, no minimo,
18 16.360
15 pessoas
19 Café da manha para eventos. Servido em sistema de buffet. 6.180

8 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

O valor estimado para a contratagdo ¢ de R$ 1.427.753,48 (Um milhio, quatrocentos e vinte e sete mil, setecentos e cinquenta
e trés reais e quarenta e oito centavos). Para a estimativa de pregos foram consultadas as ferramentas de pesquisa constantes do
Painel de Precos, contratagdes de outros orgdos, bem como pesquisa direta com o fornecedor conforme a IN

65/20214/ME/SEGES.
GRUPO 1 - COFFEE BREAK - CURITIBA E REGIAO METROPOLITANA
Item Descricao Codigo Catser| Unid Qtde | Valor unitario Valor total
1  |Coffee break Light - Curitiba 3697 Und 2.922 |R$ 54,63 RS 159.628,86
2 |Coffee break intermediario - Curitiba 3697 Und 6.390 |RS 41,40 R$ 264.546,00
3 |Coffee break superior - Curitiba 3697 Und 4.005 |R$ 41,40 R$ 165.807,00
4  [Coquetel - Curitiba 3697 Und 735 [R$ 51,30 R$ 37.705,50
5 [Servigo de gar¢om - Curitiba 5363 Und 20 [R$ 289,99 RS 5.799,80
Valor total - Grupo 01 RS 633.487,16

*Qs servicos de garcom (item 5) somente serdo utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 4).

GRUPO 2 - COFFEE BREAK - PALOTINA

Item

Descricao

Codigo Catser

Unid

Qtde | Valor unitario

Valor total

6  |Coffee break Light - Palotina

3697

Und

650 |[RS$ 54,63

R$ 35.509,50
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7  |Coffee break intermediario - Palotina 3697 Und 600 |RS$ 41,40 R$ 24.840,00
8 |Coffee break superior - Palotina 3697 Und 550 |R$ 41,40 R$ 22.770,00
9 |Coquetel - Palotina 3697 Und 200 |R$ 51,30 R$ 10.260,00
10 [Servigo de gargom - Palotina 5363 Und 10 |R$ 289,99 R$ 2.899,90
Valor total - Grupo 02 RS 96.279,40

*Qs servicos de garcom (item 10) somente serdo utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 09).

GRUPO 3 - COFFEE BREAK - TOLEDO

Item Descricao Coédigo Catser| Unid Qtde | Valor unitario Valor total
11 |Coffee break Light -Toledo 3697 Und 2.000 RS 54,63 R$ 109.260,00
12 |Coffee break intermediario - Toledo 3697 Und 500 |RS 41,40 R$ 20.700,00
13  |Coffee break superior -Toledo 3697 Und 505 |R$ 41,40 R$ 20.907,00
14 (Coquetel - Toledo 3697 Und 200 R$ 51,30 R$ 10.260,00
15 [Servigo de gar¢om - Toledo 5363 serv 8 [RS$ 289,99 R$ 2.319,92

Valor total - Grupo 03 RS 163.446,92

*Qs servicos de garcom (item 15) somente serdo utilizados em conjunto com os servigos de Coquetel (item 14).

GRUPO 4 — COFFEE BREAK - LITORAL

Item Descricao Cédigo Catser| Unid Qtde | Valor unitario Valor total
16 [Coffee break intermediario - Litoral 3697 Und 100 |R$ 41,40 R$ 4.140,00
17 |Coftee break superior - Litoral 3697 Und 500 |R$ 41,40 R$ 20.700,00
Valor total - Grupo 04 RS 24.840,00

GRUPO 5 - ALIMENTACAO PARA EVENTOS — CURITIBA E REGIAO METROPOLITANA
Item Descricao Codigo Catser| Unid Qtde | Valor unitario Valor total

IAlmogo ou jantar para eventos. Servido

18 |em sistema de buffet para, no minimo, 15 5320 Und 16.360 [R$ 27,00 R$ 441.720,00
pessoas.

19 Qafe da manha para eventos. Servido em 5320 Und 6.180 [R$ 11,00 RS 67.980,00
sistema de buffet.

Valor total - Grupo 05 RS 509.700,00

VALOR TOTAL ESTIMADO RS 1.427.753,48

9 JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO
Considerando a natureza dos servigos a serem prestados, entende-se pelo parcelamento da solugdo em algumas medidas:

-Para os Lotes de Coffee Break serdo licitados grupos/lotes que deverdo atender as localidades nas quais serdo contratados os
servigos.

-Para os servicos de alimentagdo para eventos (almogo e café da manh3) serdo serdo agrupados, de maneira a permitir que um
mesmo fornecedor possa atender a todas as necessidades de alimentagdo de um mesmo evento, facilitando o gerenciamento
de execu¢do e aumentando a eficiéncia logistica. Para embasar esta decisdo, foram considerados a viabilidade técnica e
econdmica, as eventuais perdas de escala e a ampliagdo da competitividade.

Dessa forma, diminui-se o risco de que determinados itens restem infrutiferos, dado eventual desinteresse das empresas, como
consequéncia de valores/quantidades exiguas. Além disso, a decisdo leva em consideracdo o disposto no inciso IX, do §12 do
art. 18 da Nova Lei de Licitagdes, para o melhor aproveitamento de recursos humanos.
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10 CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

A presente contratagdo visa dar continuidade aos servigos contratados anteriormente pelo Pregdo 90.006/2025 — Coffee Break
(processo 23075.045382/2024-16), cuja ata de registro de preco terdo encerramento da vigéncia em 14/04/2026 e os servigos de
Alimentagdo para eventos, contratados anteriormente pelo Pregdo n® 90.013/2025 (processo 23075.008801/2025-10), cuja ata de
registro de prego tera encerramento da vigéncia em 08/05/2026.

11 DEMONSTRACAO DO ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANO ANUAL DE CONTRATACOES

A presente contratacdo ja esta prevista ao Plano Anual de Contrata¢cdes 2026 — DFD 28/2025 devidamente homologada pela
autoridade competente.

A contratacdo pretendida estd em consonancia com o Plano de Desenvolvimento Institucional, conforme Objetivo estratégico:
Fortalecer o Ensino, a Extensdo e a Pesquisa.

12 RESULTADOS PRETENDIDOS PELA CONTRATACAO

Atender de maneira eficaz e eficiente as demandas de Coffee Break e/ou Café da Manha e/ou Coquetel nos eventos institucionais
da UFPR.

Ofertar as equipes de trabalho e aos participantes de eventos realizados pela UFPR alimentacdo adequada durante os eventos de
longa duragao.

13 PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS
A UFPR providenciara o acesso as areas onde serdo executados os servicos.

Para os servigos de fornecimento de refeigdes para eventos a UFPR disponibilizara o local para o servimento das refeicdes com
pontos de agua e luz (127v) e local para a guarda dos equipamentos da CONTRATADA durante o periodo de realizagdo do evento

14 POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

O impacto ambiental mais significativo decorrente da contratagdo pretendida ¢ a geracdo de residuos, que serd minimizada pela
exigéncia de comprovagdo de destinagdo adequada dos mesmos, de acordo com a legislacdo ambiental, pelas empresas contratadas.

15 POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE E RAZOABILIDADE DA CONTRATACAO

A partir dos presentes estudos preliminares e em atendimento ao disposto no art. 24, inciso XII da IN 05/2017-SEGES/MPDG, a
Equipe de Planejamento declara a contratagio pretendida viavel, devendo prosseguir com a tramitagdo prevista.

ANEXO III - MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS
PREGAO ELETRONICO N° 90.006/2026

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA (153079)

Processo Administrativo n° 23075.065285/2025-12
Ata de Registro de Pregos n® XX/ XXXX

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA, com sede & Rua XV de Novembro, n° 1299, na cidade de
Curitiba/Estado do Parand, inscrita no CNPJ sob o n° 75.095.679/0001-49, neste ato representado(a) pelo(a) Pro-Reitor de
Orcamento ¢ Administragdo, NOME COMPLETO, nomeado(a) pela Portaria n° XXX, de [dia] de [més] de [ano], publicada no
DOU de [dia] de [més] de [ano], portador da Matricula Funcional n° .......... [n°® matricula], considerando o julgamento da licitagdo
na modalidade de pregdo, na forma eletronica, para REGISTRO DE PRECOS n° 90.006/2026, publicada no ...... de .../ ..../202.....,
processo administrativo n.° 23075.065285/2025-12, RESOLVE registrar os pregos da(s)empresa(s) indicada(s) e qualificada(s)
nesta ATA, de acordo com a classificag@o por ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢des previstas
no Edital de Pregdo Eletronico n® 90.006/2026, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n® 14.133, de 1° de abril de
2021, no Decreto n.° 11.462, de 31 de margo de 2023, e em conformidade com as disposi¢des a seguir:

1. DO OBJETO
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1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual contratacdo de prestagdo de servigcos de refeicdes
preparadas, coffee break, café da manha e coquetel para eventos institucionais, para atender necessidades da Universidade Federal
do Parand, especificado(s) no(s) item(ns) XX do Termo de Referéncia, anexo I do Edital de Pregdo Eletronico n® 90.006/2025, que
¢ parte integrante desta Ata, assim como as propostas cujos precos tenham sido registrados, independentemente de transcric¢do.

2. DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especifica¢des do objeto, as quantidades minimas ¢ maximas de cada item, fornecedor(es) e as demais
condicdes ofertadas na(s) proposta(s) sao as que seguem:

Item Fornecedor (razdo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)
do
TR
Especificacao Marca Modelo Unidade Quantidade | Quantidade | Valor Un | Prazo
X (se exigida no | (se exigido Maxima Minima garantia
edital) no edital) ou
validade
Descrigéo do Unidade
item no Termo de prevista no
Referéncia Termo de
Referéncia
2.2. A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de precos consta como anexo a esta Ata.
3. ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)
3.1. O orgdo gerenciador sera a Universidade Federal do Parana (UASG 153079).
3.2. Além do gerenciador, ndo ha orgdos e entidades publicas participantes do registro de pregos.
ou
3.2. Além do gerenciador, sdo orgdos e entidades publicas participantes do registro de precos:
Item n® Orgdos Participantes Unidade Quantidade

4. DAADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

4.1. Durante a vigéncia da ata, os 6rgdos e as entidades da Administragdo Publica federal, estadual, distrital e municipal que nao
participaram do procedimento de IRP poderdo aderir a ata de registro de pregos na condi¢do de ndo participantes, observados os

seguintes requisitos:

a) Apresentacdo de justificativa da vantagem da adesdo, inclusive em situagoes de provavel desabastecimento ou descontinuidade

de servigo publico,

b) Demonstragdo de que os valores registrados estdo compativeis com os valores praticados pelo mercado na forma do art. 23 da

Lein®14.133, de 2021; e
¢) Consulta e aceitagdo prévias do orgdo ou da entidade gerenciadora e do fornecedor.

4.2. A autorizagdo do orgdo ou entidade gerenciadora apenas serd realizada apos a aceitagdo da adesdo pelo fornecedor.

4.2.1. O orgao ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesoes caso elas possam acarretar prejuizo a execu¢do de seus proprios

contratos ou a sua capacidade de gerenciamento.

4.3. Apos a autorizag¢do do orgdo ou da entidade gerenciadora, o orgdo ou entidade ndo participante deverad efetivar a aquisi¢do

ou a contratagdo solicitada em até noventa dias, observado o prazo de vigéncia da ata.

4.4. O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivacdo da contratagcdo, poderd ser prorrogado excepcionalmente,
mediante solicitacdo do orgdo ou da entidade ndo participante aceita pelo orgdo ou pela entidade gerenciadora, desde que

respeitado o limite temporal de vigéncia da ata de registro de pregos.

https://sei.ufpr.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_cont...
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4.5. O orgdo ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de precos da qual seja integrante, na qualidade de ndo
participante, para aqueles itens para os quais ndo tenha quantitativo registrado, observados os requisitos do item 4.1.
Dos limites para as adesdes

4.6. As aquisi¢oes ou contratagoes adicionais ndo poderdo exceder, por orgdo ou entidade, a cinquenta por cento dos quantitativos
dos itens do instrumento convocatorio registrados na ata de registro de pregos para o gerenciador e para os participantes.

4.7. O quantitativo decorrente das adesées ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item registrado na
ata de registro de precos para o gerenciador e os participantes, independentemente do numero de orgdos ou entidades ndo
participantes que aderirem a ata de registro de pregos.

4.8. Para aquisicdo emergencial de medicamentos e material de consumo médico-hospitalar por orgdos e entidades da
Administra¢do Publica federal, estadual, distrital e municipal, a adesdo a ata de registro de pregos gerenciada pelo Ministério da
Satide ndo estara sujeita ao limite previsto no item 4.6.

4.9. A ades@o a ata de registro de precos por 6rgios e entidades da Administragdo Publica estadual, distrital e municipal podera ser
exigida para fins de transferéncias voluntarias, ndo ficando sujeita ao limite de que trata o item 4.6, desde que seja destinada a
execugdo descentralizada de programa ou projeto federal e comprovada a compatibilidade dos pregos registrados com os valores
praticados no mercado na forma do art. 23 da Lei n°® 14.133, de 2021.

Vedacio a acréscimo de quantitativos

4.10. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de pregos.

5. VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E CADASTRO RESERVA

5.1. A validade da Ata de Registro de Pregos sera de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia util subsequente a data de
divulgag@o no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o
preco vantajoso.

5.1.1. Em caso de prorrogagdo da ata, podera ser renovado o quantitativo originalmente registrado.

5.1.2 O contrato decorrente da ata de registro de pregos terd sua vigéncia estabelecida no proprio instrumento contratual e
observard no momento da contratagdo e a cada exercicio financeiro a disponibilidade de créditos or¢amentarios, bem como a
previsio no plano plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

5.1.3. Na formalizagdo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicagdo da disponibilidade dos créditos
orcamentarios respectivos.

5.2. A contratagdo com os fornecedores registrados na ata serd formalizada pelo 6rgéo ou pela entidade interessada por intermédio
de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento hébil, conforme o
art. 95 da Lei n°® 14.133, de 2021.

5.2.1 O instrumento contratual de que trata o item 5.2 devera ser assinado no prazo de validade da ata de registro de pregos.

5.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de precos poderdo ser alterados, observado o art. 124 da Lei n® 14.133, de
2021.

5.4. Apds a homologacdo da licitagdo ou da contratagdo direta, deverdo ser observadas as seguintes condigdes para formalizagdo da
ata de registro de pregos:

5.4.1. Serdo registrados na ata os precos e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser observada a possibilidade de o licitante
oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto no Termo de Referéncia e se obrigar nos limites dela;

5.4.2. Seré incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores que:

a) Aceitarem cotar os bens, as obras ou os servigos com pre¢os iguais aos do adjudicatario, observada a classifica¢do da licitacdo; e
b) Mantiverem sua proposta original.

5.4.2.1. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificagdo dos licitantes ou dos fornecedores registrados na ata.

5.5. O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formagdo de cadastro de reserva para o caso de impossibilidade de

atendimento pelo signatario da ata.

5.6. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas propostas para o preco do
adjudicatario anteceder@o aqueles que mantiverem sua proposta original.

5.7. A habilitacdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva a que se refere a alinea “b)” do item 5.4.2 somente sera
efetuada quando houver necessidade de contratagdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:

a) Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas condigdes estabelecidos no edital; e
b) Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de pregos nas hipdteses previstas no item 10.

5.8. O preco registrado com indicagdo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP e ficara disponibilizado durante a
vigéncia da ata de registro de pregos.
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5.9. Apos a homologagdo da licitacdo ou da contratacdo direta, o licitante mais bem classificado ou o fornecedor, no caso da
contratacdo direta, sera convocado para assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas condigdes estabelecidos no edital de
licitagdo ou no aviso de contratagdo direta, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n® 14.133, de
2021.

5.9.1. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante solicitagdo do licitante ou fornecedor
convocado, desde que apresentada dentro do prazo, devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita pela Administragao.

5.10. A ata de registro de pregos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no Sistema de Registro de Pregos.

5.11. Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de pre¢os no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital, e observado o
disposto no item 5.7 e subitens, fica facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na
ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condigdes propostas pelo primeiro classificado.

5.12. Na hipédtese de nenhum dos licitantes que trata a alinea “a)” do item 5.4.2, aceitar a contratagdo nos termos do item anterior, a
Administragdo, observados o valor estimado e sua eventual atualiza¢do nos termos do edital, podera:

a) Convocar para negociagdo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos precos foram registrados sem redugéo,
observada a ordem de classificagdo, com vistas a obtenc¢do de prego melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatario; ou

b) Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes ou fornecedores remanescentes, atendida a ordem
classificatoria, quando frustrada a negociagdo de melhor condigéo.

5.13. A existéncia de precos registrados implicarda compromisso de fornecimento nas condigdes estabelecidas, mas ndo obrigara a
Administracdo a contratar, facultada a realizacdo de licitacdo especifica para a aquisicdo pretendida, desde que devidamente
justificada.

6. ALTERACAO OU ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS

6.1. Os pregos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual redug@o dos pregos praticados no
mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servigos registrados, nas seguintes situagdes:

a) Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de
consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugdo da ata tal como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso II do caput
do art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021;

b) Em caso de criagdo, alteragdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniéncia de disposigoes legais,
com comprovada repercussdo sobre os pregos registrados;

¢) Na hipdtese de previsdo no edital de clausula de reajustamento ou repactuagdo sobre os precos registrados, nos termos da Lei n°
14.133, de 2021.

i. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice previstos para a contratagao;

ii. No caso da repactuagdo, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratacdo.

7.NEGOCIACAO DE PRECOS REGISTRADOS

7.1. Na hip6tese de o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo superveniente, o 6rgao ou
entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a redugio do prego registrado.

7.1.1. Caso ndo aceite reduzir seu prego aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido
quanto ao item registrado, sem aplicag¢@o de penalidades administrativas.

7.1.2. Na hipétese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de
classificagdo, para verificar se aceitam reduzir seus pregos aos valores de mercado e ndo convocara os licitantes ou fornecedores
que tiveram seu registro cancelado.

7.1.3. Se ndo obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de registro de
pregos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo de contratagdo mais vantajosa.

7.1.4. Na hipotese de reducdo do preco registrado, o gerenciador comunicard aos 6rgdos e as entidades que tiverem firmado
contratos decorrentes da ata de registro de precos para que avaliem a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociacio
com vistas a alteracdo contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.2. Na hipoétese de o preco de mercado tornar-se superior ao prego registrado e o fornecedor ndo poder cumprir as obrigagdes
estabelecidas na ata, serd facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a alteragdo do prego registrado, mediante comprovagio
de fato superveniente que supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteragdo, a documentagdo comprobatoria e a planilha de
custos que demonstre a inviabilidade do preco registrado em relag@o as condi¢des inicialmente pactuadas.

7.2.2. O requerimento devera ser entregue diretamente a Unidade de Contratos da Coordenadoria de Licitagdes e Contratacdes,
através do e-mail contratos@ufpr.br.

7.2.3. Na hipétese de ndo comprovagdo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o prego registrado, o pedido sera
indeferido pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor devera cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, sob pena de
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cancelamento do seu registro, nos termos do item 10.1, sem prejuizo das sanc¢des previstas na Lei n° 14.133, de 2021, e na
legislagdo aplicavel.

7.2.4. Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o gerenciador convocard os
fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam manter seus precos registrados, observado
o disposto no item 5.7.

7.2.5. Se ndo obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de registro de
precos, nos termos do item 10.4, e adotara as medidas cabiveis para a obtengdo da contratacdo mais vantajosa.

7.2.6. Na hipotese de comprovagido da majora¢do do preco de mercado que inviabilize o preco registrado, conforme previsto no
item 7.2 e no item 7.2.1, o 6rgdo ou entidade gerenciadora atualizard o preco registrado, de acordo com a realidade dos valores
praticados pelo mercado.

7.2.7. O 6rgdo ou entidade gerenciadora comunicara aos 6rgaos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de
registro de precos sobre a efetiva alteracdo do preco registrado, para que avaliem a necessidade de alteragdo contratual, observado
o disposto no art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.3. O fornecedor fica obrigado a entregar, pelo prego registrado, os itens constantes das notas de empenho emitidas anteriormente
a seu protocolo de solicitagdo de Alteracao de Precos. Caso se recuse, estara sujeito as sancdes descritas no Termo de Referéncia.

8. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

8.1. As quantidades previstas para os itens com pregos registrados nas atas de registro de pregos poderdo ser remanejadas pelo
orgdo ou entidade gerenciadora entre os 6rgdos ou as entidades participantes e ndo participantes do registro de pregos.

8.2. O remanejamento somente podera ser feito:
a) De 6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade participante; ou
b) De 6rgdo ou entidade participante para 6rgio ou entidade ndo participante.

8.3. O 6rgao ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar serd considerado participante para
efeito do remanejamento.

8.4. Na hipotese de remanejamento de 6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade ndo participante, serdo observados os
limites previstos no art. 32 do Decreto n° 11.462, de 2023.

8.5. Competirda ao 6rgdo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a redugdo do quantitativo
inicialmente informado pelo 6rgdo ou pela entidade participante, desde que haja prévia anuéncia do 6rgdo ou da entidade que sofrer
redu¢do dos quantitativos informados.

8.6. Caso o remanejamento seja feito entre 6rgaos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal ou de Municipios distintos, cabera
ao fornecedor beneficidrio da ata de registro de precos, observadas as condi¢des nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou nao do
fornecimento decorrente do remanejamento dos itens.

8.7. Na hipdtese da compra centralizada, ndo havendo indicagdo pelo 6rgdo ou pela entidade gerenciadora, dos quantitativos dos
participantes da compra centralizada, nos termos do item 8.3, a distribui¢do das quantidades para a execucdo descentralizada sera
por meio do remanejamento.

9. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS

9.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

a) Descumprir as condig¢des da ata de registro de precos, sem motivo justificado;

b) Nio retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administragdo sem justificativa razoavel;
¢) Nao aceitar manter seu preco registrado, na hipotese prevista no artigo 27, § 2°, do Decreto n° 11.462, de 2023; ou

d) Sofrer sancdo prevista nos incisos III ou IV do caput do art. 156 da Lei n°® 14.133, de 2021.

9.1.1. Na hipdtese de aplicacdo de sangdo prevista nos incisos III ou IV do caput do art. 156 da Lei n° 14.133, de 2021, caso a
penalidade aplicada ao fornecedor ndo ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de registro de pregos, podera o 6rgao ou a entidade
gerenciadora poderd, mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutengdo do registro de precos, vedadas contratagdes
derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sangéo.

9.2. O cancelamento de registros nas hipoteses previstas no item 10.1 serd formalizado por despacho do 6rgdo ou da entidade
gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da ampla defesa.

9.3. Na hipoétese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera convocar os licitantes que
compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de classificacdo.

9.4. O cancelamento dos pregos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em determinada ata de registro de precos, total
ou parcialmente, nas seguintes hipdteses, desde que devidamente comprovadas e justificadas:

a) Por razdo de interesse publico;

b) A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou for¢a maior; ou
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¢) Se ndo houver éxito nas negocia¢des, nas hipoteses em que o preco de mercado tornar-se superior ou inferior ao preco
registrado, nos termos dos artigos 26, § 3° e 27, § 4°, ambos do Decreto n® 11.462, de 2023.

10. DAS PENALIDADES
10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejaré aplicacdo das penalidades estabelecidas no Termo de Referéncia.

10.1.1. As sangdes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de pregos que, convocados, ndo honrarem
o compromisso assumido injustificadamente apos terem assinado a ata.

10.2. E da competéncia do gerenciador a aplicagio das penalidades decorrentes do descumprimento do pactuado nesta ata de
registro de prego (art. 7°, inc. XIV, do Decreto n® 11.462, de 2023), exceto nas hipoteses em que o descumprimento disser respeito
as contratagdes dos 6rgdos ou entidade participante, caso no qual cabera ao respectivo 6rgao participante a aplicagdo da penalidade
(art. 8°, inc. IX, do Decreto n® 11.462, de 2023).

10.3. O orgdo ou entidade participante devera comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das ocorréncias previstas no item 10.1,
dada a necessidade de instauracdo de procedimento para cancelamento do registro do fornecedor.

11. CONDICOES GERAIS

11.1. As condig¢des gerais de execugdo do objeto, tais como 0s prazos para entrega e recebimento, as obrigagoes da Administragdo e
do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢cdes do ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo ao
Edital.

11.2. No caso de adjudicagdo por prego global de grupo de itens, so serd admitida a contrata¢do de parte de itens do grupo se
houver prévia pesquisa de mercado e demonstrag¢do de sua vantagem para o orgado ou a entidade.

12.3. Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata é assinada eletronicamente.

Local e data

Assinaturas

Representante legal do 6rgdo gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s) registrado(s)

ANEXO
CADASTRO RESERVA

Seguindo a ordem de classificagdo, segue relagdo de fornecedores que aceitaram cotar os itens com precos iguais ao adjudicatario:

Item Fornecedor (razdo social, CNPJ/MEF, endereco, contatos, representante)
do
TR
Especificacao Marca Modelo Unidade Quantidade Quantidade Valor Prazo
X (se exigida no| (se exigido Maxima Minima Un | garantia
edital) no edital) ou
validade
Seguindo a ordem de classificagdo, segue relagdo de fornecedores que mantiveram sua proposta original:
Item Fornecedor (razdo social, CNPJ/MEF, endereco, contatos, representante)
do
TR
Especificacio Marca Modelo Unidade Quantidade Quantidade Valor Prazo
X (se exigida no | (se exigido no Maxima Minima Un | garantia
edital) edital) ou
validade

https://sei.ufpr.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_cont...
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ANEXO IV - MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

Processo n° 23075.065285/2025-12

MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021 _ B
SERVICOS SEM REGIME DE DEDICACAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA - LICITACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA
Processo Administrativo N° 23075.065285/2025-12

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ... /..., QUE FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA, com sede 2 Rua XV de Novembro, n° 1299, na cidade de Curitiba /Estado
do Parana, inscrita no CNPJ sob o n® 75.095.679/0001-49, neste ato representado(a) pelo(a) Pré-Reitor de Orgamento e
Administragio, NOME COMPLETO, conforme delegacdo de competéncia pela Portaria n® XXX, de DD/MM/AAAA, do

Magnifico Reitor Portaria n° ...... ,de ...de.iiiie, de 20..., publicada no DOU de ..... [« (S de........... , portador da
Matricula  Funcional n° ... , doravante denominado CONTRATANTE, e por outro lado a Empresa
(o1 C:) IO jnscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 n° ......cccceevevvennn. , sediado(@) Nd..........ccoueeceeeeeennnnn. , doravante
designado CONTRATADO, neste ato representado(@) por............ccceceeceeeueneennnn. (nome e fungdo no contratado), conforme atos

constitutivos da empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n° 23075.065285/2025-
12 ¢ em observancia as disposi¢oes da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel, resolvem celebrar o
presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletronico n. 90.006/2026, mediante as clausulas e condigdes a seguir
enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1 O objeto do presente instrumento é a prestacdo de servicos comuns de refei¢des preparadas, coffee break, café da manha e
coquetel para eventos institucionais, para atender necessidades da Universidade Federal do Parana, nas condi¢des estabelecidas no
Termo de Referéncia.

1.2 Objeto da contratacao:

GRUPO XX
5 ~ . Unidade de Valor unitario
Item | Especificacdo dos itens | CATSER medida Quant. (RS) Valor total(RS)
1
2
Valor total do Grupo

1.3 Vinculam esta contratagao, independentemente de transcrig@o:
1.3.1 O Termo de Referéncia;

1.3.2 O Edital da Licitagao;

1.3.3 A Proposta do CONTRATADO;
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1.3.4 Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1 O prazo de vigéncia da contratag@o ¢ de 30 (trinta) dias, da emissdo da Nota de Empenho e da Ordem de Servigos, na forma do
artigo 105 da Lei n® 14.133, de 2021.

2.2 O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado, independentemente de termo aditivo, quando o objeto ndo for concluido
no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis no caso de culpa do CONTRATADO, previstas neste instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1 O regime de execugdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como os prazos e condi¢des de conclusao,
entrega, observacdo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1 As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUINTA - PRECO
5.1 O valor total da contratagdo é de RS.......... ()

5.2 No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execugdo do objeto, inclusive
tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagdo.

5.3 O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado dependerdo dos quantitativos
efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1 O prazo para pagamento ao CONTRATADO e demais condigdes a ele referentes encontram-se definidos no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7.1 As regras acerca do reajuste do valor contratual sao aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE

8.1 Sdo obrigagdes do CONTRATANTE:

8.1.1 Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com o contrato e seus anexos;
8.1.2 Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3 Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢des, imperfeicdes, falhas ou irregularidades
verificadas na execuc¢do do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente,
as suas expensas, certificando-se de que as solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

8.1.4 Acompanbhar e fiscalizar a execug@o do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo CONTRATADO,;

8.1.5 Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da execu¢do do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto & dimensdo, qualidade e quantidade,
conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.1.6 Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execugdo do objeto, no prazo, forma e condi¢des
estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.1.7 Aplicar ao CONTRATADO as san¢des previstas na lei e neste Contrato;

8.1.8 Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:
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a) indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto contratado;

b) fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo CONTRATADO;

c) estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario do CONTRATADO,;

d) definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

¢) demandar a funcionario do CONTRATADO a execugdo de tarefas fora do escopo do objeto da contratagdo; e
f) prever exigéncias que constituam intervencdo indevida da Administracdo na gestao interna do CONTRATADO.

8.1.9 Cientificar o 6rgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis quando do
descumprimento de obrigagdes pelo CONTRATADO,;

8.1.10 Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execucdo do presente Contrato,
ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execugao
do ajuste;

8.1.10.1 A Administragdo terd o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para decidir, admitida a
prorroga¢do motivada, por igual periodo.

8.1.11 Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo CONTRATADO no prazo
maximo de 30 (trinta) dias;

8.1.12 Comunicar o CONTRATADO na hipotese de posterior alteragdo do projeto pelo CONTRATANTE, no caso do art. 93, §2°,
da Lein® 14.133, de 2021.

8.1.13 A Administragdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com terceiros, ainda que
vinculados a execugdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de
seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1 O CONTRATADO deve cumprir todas as obriga¢des constantes deste Contrato ¢ de seus anexos, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a
seguir dispostas:

9.2 Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior e prestar todo
esclarecimento ou informagdo por eles solicitados;

9.3 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os bens e servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais
empregados;

9.4 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a
Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo
CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente
aos danos sofridos;

9.5 Quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, o CONTRATADO
devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, 0s
seguintes documentos:

9.5.1 prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

9.5.2 certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

9.5.3 certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;
9.5.4 Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e

9.5.5 Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

9.6 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou
equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributérias,
fiscais, comerciais ¢ as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao
CONTRATANTE e ndo podera onerar o objeto do contrato;

9.7 Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagdo, qualquer ocorréncia anormal ou acidente
que se verifique no local da execug@o do objeto contratual, ndo ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.8 Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa
técnica ou que ponha em risco a segurancga de pessoas ou bens de terceiros;
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9.9 Manter, durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des exigidas
para habilitagdo na licitag@o ou para qualificacdo na contratagdo direta;

9.10 Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia,
para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislacdo;

9.11 Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indica¢do dos
empregados que preencheram as referidas vagas;

9.12 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.13 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto
aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no
art. 124,11, d, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.14 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca do
CONTRATANTE,;

9.15 Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com habilitagdo e conhecimento
adequados;

9.16 Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.17 Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em quantidade, qualidade e tecnologia
adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagao de regéncia;

9.18 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinagdes dos Poderes
Publicos, mantendo sempre limpo o local de execucdo do objeto e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e disciplina;

9.19 Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para andlise e aprovacdo, quaisquer mudangas nos métodos
executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere;

9.20 Cumprir as normas de prote¢ao ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranga e a satide no trabalho;

9.21 Nao submeter os trabalhadores a condi¢des degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, serviddo por divida ou trabalhos
forgados;

9.22 Nio permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na condi¢do de aprendiz para os
maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagao pertinente;

9.23 Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em condigdes perigosas e insalubres e a
realizagdo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho
de 2008,;

9.24 Receber e dar o tratamento adequado a dentincias de discriminagao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho;
9.25 Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servico para representa-lo na execugdo do contrato;

9.25.1 A indicac¢do ou a manutengdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou entidade, desde que devidamente
justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.26 Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente ptiblico que tenha desempenhado fungfo na licitagdo ou que atue na
fiscalizagdo ou gestdo do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Uinico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.27 Prestar todo esclarecimento ou informagao solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso,
a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execuc¢ao do contrato;

9.28 Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo do objeto,
durante a vigéncia do contrato;

9.29 Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em condi¢des adequadas ao cumprimento das normas de
saude, seguranca e bem-estar no trabalho;

9.30 Fornecer equipamentos de protegao individual (EPI) e equipamentos de protecdo coletiva (EPC), quando for o caso;

9.31 Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucao do contrato;

9.32 Promover a organizagao técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com
os documentos e especificagdes que integram o Termo de Referéncia, no prazo determinado;

9.33 Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragao;
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9.34 Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar atividades ndo
abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim
de evitar desvio de fungdo;

9.35 A pessoa responsavel pela montagem e disposi¢do dos produtos nas mesas devera possuir asseio pessoal (unhas curtas, sem
esmalte, sem barba e/ou bigode, sem perfume, uniforme limpo, utilizar touca e luvas descartaveis para a manipulagdo dos produtos
prontos para o consumo.

9.36 Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da UFPR, encarregada de acompanhar a entrega dos itens, prestando
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas.

9.37 Responsabilizar-se pelo transporte/entrega dos produtos e execugdo dos servigos no local indicado na nota de empenho, ndo
cabendo a UFPR custear qualquer tipo de despesa referente ao transporte, incluindo frete ou despesas de outra natureza.

9.38 O entregador devera estar devidamente uniformizado, possuir asseio pessoal, e utilizar touca para a entrega dos produtos.

9.39 Apresentar licenca sanitéaria atualizada para a atividade desenvolvida, bem como a licenga sanitaria do carro de transporte dos
produtos.

9.40 Observar as normas e os dispositivos legais que regem a matéria:

a) Portaria CVS 15, de 07 de novembro de 1991, que normatiza o transporte de produtos alimentares e Resolugdo n° 275 da
ANVISA;

b) Portaria n°® 1.428, de 26 de novembro de 1993, que dispde sobre as diretrizes gerais para o estabelecimento de Boas Praticas de
produg¢do de Servicos na area de alimentos;

c) Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997, que consta o Regulamento Técnico sobre as condi¢des higiénico-sanitérias e
boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos produtores e industrializadores de alimentos;

d) Resolugdo RDC n° 91 da ANVISA, de 11 de maio de 2001, que regulamenta os critérios gerais ¢ classificacdo de materiais para
Embalagens e Equipamentos em Contato com Alimentos;

e) Resolugdo RDC n° 12 da ANVISA, de 02 de janeiro de 2001, que regulamenta padrdes microbioldgicos para alimentos;

f) Resolugdo RDC n° 275 da ANVISA, de 21 de outubro de 2002, que dispde sobre o regulamento técnico de Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs), que sdo aplicados aos estabelecimentos produtores e industrializadores de alimentos ¢ a lista de
verificagdo das Boas Praticas de Fabricagao;

g) Resolugdo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentagao;

h) Resolugdo RDC n° 216 da ANVISA, de 15 de margo de 2005, que estabelece os procedimentos de Boas Praticas, a fim de
garantir as condi¢des higi€nico-sanitarias de alimentos preparados. Aplica-se aos servicos de alimentacdo que realizam algumas
das seguintes atividades: manipulacdo, preparacdo, fracionamento, armazenamento, distribui¢do, transporte, exposi¢do a venda e
entrega de alimentos preparados ao consumo.

9.41 A empresa devera organizar e arrumar os lanches, objeto desta licitagdo, no local do Evento/Curso, zelando pelo bom nivel de
apresentacao.

9.42 Os servigos de garcom serdo contratados simultaneamente ao item coquetel, e se referem ao trabalho de um profissional,
devidamente uniformizado, para servigo dos itens a taxa de 01 (um) gargom para cada 15 (quinze) pessoas, pelo periodo de 02
(duas) horas.

9.43 A critério da unidade solicitante, e considerando a disponibilidade de espago fisico, a razdo convidados/gargom podera ser
revista.

9.44 Deverao estar inclusos no fornecimento, sem qualquer custo adicional & UFPR, o transporte dos lanches e todas as
embalagens utilizadas para a conservacao, transporte e servigo dos géneros alimenticios, de forma que, uma vez entregues, possam
ser oferecidos aos consumidores diretamente, sem qualquer interven¢do da UFPR, inclusive nos liquidos, os quais deverdo ser
fornecidos em recipientes térmicos adequados e retornaveis, acompanhados dos copos para a sua utilizagdo.

9.45 Na entrega dos servicos sera procedida a conferéncia, a consequente aceita¢do sera feita definitivamente, mediante declaracdo
no verso da nota fiscal.

9.46 Se no ato da entrega dos servigos a nota fiscal/fatura nio for aceita pela unidade solicitante devido a irregularidades em seu
preenchimento, esta serda devolvida para as correcdes necessarias, passando a contar o recebimento provisorio a partir da data de
sua reapresentacao.

84/88



27/02/2026, 10:05 SEI/UFPR - 8619512 - Edital

https://sei.ufpr.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_cont...

9.47 Responsabilizar-se por eventuais prejuizos causados a terceiros, decorrentes da alimentacdo fornecida, de uso e/ou
manipulagdo de géneros alimenticios inadequados, processamento incorreto, emprego indevido de materiais, equipamentos e/ou
instrumentos, e/ou por atitudes de seus funcionarios;

9.48 Utilizar as dependéncias cedidas pela UFPR apenas para execugdo de atividades diretamente relacionadas ao objeto da
presente contratacdo. Caso seja necessario uso diverso, a CONTRATADA deve solicitar aprovagdo da CONTRATANTE através de
solicitagdo formal;

9.49 Manter nas dependéncias cedidas pela CONTRATANTE apenas pessoas que estejam diretamente vinculadas a execugdo do
Contrato;

9.50 Cabera a empresa contratada zelar pelos mobilidrios (mesas e cadeiras) e pela estrutura disponibilizados pela UFPR na 4rea
destinada para o servimento e consumo das refei¢des, devendo manter a higiene e organiza¢do do ambiente.

9.51 Comunicar a unidade solicitante da UFPR, com antecedéncia, sobre a impossibilidade de atendimento dos servigos
solicitados, com no minimo 24 horas de antecedéncia para os servigos de coffee break e de 03 dias uteis para os servigos de
alimentagdo para eventos (almogo e café da manha).

9.52 A UFPR se reserva o direito de durante a vigéncia da contratagdo, fazer vistoria nas instalacdes da Contratada para averiguar
as condi¢des de manipulagdo dos alimentos, sem prévio agendamento de horario.

9.53 Considerando os riscos de deterioragdo e de comprometimento das condi¢des higi€énico-sanitaria dos alimentos a serem
servidos, a distdncia do local de preparagdo ndo podera exceder a mais de 02 horas de viagem até os locais de servimento em
atengdo as disposi¢des contidas na Resolugdo n° 216/2004 da ANVISA.

9.54 As entregas poderdo ser realizadas em quaisquer dos enderecos indicados no Anexo E do Termo de Referéncia, bem como em
locais distintos das dependéncias da UFPR para os servigos de alimentagdo para eventos.

9.55 Emitir as guias de ISSQN do municipio onde se der a prestacdo dos servigos, as quais deverdo ser entregues juntamente com a
Nota Fiscal. As guias deverdo ser geradas com o prazo méximo para pagamento previsto por cada Municipio, para que a UFPR
tenha tempo habil de efetivar o devido recolhimento.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1 As partes deverdo cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham
acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da
proposta no procedimento de contratagdo, independentemente de declarag@o ou de aceitagdo expressa.

10.2 Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso ¢ de acordo com a boa-fé e
com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3 E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses permitidas em Lei.

10.4 A Administragao devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias tteis sobre todos os contratos de suboperacdo firmados ou
que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5 Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, ¢é dever do contratado elimina-los, com exceg¢do das
hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentagdo para fins de comprovagao
do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigacdes.

10.6 E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da
LGPD.

10.7 O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente clausula,
permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8 O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o Contratado atender prontamente
eventuais pedidos de comprovagdo formulados.

10.9 O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer informagodes acerca
dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10 Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a armazenar dados
pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD,
art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissdes,
desvios ou abusos.

10.10.1 Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a reutilizagdo desses
dados pela Administrag@o nas hipéteses previstas na LGPD.
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10.11 O contrato est4 sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando indicado pela
autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas ou recomendagdes, editadas na forma da LGPD.

10.12 Os contratos e convénios de que trata o §_1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUCAO

11.1 Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1 As regras acerca de infragdes e sangdes administrativas referentes a execucdo do contrato sdo aquelas definidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXTINCAO CONTRATUAL

13.1 O contrato sera extinto quando cumpridas as obrigacdes de ambas as partes, ainda que isso ocorra antes do prazo estipulado
para tanto.

13.2 Se as obrigacdes ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficard prorrogada até a conclusdo do objeto, caso em
que devera a Administracdo providenciar a readequagdo do cronograma fixado para o contrato.

13.3 Quando a ndo conclusdo do contrato referida no item anterior decorrer de culpa do CONTRATADO:
13.3.1 ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas san¢des administrativas; e

13.3.2. podera a Administragdo optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotard as medidas admitidas em lei para a
continuidade da execucdo contratual

13.4 O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obriga¢des nele estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos
motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla
defesa.

13.5 Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.6 A alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejard a extingdo se ndo restringir sua
capacidade de concluir o contrato.

13.7 Se a operagdo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alterag@o subjetiva.
13.8 O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:

13.8.1 Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

13.8.2 Da relagd@o dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.8.3 Das indenizagdes e multas.

13.9 A extingdo do contrato ndo configura obice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-financeiro, hipotese em que
sera concedida indenizacdo por meio de termo indenizatorio.

13.10 O CONTRATANTE podera ainda:

13.10.1 nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia prestada a ser executada, conforme
legislagdo que rege a matéria; e

13.10.2 nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a Administragdo, nos termos do inciso IV do
art. 139 da Lei n.° 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.11 O contrato poderd ser extinto caso se constate que 0 CONTRATADO mantém vinculo de natureza técnica, comercial,
econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha
desempenhado fung@o na licitagdo ou na contratagdo direta, ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
cOnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERACOES

14.1 Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°® 14.133, de 2021.
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14.2 O contratado ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios,
até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.3 As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.4 As alteragdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo, submetido a prévia aprovagdo da
consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipotese em que a
formalizag@o do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

14.5 Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila, dispensada a celebragdo de
termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA —- DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Or¢amento Geral da
Unido deste exercicio, na dotacdo abaixo discriminada:

I. Gestao/Unidade: xxxx

II. Fonte de Recursos: xxx

III. Programa de Trabalho: xxxx

IV. Elemento de Despesa: xxxx

V. Plano Interno: xxx

VI. Nota de Empenho: XXXXXXXXXX

15.2 A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apo6s aprovagdo da Lei Orgamentaria respectiva e
liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOS CASOS OMISSOS

16.1 Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 14.133, de 2021, e demais
normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do
Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1 Incumbira ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contrata¢des Publicas (PNCP), na
forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da
Lein.® 14.133, de 2021, ¢ ao art. 8°, §2°, da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO

18.1 Fica eleito o Foro da Justiga Federal - Se¢do Judiciaria do Parana / Subse¢@o Judicidria de Curitiba para dirimir os litigios que
decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1°, da Lei n°
14.133/21.

[Local],[dia]de[més] de[ano].

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO
TESTEMUNHAS:
1-

2-
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